
Heizkörper kippbar
Betriebs- und Kontrollleuchte
Entleerung nach vorne
Überlaufschutz durch Schaumbremszone
Kaltzone im Becken verlängert die Standzeit des Frittieröls
Becken mit gerundeten Ecken
Stellfüße für Auftischaufstellung
Auftischgerät vorbereitet für die Befestigung auf Unterschrankmodul
Standgeräte Fußhöhe von 155-250 mm einstellbar (Arbeitshöhe 850-945 mm)

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Fritteusen
Produk tgruppeProduk tgruppe B

BreiteBreite 700 mm
TiefeTiefe 700 mm
HöheHöhe 280 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Auftisch
Anzahl BeckenAnzahl Becken 2
Kapaz ität  LiterKapaz ität  Liter 2x8 L
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl
InnenmaterialInnenmaterial Edelstahl
AnschlußartAnschlußart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 15 kW
SpannungSpannung 400 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 39 kg
SerienzubehörSerienzubehör 1 Korb und 1 Deckel je Becken

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

GerätetypGerätetyp Tischgerät
Baut iefeBaut iefe 700
BetriebsartBetriebsart Elektro
KaltzoneKaltzone Ja
HeizelementeHeizelemente kippbar
AblasshahnAblasshahn Ja

Verbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 GerätenVerbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 Geräten

Elektro-Frit teuse Auft ischgerät 2 x 8 Liter BeckenElektro-Frit teuse Auft ischgerät 2 x 8 Liter Becken
Auftisch-Fritteuse mit Edelstahlkorpus und 2 Ölbecken mit abgerundeten Ecken. Kaltzone mit hochgezogenen
Kanten/Schaumbremszone als Überlaufschutz. Heizelemente zum Hochkippen je 7,5kW. Entleerung der Ölbecken nach vorne über
eingebauten Ablasshahn. Eingebautes Sicherheitsthermostat sowie eine Betriebs- und Kontrollleuchte. Stellfüße um Unebenheiten am
Aufstellort auszugleichen. Die Fritteuse ist weiterhin für die Befestitung auf neutralen Unterschrankmodulen vorbereitet. Im
Lieferumfang befinden sich zu dem je Becken 1 Korb mit Deckel.

Artikel-Nr.: 10314007
GTIN: 4059395104318

Technische Daten:Technische Daten:

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Verbindungssteg für 2 GerätenVerbindungssteg für 2 Geräten

GTIN: 4059395104134

Art ikel-Nr. :  10309008Art ikel-Nr. :  10309008

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10314007-gas-fritteuse-auftischgeraet-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/verbindungssteg-fuer-2-geraeten-c-14946-5----2.html


Korb für Frit teusen 8lt ,  Dim.  21x26,5x10,5 cmKorb für Frit teusen 8lt ,  Dim.  21x26,5x10,5 cm

1/2 Korbset ,  Dim.  je 10,5x26,5x10,5 cm1/2 Korbset ,  Dim.  je 10,5x26,5x10,5 cm

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Korb für Fr itteusen 8 L Dim. 21x26,5x10,5 cmKorb für Fr itteusen 8 L Dim. 21x26,5x10,5 cm

GTIN: 4059395104615

Art ikel-Nr. :  10409031Art ikel-Nr. :  10409031

1/2 Korbset Dim. je 10,5x26,5x10,5 cm1/2 Korbset Dim. je 10,5x26,5x10,5 cm

GTIN: 4059395104028

Art ikel-Nr. :  10209011Art ikel-Nr. :  10209011

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/korb-fuer-fritteusen-8-l-dim-21x265x105-cm-c-14869-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/12-korbset-dim-je-105x265x105-cm-c-14868-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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