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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung miissen allgemeingiltige, gesetzliche und

sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgeman verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalworter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
» Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Bertihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfuhren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

105601 3/22



€artscher

Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerét niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Gerat nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlchern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerét niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Zindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MalRnahmen zur Brandbekadmpfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser l6schen, wenn das Gerét an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie flr ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Elektromagnetisches Feld

Magnetisierbare Gegensténde, wie z.B. Kreditkarten, Datentrager oder
Taschenrechner durfen sich nicht in unmittelbaren Nahe des eingeschalteten
Gerétes befinden. Durch das Magnetfeld kann lhre Funktion beeintrachtigt
werden.

Offnen Sie die untere Abdeckung nicht!

Stellen Sie das Kochgeschirr immer mittig auf das Kochfeld, damit der
Geschirrboden das elektromagnetische Feld so weit wie mdglich abdeckt.
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* Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass Induktionskocher keine Gefahr
darstellen. Jedoch sollten Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, einen
Mindestabstand von 60 cm zu dem Gerat einhalten, wenn es in Betrieb ist.

Sicherheit

Sicherheit bei Bedienung von Induktionskochstellen

* Wabhrend des Betriebes wird das Kochfeld sehr heil3.

Beachten Sie: Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt
aber das Kochfeld und die Oberflache bleibt nach Gebrauch heil3.
Beriihren Sie keine heiRen Oberflachen des Gerates.

+ Transportieren und reinigen Sie das Gerét nur nach vollstandigem Abkuhlen.

* Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Flissigkeiten auf die heiRen
Oberflachen.

* Legen Sie keine metallischen Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel,
Messer oder andere Gegensténde aus Metall auf das Kochfeld. Wenn das
Gerat eingeschaltet wird, kdnnten sich diese Gegenstande erhitzen.

» Beachten Sie, dass Gegensténde, die Sie tragen, wie Ringe, Uhren, usw. heil3
werden kénnen, wenn sie nah an die Kochebene kommen.

+  Um Uberhitzung zu vermeiden, legen Sie keine Aluminiumfolie oder
Metallplatten auf die Kochflache.

» Erhitzen Sie keine geschlossenen Behélter, z. B. Konservendosen, auf dem
Induktionskochfeld. Durch den entstehenden Uberdruck kénnen die Behalter
bzw. Dosen explodieren (platzen). Eine Konservendose kann am besten
erwarmt werden, indem man sie 6ffnet und in einen mit etwas Wasser gefillten
Topf stellt, der zum Erhitzen auf dem Kochfeld platziert wird.

» Die Kochfeldoberflache besteht aus temperaturfestem Glas. Im Falle einer
Beschadigung, auch wenn es sich nur um einen kleinen Riss handelt, Gerat
umgehend von der Stromversorgung trennen und den Kundendienst
benachrichtigen.

Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fur die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhltung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fur den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

+ Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreien Zustand mit funktionsféahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.
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Sicherheit

Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

Unterweisung und regelmafige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise missen verstanden und
eingehalten werden.

Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Bedienpersonal

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Geréates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

Halten Sie Kinder vom Geréat und Anschlusskabel fern.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem

Gerat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fiihren.

Verwenden Sie das Geréat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemarn
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder darliberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemar:

— Aufwarmen und Warmhalten von Speisen unter Verwendung von
geeignetem Kochgeschirr.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fiuhren Sie ausschlie3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerét
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Aufwarmen entziindlicher, gesundheitsschadlicher, sich leicht

verflichtigender oder &hnlicher Flussigkeiten bzw. Stoffe.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Das Gerét ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

* Nicht bestimmungsgemafe Verwendung

» Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehérenden
Informationen

+ Eigenméchtige bauliche oder technische Verdnderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

» Unzureichende Wartung oder Reinigung

* Nicht behobene Stérungen

* Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

* Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

+ Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfélle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt

» Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir Thnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverzuglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelméfig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten
41 Technische Angaben

Bezeichnung:

Artikel-Nummer:

Material:

Anzahl Warmhaltestellen:

Material Warmhalteflache:

MaRe Glasfeld (B x T) in mm:
Topfdurchmesser max., in mm:
Leistung max. in kW:
Temperaturbereich von - bis in °C:

Anzahl Temperaturstufen:

Intervalle Temperatureinstellung in
°C-Schritten:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

10/ 22

Technische Daten

Induktionswarmhalteplatte IW5-1
105601

Edelstahl

1

Glas

390 x 390

340

0,5

60 - 100

9

5

0,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
395 x 395 x 100
7,5
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Technische Daten

Ausfuhrung / Eigenschaften

» Gerateanschluss: steckerfertig

* Art der Warmhaltestelle: Induktion

* Regulierung von: Temperatur

« Steuerung: Touch, elektronisch

+  Uberhitzungsschutz

» Digital-Anzeige

* Topferkennung

» Ein-/Ausschalter

+ Bedienfeld: am Gerat

* Kombinierbarkeit: 4 Gerate in 1 Stromkreis in Reihe schaltbar

4.2 Funktion des Gerates

Auf der Induktionswarmhalteplatte werden die gewiinschten Speisen unter
Verwendung von geeignetem Geschirr bei eingestellter Temperatur warmgehalten.

Die Mdglichkeit, bis zu vier Geréte in Reihe zu kombinieren, ist eine hervorragende
Lésung fir jedes warme Buffet oder Catering.
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4.3 Baugruppeniibersicht

Technische Daten

Z
7
8 — 7

7\ 7

Abb. 1
1. Glasfeld 2. FuB (4x)
3. Bedienelemente 4. Gehéause
5. Kaltgerateanschluss fur weitere 6. Kaltgerateanschluss fur
Gerate Anschlusskabel

7. Bellftungséffnungen 8. Beliuftungsoffnungen fir Ventilator
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Installation und Bedienung

5 Installation und Bedienung
5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

* Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &u3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

« Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Geréat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberrtickstande zurickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstande mit einem geeigneten Ldsungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Geréat nicht

beschadigt werden.
+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf. DE

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdénnen.

* Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebesténdig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

— Einen sicheren Stand gewahrleisten.

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Luftungsoffnungen fur Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

* Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

105601 13/22
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Installation und Bedienung

Stellen Sie das Induktionsgerat nicht in die Nahe von Geraten und
Gegenstanden auf, die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios,
Fernseher, etc.).

Halten Sie zu brennbaren Wanden oder anderen Gegenstanden einen
Mindestabstand von 10 cm ein.

Anschlie3en - Strom

Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schliel3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

Verwenden Sie das Geréat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

Der Anschluss des Gerétes an die Stromversorgung erfolgt Uber das
mitgelieferte Anschlusskabel an die entsprechende Geréatesteckdose.

Das Gerat verfuigt zusatzlich Giber eine integrierte Kaltgeratebuchse fir die
Stromversorgung einer weiteren Induktionswarmhalteplatte, die in Reihe (bis zu
4 Gerate) aufgestellt werden kann. Ein geeignetes Kabel muss separat
erworben werden.

Abb. 2
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Installation und Bedienung

5.2 Bedienung

Kochgeschirr

Das Induktionsgerat ist mit einer Topferkennung ausgestattet.

Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dass ihr Kochgeschirr /Behélter fur das
Induktionsgerét geeignet ist.

Beachten Sie diese Kennzeichnung am Boden des Kochgeschirrs / Behalters
oder auf der Verpackung.

Falls nicht gekennzeichnet, kdnnen Sie folgenden Test durchfihren:

— stellen Sie das Kochgeschirr / Behalter auf die Warmhaltestelle des
Gerates,

— schalten Sie das Gerat ein und nehmen sie es in Betrieb (Abschnitt
,Bedienung"),

— wenn das Display nicht blinkt, ist das Kochgeschirr kompatibel;

— wenn das Display blinkt, wird das Kochgeschirr nicht erkannt und kann
somit nicht verwendet werden.

Ebenso kann mit einem Magneten die Kompatibilitdt des Kochgeschirrs tberprift
werden: wenn der Magnet am Boden des Kochgefal3es haftet, ist es fur das
Induktionsgerét geeignet.

Geeignetes Kochgeschirr:

» Kochgeschirr aus Eisen

» Kochgeschirr aus emailliertem Eisen

» Kochtopfe/Pfannen aus Stahl oder emailliertem Gusseisen
» Gusseisentdpfe/Pfannen

» Kochgeschirr aus Edelstahl

» Kochgeschirr aus Aluminium mit Spezialboden.

105601 15/22



€artscher

Ungeeignetes Kochgeschirr:

* Kochgeschirr aus Glas, Keramik oder Ton

» Kochgeschirr aus Aluminium ohne Spezialboden
» Kochgeschirr aus Bronze oder Kupfer

» Kochgeschirr mit Fuf3en

» Behalter mit gewdélbtem Boden

Installation und Bedienung

ACHTUNG!

Stellen Sie keine Kunststoffgefaf3e auf die heile Warmhalteflache des
Gerates!

Um bessere Resultate zu erzielen, sollte nur Kochgeschirr / Behalter mit einem
Durchmesser von 14 cm bis 34 cm genutzt werden.

Vor dem Gebrauch

1. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch nach Anweisungen im
Abschnitt 6. ,,Reinigung*.

2. Trocknen Sie das Gerat grindlich mit einem weichen Tuch ab.

3. SchlieRBen Sie das Anschlusskabel an die Kaltgeratesteckdose unter dem Geréat
an.

Bedienelemente/Anzeigen

Abb. 3

Taste zur Verringerung der Einstellwerte

Digital-Anzeige
Taste zur Erh6hung der Einstellwerte
Ein-/Aus-Taste

ok wDdPE

Kontrollleuchte Ein/Aus
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Installation und Bedienung

Gerat in Betrieb nehmen

ACHTUNG!

Das Gerat ist nicht flir das direkte Zubereiten oder Warmhalten von
Speisen auf der Induktionswarmhalteplatte geeignet.

Benutzen Sie geeignete Behalter.

1. Bereiten Sie die gewiinschten Speisen zu.
Flllen Sie die warmen Speisen in geeignete Behalter.

1. Stellen Sie den Behalter mit den
Speisen auf die Warmhaltestelle.

2. Schlieen Sie das Gerét an eine
geeignete Einzelsteckdose an.

3. Schalten Sie das Gerat mit der Ein-/

Aus-Taste ein.
Die Kontrollleuchte fur Ein/Aus leuchtet auf.

Abb. 4 4. Dricken Sie die Taste -

In der Digital-Anzeige erscheint ,- - -“, was bedeutet, dass das Gerét sich im
Standby-Modus befindet.

Einstellungen

1. Driicken Sie die Taste + .
Die voreingestellte Temperatur von 60 °C erscheint in der Digital-Anzeige.

2. Waéhlen Sie mit den Tasten + oder — die gewlinschte Temperatur im
Bereich 60 °C bis 100 °C entsprechend den Speisen aus.

Die Intervalle der Temperatureinstellungen liegen bei 5 °C.
In der Digitalanzeige erscheint die eingestellte Temperatur.
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Speisen warmhalten

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr!

Die Warmhalteflache des Gerates wird wahrend des Betriebs und bleibt
einige Zeit nach dem Betrieb sehr heil3.

Beriihren Sie die heiRen Flachen nicht.

Die Behalter mit Speisen werden wahrend des Betriebs sehr heilR und
bleiben einige Zeit nach dem Betrieb heil3.

Benutzen Sie beim Abnehmen der Behélter Schutzhandschuhe.

Speisen in Behaltern kénnen rutschen oder umkippen, wenn das Geréat
nicht auf einer geraden und stabilen Oberflache steht.

Achten Sie auf die Stellflache des Geréates.

Versetzen Sie das Gerat niemals mit den darauf stehenden Behéltern mit
Speisen, Behélter zuerst herunter nehmen.

Installation und Bedienung

1. Decken Sie die Behéalter mit Speisen wahrend des Warmhaltevorgangs ab.
HINWEIS!
Die Speisen bleiben viel langer warm, wenn sie abgedeckt werden.

Die Speisen werden fir den gewuinschten Zeitraum bei der eingestellten
Temperatur warmgehalten.

2. Entnehmen Sie die warmen Speisen bei Bedarf und servieren Sie diese.
Gerét ausschalten

1. Wenn Sie wahrend des Betriebs die Taste [D driicken, schaltet sich die
Induktionswarmhalteplatte sofort aus.

Nach dem Abschalten kihlt der Ventilator die Elektronik des Gerates eine Minute
lang ab und schaltet dann ab.

Das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn innerhalb von 4 Stunden keine
Einstellungen vorgenommen werden.

2. Sobald das gewiinschte Ergebnis erreicht ist oder das Gerat nicht mehr benutzt
wird, schalten Sie es mit der Ein-/Aus-Taste aus.

3. Trennen Sie zuerst das Anschlusskabel von der Stromversorgung (Netzstecker
ziehen!).

4. Trennen Sie anschlieBend das Anschlusskabel vom Gerat.
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Reinigung und Wartung

6 Reinigung und Wartung

Der Betreiber muss dafur sorgen, dass das Geréat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit geprift werden.

Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prifen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaR Betriebsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfiihren.

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkihlen.

+ Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

* Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Geréat taglich, bei Bedarf auch ofter.

2. Reinigen Sie das Glasfeld, das Geh&use und die Bedienblende bei leichten
Verschmutzungen mit einem weichen, feuchten Tuch, einem milden, nicht
scheuernden Reinigungsmittel.

3. Wischen Sie die gereinigten Flachen mit einem sauberen Tuch nach.
4. Gehen Sie bei eingebrannten Schmutzflecken folgendermaRlen vor:
— befeuchten Sie die Schmutzstelle mit warmem Wasser,
— l6sen sie die Verunreinigungen mit einem speziellen Glasschaber,

— reiben Sie die Stelle mit der Scheuerseite eines Putzschwammes fiir
empfindliche Flachen nach,

— wischen Sie die Flache anschliel3end mit einem weichen Tuch nach.

105601 19/22



€artscher

5. Geben Sie bei Kalkflecken etwas heil3en Branntweinessig oder handelsiblichen
Entkalker auf die Stelle, lassen Sie diesen einwirken und wischen Sie mit einem
weichen, feuchten Tuch nach.

6. Bei Verkrustungen durch Gberlaufenden Zucker, geschmolzenen Kunststoff oder
Aluminium tragen Sie ein spezielles Glas-/Glaskeramikmittel (mdglichst
silikonhaltig) auf die Stelle auf und wischen Sie die Flache anschlieBend ab.

7. Trocknen Sie die gereinigten Flachen nach der Reinigung mit einem weichen
Tuch grindlich ab.

8. Wischen Sie das Anschlusskabel nur mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.

9. Halten Sie die Luftungsoéffnungen an der Unterseite und Riickseite des Gerates

immer von Schmutz und Staub frei, reinigen Sie sie regelmafig mit einem
Pinsel oder Staubsauger.

Reinigung und Wartung

6.3 Wartung

Wir empfehlen eine Wartung des Gerates durch den Kundendienst mindestens
einmal pro Jahr, ggf. einen Wartungsvertrag abzuschlieRen.
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7 Mogliche Funktionsstdérungen

€artscher

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdéglichen Ursachen und

MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des

Gerates. Arbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den

Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung

und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des

Gerétes.

Fehlercode
EO

El

E2

E3

105601

Ursache

Kein Kochgeschirr oder nicht
geeignetes Kochgeschirr /
Behalter auf der
Warmhaltestelle

Innentemperatur der
Warmhaltestelle ist zu hoch
oder Ventilator im Inneren
funktioniert nicht

Uberhitzungsschutz hat
ausgelost

Temperatursensor defekt

Die Eingangsspannung ist zu
hoch oder zu niedrig

Behebung

Geeignetes Kochgeschirr /
Behalter mit Speisen auf die
Warmhaltestelle stellen

Mindestabstand von 10 cm
zwischen den Bellftungs-
offnungen und Wanden oder
anderen Geraten einhalten

Netzstecker aus der Steckdose
ziehen, Gerat abkihlen lassen,

nach dem Abkuhlen wie gewohnt

in Betrieb nehmen

Beluftungsoéffnungen uberprifen,

bei Bedarf reinigen
Kochgeschirr / Behalter vom

Gerat abnehmen, Gerat abkiihlen
lassen, nach dem Abkuhlen wie

gewohnt in Betrieb nehmen
Kundendienst kontaktieren

Sicherstellen, dass das Gerat an

die richtige Eingangsspannung
angeschlossen ist.
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

_ Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerét.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelmafig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aulRerdem verpflichtet, Altgeréate unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugerates, wenn die Altgerate in keiner
Abmessung grof3er sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet Ihnen
Rucknahmemaglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie
sich auch bei Ihrem Handler Uber die Rucknahmemdglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.
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