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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapo-
zna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urza-
dzen, stale rozwijamy je technologicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga
rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Aktualna instrukcja obstugi kazdego urzadzenia, dostepna jest
na stronie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Pro-
ducent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji
bez zgody producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwagal! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczac!

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowa¢ powazne uszkodzenie

urzadzenia lub zranienie oséb.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga

i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajgcego przed kontaktem

z wodg lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub

zostato zalane woda, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego, a nastepnie

zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowaé zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzyt-

kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym

punkcie naprawczym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goragcymi przedmiotami, a takze z dala od

otwartego zrodta ognia. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwy-

taj za wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewod zasilajacy.

Zabezpiecz przewod zasilajacy (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda

zasilajgcego lub sig o niego nie potknat.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu to powinien by¢ wymieniony. Nieodtgczalny prze-

wod zasilajgcy moze by¢ wymieniony w specjalistycznych zaktadach naprawczych lub przez wy-

kwalifikowang osobe.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone

fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nie-

posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadze-

nia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowie-

dzialnej za bezpieczenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtgcz je

od zrédta zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajgcego.

UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajgcego jest poditaczona do gniazda zasilajacego, urza-

dzenie caly czas pozostaje pod napieciem.

Nalezy zapewnic¢ tatwos$¢ dostepu do wytgczenia wtyczki nieodtgczalnego przewodu zasilajacego.

Podtaczenie grilla do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wykonac¢

wytgcznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie kwalifi-

kacyjne ,E” w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowej.

Producent zastrzega sobie mozliwo$é wprowadzenia zmian w celu unowoczesnienia urzadzenia i

statego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarzaty

trudnosci dla uzytkownikow.

Materiaty, z ktérych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania jako surowce wtérne.

Plyta grzewcza i blat roboczy nagrzewajg sie podczas pracy. Nalezy zachowaé ostroznos¢, aby

nie dotyka¢ goracych czesci i uzywaé rekawic ochronnych do przenoszenia potraw na ptytki do

gotowania. Podczas gotowania nalezy uzywa¢ odpowiednich widelcéw i szczypiec kuchennych,

a takze nie pochyla¢ sie zbytnio w kierunku goracego blatu roboczego. Nalezy uwazac, aby nie

pozostawiac przedmiotow takich jak narzedzia lub ubrania na otworach kominowych z tytu blachy,

poniewaz moga one blokowaé odprowadzanie spalanych gazéw i wytwarza¢ szkodliwe opary.

Nie stawia¢ naczyn bezposrednio na ptycie roboczej.

Nie uderza¢ w pokretto zaworu.

Nie nalezy pozostawiaé grilla bez nadzoru podczas eksploatacji. Rozgrzane oleje i ttuszcze moga
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ulec samozaptonowi z powodu przegrzania.
 Urzadzenie musi by¢ podtaczone do systemu ekwipotencjalnego. Odpowiedni zacisk znajduje sie
w poblizu wejscia kabla (puszki podtgczeniowe;j).
* Niedozwolone jest wlewanie wody na rozgrzang ptyte roboczg, gdyz spowoduje to nieodwracalne
uszkodzenie ptyty oraz w przypadku wlania wody na goracy olej, zapalenie oleju i pozar.
W przypadku pojawienia sie ognia w okolicach blachy, nalezy ostroznie wytgczy¢ zasilanie gazowe
i elektryczne, uwazajgc, aby czynnosci te nie narazity nikogo na niebezpieczenstwo. Nastepnie
uzyj odpowiedniej gasnicy (proszkowej lub $niegowej), aby ugasi¢ ptomien, a nastepnie, jesli to
konieczne, wezwij straz pozarna.
* W razie podejrzenia ulatniania sie gazu nie wolno: Zapala¢ zapatek, pali¢ papieroséw, wigczaé i
wytaczac odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub wtgcznik o$wietlenia) oraz uzywac innych urzg-
dzen elektrycznych i mechanicznych powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowe;.
W takim przypadku nalezy natychmiast zamkna¢ zawér na butli z gazem lub kurek odcinajacy
instalacje gazowa i przewietrzy¢é pomieszczenie, a nastepnie wezwac¢ osobe uprawniong do usu-
nigcia przyczyny.
W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast za-
mkna¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajacego.
W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na
butle zarzuci¢ mokry koc w celu ostudzenia butli i zakreci¢ zawér na butli. Po ostudzeniu nalezy
butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploatacji uszkodzonej butli.
W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu grilla nalezy zamkna¢ zawér gtéwny na instalacji
gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.
* Nie otwieraé zaworu na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie zawory gazu na urzadzeniu sg zamkniete.
» Wytaczac zasilanie gazem urzadzenia na panelu sterowania oraz zamykaé¢ zawoér odcinajacy po
zakonczeniu eksploataciji i w trakcie czyszczenia.

2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Grill gazowy linii 700 przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku w punktach zbiorowego zywienia,
barach, restauracjach itp. Urzadzenie jest przeznaczone do obrébki cieplnej produktéw na cienkiej war-
stwie ttuszcz.

Grilla nie nalezy uzytkowac inaczej jak przewiduje to instrukcja obstugi. W celu dodatkowych pytan
nalezy skonsultowac sie z dziatem technicznym firmy.

3. DANE TECHNICZNE

Wyposazenie urzgdzenia (strona 2): 1 -Wizjer ptomienia pilota, 2 - Panel sterujacy, 3 - Szuflada na
odpadki z ptyty, 4 - Termostat bezpieczenstwa, 5 - Witacznik generatora iskry, 6 - Pokretto zaworu ga-
zowego

Parametry techniczne urzadzenia
Numer katalogowy 9730* / 9736* 9731* / 9737*
Wysokosé 250 mm 250 mm
Szerokosé 400 mm 800 mm
Gtebokosé 700 mm 700 mm
Moc gazowa 6.5 kW 13 kW
Powierzchnia robocza ptyty 0.23 m? 0.47 m2
Waga 41 kg 90 kg
Napiecie 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Stopien ochrony przed woda IP21 IP21

Tabela 1.1

Urzadzenia wystepuja w wersji z ptyta grillowa: gtadka, gtadka-ryflowana, ryflowana.
4. OBSLUGA URZADZENIA
* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronng z urzadzenia. Powierzchnie ze-
wnetrzne i wewnetrzne umy¢ ciepta woda z dodatkiem $rodka odttuszczajacego, stosowanego do
mycia naczyn kuchennych. Nie stosowac¢ $rodkéw $ciernych i innych , ktére mogtyby zarysowac

powierzchnie blatu, obudowy. Do mycia uzywa¢ jedynie wilgotnej Sciereczki. Po umyciu urzadze-
nia, pozostawié je do catkowitego wyschniecia, nastepnie podtgczy¢ do sieci.
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* Przed uzyciem nalezy upewnié sie, ze pomieszczenie, w ktérym znajduje sie urzadzenie jest wita-
$ciwie wentylowane, a wywiew jest wystarczajacy i niczym nieutrudniony. Prosze sprawdzi¢, czy
systemy odprowadzania gazu i urzadzenia (wentylatory, okapy) sa w stanie na tyle dobrym, aby
utrzymaé pomieszczenie we wiasciwej kondycji. W razie watpliwosci prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Uzytkownik kofAcowy jest odpowiedzialny za czyszczenie i uzytkowanie urzadzenia
zgodnie z niniejszg instrukcja. Jesli masz jakiekolwiek problemy z urzagdzeniem, prosimy o skon-
taktowanie sie z firma Stalgast.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zadne przedmioty nie blokujg wlotu Swie-
zego powietrza do palnikéw (np. otwory wewnatrz komory za drzwiami).
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze w poblizu urzadzenia lub wewnatrz komo-
ry za drzwiami nie znajduja sie zadne substancje tatwopalne (butelki, papier).
Urzadzenie jest wyposazone w regulator temperatury dzieki ktoremu mozemy ustawi¢ temperature
na plycie w zakresie od 100 do 295 °C. Urzadzenie zostato dodatkowo zaopatrzone w ogranicznik
temperatury ustawiony na 360 °C zabezpieczajagcy ptyte przed przegrzaniem, co moze sie zda-
rzy¢ w przypadku uszkodzenia regulatora temperatury. Po zadziataniu termostatu bezpieczenstwa
urzadzenie moze by¢ ponownie uruchomione po schtodzeniu ptyty i po zresetowaniu termostatu
bezpieczenstwa — czerwony przycisk na panelu sterujgcym.

* Urzadzenie wyposazono w zapalarke elektryczng (generator iskry) utatwiajgcg codzienng eksplo-
atacje — uruchamianie palnika gtéwnego.

* W momencie gdy urzadzenie osiggnie wybrang warto$é temperatury zawér termostatyczny odcina
doptyw gazu do palnika gtéwnego. Po spadku temperatury ptyty zawér automatycznie otwiera do-
ptyw gazu i temperatura ptyty roboczej wzrasta.

» Bardzo wazne jest przeprowadzenie procesu ,wypalenia si¢” grilla podczas pierwszego uzycia.
Nalezy to zrobié¢ nastepujaco (podczas pierwszego podtaczenia urzadzenia):

* zdja¢ z ptyty roboczej powtoke izolacyjna, oczysci¢ powierzchnie przy uzyciu $rodkéw
czyszczaceych, odttuszczajacy;

» wigczyé urzadzenie i ustawi¢ temperature za pomoca pokretta na 150 °C

¢ po nagrzaniu odczekac¢ ok. 20min i wytgczy¢ grilla

» ptyta robocza wykonana jest z stali podatnej na rdze ale o duzej przewodnosci cieplnej,
nalezy pamieta¢ o konserwowaniu powierzchni olejem/ttuszczem.

* W innej wersji ptyta robocza moze by¢ pokryta warstwg chromu. Chrom zmniejsza przywie-
ranie potraw i utatwia mycie powierzchni

* Podczas smazenia powinno sie kontrolowaé temperature ptyty poprzez regulator temperatury.

» Urzadzenie wyposazone jest wysuwany pojemnik na zuzyty olej, resztki i odpadki.

* W celu usunigcia pozostatosci z szuflady, nalezy wysuna¢ szuflade i zawarto$¢ wyrzucié¢ do kosza.

4.1. Uruchomienie urzadzenia

W celu uruchomienia grilla nalezy wigczy¢ ptomien pilota kontrolnego (pilot kontrolny zapobiega nie-
kontrolowanemu wyciekowi gazu). W tym celu nalezy:
» Ustawi¢ pokretto zaworu w pozycji gwiazdki.
* Wecisnac¢ pokretto zaworu, trzymajac pokretto w tej pozycji nalezy uruchomic generator iskry (srebr-
ny przycisk nr 5 na rysunku 1§
* Przez otwér kontrolny nr 1 na rysunku 1 w panelu sprawdzamy dziatanie pilota — ptomien powi-
nien $wieci¢ sie jasnym niebieskim kolorem. Trzymajgc pokretto zaworu przez okoto 20 sekund
rozgrzewamy termopare.
* Po rozgrzaniu termopary puszczamy pokretto, ptomien pilota nie gasnie — urzadzenie gotowe do
pracy. Jezeli ptomien pilota gasnie wracamy do punktu pierwszego.
Pokrettem gtowny ustawiamy orientacyjne warto$¢ temperatury ptyty.

Pozycja na pokretle | Przyblizona temperatura ptyty [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

* Po osiggnieciu zadanej temperatury zawér odcina doptyw gazu do palnika. Jak ptyta ostygnie za-
wor wigcza doptyw gazu i uruchamia palnik gtéwny — utrzymuje stat temperature.

W celu catkowitego wytaczenia grilla nalezy obréci¢ pokretto do pozycji kropki. Ptomier kontrolny
zgasnie.
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5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtgczyé urzadzenie od Zrédta
napigcia.
Codzienna konserwacja polega na oczyszczeniu ptyty i opréznieniu szuflady na odpadki.
* Plyte w wersji stalowej i szuflade nalezy umy¢ za pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do
mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka a nastepnie ptyte pokry¢ cienka warstwa oleju.
* Plyte w wersji chromowanej nalezy umy¢ wodg lub lodem po uprzednim rozgrzaniu ptyty do temp
120-130 °C. Ptyty chromowanej nie nalezy czysci¢ ostrymi srodkami, skrobakami.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywaé bezposrednich strumieni wody o wysokim cis$nieniu
(np. z myjki ci$nieniowej), poniewaz moze to doprowadzi¢ do zniszczenia wewnetrznych elementéw
urzadzenia. Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas nalezy pamietac¢ o nattuszcze-

niu ptyty robocze;j.

Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy:
* podtaczenia gazowe i elektryczne sg wykonane prawidtowo
* kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony
» wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo
» prawidtowo dziata instalacja wentylacyjna

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentu-
alnych usterek elementéw i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany perso-
nel techniczny (serwis techniczny) zobowigzany jest do jej usuniecia.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Pilot palnika gtéwnego
nie dziata

Za niskie cisnienie gazu

Zapchana dysza pilota

Uszkodzony zawér gazu

Prosze wezwa¢ SER-
WIS

Nie mozna wiaczyé
patelni

Za niskie cisnienie gazu

Zapchana dysza palnika gtéwnego

Uszkodzona lub zle podtgczona termopara

Uszkodzony zawér gazu

Prosze wezwa¢ SER-
WIS

Zétty ptomien palnika
gtéwnego

Zta ilos¢ powietrza dostarczana do palnika
gtéwnego

Zabrudzony palnik gtéwny

Prosze wezwaé SER-
WIS

Zbyt niska temperatura
misy

Nieprawidtowo umieszczony czujnik termostatu
regulacyjnego.

Uszkodzony zawér gazu

Prosze wezwa¢ SER-
WIS

Brak iskry na pilocie po
wiaczeniu generatora -
przycisk na panelu

Sprawdz czy urzadzenie jest podtgczone do
sieci

Podtacz urzadzenie do
sieci 230V - wtyczka

Uszkodzony generator iskry

Prosze wezwa¢ SER-
WIS

Sprawdz potgczenia przewodow

Prosze wezwa¢ SER-
WIS




7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtiowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-

trycznym i elektronicznym.

» Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej
samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swoj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa
ze wzgleddéw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* 0ddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci prze-
wiezienia swojego sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzystaé¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji

oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyklych pojemnikéw na odpady. Obo-
wigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu

s zbidrki w celu wtasciwego jego przetworzenia.
o
]

8. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie
podlegaja one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku
dziatania sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawi-
dtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzew-
cze zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki,
uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.



Wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Benutzung mochten wir Sie bitten,
sich griindlich mit der vorliegenden Gebrauchsanweisung bekanntzumachen. Das Kopieren der vorlie-
genden Gebrauchsanweisung ist ohne die Genehmigung des Herstellers verboten. Fotoaufnahmen und
Zeichnungen dienen nur dem Uberblick und kénnen sich von dem gekauften Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Gebrauchsanweisung sollte an einem sicheren und fiir das Personal zugéanglichen Ort
aufbewahrt werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, ohne Ankiindigung die technischen Para-
meter der Gerate zu dndern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

Achtung ! Wenn der Grill wahrend des Transports beschadigt wurde, darf er nicht angeschlossen
werden!

Vor der ersten Ingangsetzung des Grills sollte man sich griindlich mit der Gebrauchsanleitung und
den Sicherheitshinweisen bekannt machen.

Eine falsche Bedienung und Nutzung kann eine ernsthafte Beschadigung des Gerates oder die
Verletzung von Personen verursachen.

Das Gerét darf ausschliellich zu dem Zwecke verwendet werden, fiir den es projektiert wurde.

Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung fiir die durch eine falsche Bedienung und Nutzung
des Gerates verursachten Schaden.

Sichern Sie wahrend der Nutzung das Gerat und den Stecker des Stromkabels vor dem Kontakt mit
Wasser oder anderen Flissigkeiten. Wenn das Gerat aus Unachtsamkeit ins Wasser fallen sollte
oder mit Wasser (ibergossen wurde, sollte man sofort der Stecker aus der Steckdose ziehen und
als nachstes das Gerat zur Kontrolle einem Spezialisten liberlassen.

Die Nichtbefolgung dieser Anleitung kann Lebensgefahr bedeuten. E

Offnen Sie niemals selbstandig das Gehause des Gerétes. )

Stecken Sie niemals irgendwelche Gegensténde in die Gehduse-Offnungen hinein.

Beriihren Sie den Stecker des Stromkabels niemals mit feuchten Handen.

Wenn das Gerét herunterféllt oder anderweitig Schaden nimmt, liberlassen Sie das Ger&dt immer
vor der weiteren Benutzung einer entsprechenden Reparaturstelle zur Kontrolle und eventuellen
Reparatur.

Reparieren Sie das Geréat niemals selbsténdig — dies kdnnte lebensgefahrlich sein.

Nicht beruflich geschulte Personen diirfen keine Anderungen und Reparaturen am Gerat vorneh-
men.

Schiitzen Sie das Stromkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heiRen Gegenstanden und halten
Sie ihn fern von der offenen Feuerquelle. Wenn Sie das Gerat von der Steckdose trennen wollen,
ergreifen Sie immer den Stecker, ziehen Sie nie am Stromkabel.

Sichern Sie das Stromkabel (oder das Verlangerungskabel) so, dass niemand es versehentlich aus
der Steckdose ziehen konnte oder iiber es stolpern konnte.

Wenn das Stromkabel beschadigt wird, sollte es ausgetauscht werden. Ein nicht trennbares Kabel
kann in speziellen Reparaturbetrieben oder durch eine qualifizierte Person ausgetauscht werden.
Kontrollieren Sie die Funktion des Gerates wahrend der Nutzung.

Man sollte den Minderjédhrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schréankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen beziiglich des
richtigen Nutzens des Gerates besitzen die Bedienung des Gerates untersagen. Die oben genann-
ten Personen diirfen das Geréat nur unter Aufsicht einer fiir die Sicherheit verantwortlichen Person
bedienen.

Wenn das Geréat gerade nicht benutzt wird oder gerade gereinigt wird, sollten Sie es immer vom
Stromnetz trennen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

ACHTUNG: Wenn der Stecker des Stromkabels an die Steckdose angeschlossen ist, bleibt das
Gerit die ganze Zeit unter Spannung.

Man sollte sicherstellen, dass der Zugang zum Ausschalter des Steckers des nicht trennbaren
Stromkabels leicht zugénglich ist.

Den Anschluss des Grills an die Gasinstallation oder an die Gasflasche mit Fliissiggas und deren
Regulierung sollte ausschliellich durch einen zugelassenen Installateur der Gasgerate, der iiber
eine aktuelle Qualifikationsbescheinigung ,E” im Bereich der Wartung der energiebetriebenen
Geréate und Installationen besitzt vorgenommen werden.

Das Gerét ist an den Gas und den Druck angepasst, die auf dem Leistungsschild angegeben sind.
Der Hersteller behélt sich die Méglichkeit vor, ohne Vorankiindigung Anderungen einzufiihren, um
das Gerat zu modernisieren und standig seine Qualitat zu verbessern. Diese Veranderungen wer-
den aber den Nutzern keine Schwierigkeiten bereiten.
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* Die Materialien, aus denen die Verpackung gefertigt ist eignen sich zur Verwendung als Zweitroh-

stoffe.

Das Kochfeld und die Arbeitsplatte werden wahrend des Betriebs heill. Heille Elemente nicht

beriihren die Speisen mit Schutzhandschuhen auf die Herdplatten tibertragen. Verwenden Sie beim

Kochen eine geeignete Gabel und Zange und lehnen Sie sich nicht zu weit an die heille Arbeits-

flache heran. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstdnde wie Werkzeuge oder Kleidung in den

Kaminoffnungen hinten an der Platte zuriickbleiben, da sie die Ableitung von Verbrennungsgasen

blockieren und schéadliche Dampfe erzeugen konnen.

Das Geschirr nicht unmittelbar auf die Arbeitsplatte stellen.

Nicht an den Drehknopf des Ventils schlagen.

Man darf den Grill wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen. Die erhitzten Ole und Fette

kénnen infolge der Uberhitzung sich selbst entziinden.

* Das Gerat muss an das Aquipotentialsystem angeschlossen werden. Eine entsprechende Klemme
befindet sich neben dem Kabeleingang (der Verbindungsdose).

* Es ist verboten, das Wasser auf die erhitzte Arbeitsplatte zu gieRen, da dies eine irreversible Be-
schadigung der Platte, und, im Falle des GieRens des Wassers auf heiBes Ol, eine Entziindung des
Ols und den Brand zur Folge haben wiirde.

* Beim lodernden Feuer im Plattenbereich, die Gas- und Stromversorgung vorsichtig abschalten.
Achten Sie dabei darauf, dass niemand gefahrdet wird. Dann mit einem geeigneten Feuerldscher
(Pulver oder Schaum) die Flamme I6schen, und ggf. die Feuerwehr rufen.

1.1. Im falle des verdachts eines gasaustritts darf man folgendes nicht tun:

« Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen, elektrische Einrichtungen (Klingel oder Lichtschalter)
ein- oder ausschalten oder andere elektrische und mechanische Gerate benutzen, die die Entste-
hung eines elektrischen Funkens oder eines durch Schlag entstehenden Funkens verursachen. In
solchem Falle sollte sofort das Ventil an der Gasflasche oder der Absperrhahn der Gasinstallation
geschlossen werden und der Raum geliiftet werden und als nachstes, eine Person herbeigeholt
werden, die zur Beseitigung der Ursache berechtigt ist.

* Im Falle einer Entziindung des aus einer undichten Installation entweichenden Gases sollte der
Gaszufluss sofort mit Hilfe eines Absperrventils abgesperrt werden.

* Im Falle der Entziindung des aus einem undichten Ventil der Gasflasche entweichenden Gases
sollte: auf die Gasflasche eine nasse Decke geworfen werden, um sie abzukiihlen und dann das
Ventil an der Flasche zugedreht werden. Nach der Abkiihlung sollte die Flasche nach drauBRen
hinausgetragen werden Es ist verboten, die beschadigte Flasche erneut zu benutzen.

* Im Falle einer mehrtagigen Nutzungspause sollte das Hauptventil an der Gasinstallation verschlos-
sen werden und bei der Nutzung der Gasflasche sollte dies nach jeder Nutzung gemacht werden.
Man sollte das Ventil an dem Gasanschluss oder das das Ventil an der Flasche nicht 6ffnen, ohne
vorher zu priifen, ob alle Gasventile am Gerat verschlossen sind.

* Die Gasspeisung des Gerates an dem Steuerungspanel ausschalten und das Absperrventil nach
der Beendung des Betriebes und wahrend der Reinigung schliellen.

2. DIE ZWECKBESTIMMUNG DES GERATES
Der Gasgrill Linie 700 ist fiir den professionellen Gebrauch in der Gemeinschaftsverpflegung, Bars,
Restaurants u.a. bestimmt. Das Gerat ist fiir die Warmebearbeitung der Produkte auf diinner Fettschicht

vorgesehen. Der Grill darf nicht anders verwendet werden, als es die Gebrauchsanleitung vorsieht.
Bei zusatzlichen Fragen sollte man sich mit der technischen Abteilung der Firma in Kontakt setzen.

3. DIE TECHNISCHEN DATEN

Die Frontalausstattung des Gerates (seite 2): 1 - Das Kontroll6ffnung fir die Pilotflamme, 2 - Das Steu-
erungspanel, 3 - Die Schublade fiir die Abfélle von der Platte, 4 - Sicherheitsthermostat, 5 - Schalter
Funkengenerator, 6 - Der Drehknopf des Gasventils

Technische Parameter des Gerates
Die katalognummer SL371* / SL3714* SL372* / SL3718*
Hohe 250 mm 250 mm
Breite 400 mm 800 mm
Tiefe 700 mm 700 mm
Gas-leistung 6.5 kW 13 kW
Die arbeitsflache der platte 0.23 m2 0.47 m2




Gewicht 41 kg 90 kg
Spannung 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Die schutzstufe gegen wasser 1P21 P21

Tabelle 1.1
Die Gasgrills treten mit folgenden Grillplatten-Varianten auf: glatte, glatt-geriffelte, geriffelte.

4. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor der ersten Ingangsetzung sollte die Schutzfolie vom Gerat entfernt werden. Die dufleren und
inneren Oberflachen sollten mit warmem Wasser mit Zugabe eines Fettlosers, der fiir die Geschi-
rrwdsche verwendet wird, abgewaschen werden. Keine Schleifmittel oder andere Mittel verwen-
den, die die Blatt- und Gehauseoberflache kratzen konnten. Zum Waschen sollte nur ein feuchtes
Wischtuch verwendet werden. Nach dem Waschen des Gerates, das Gerat stehen lassen, bis es
vollstandig getrocknet ist und dann ans Stromnetz anschlielen.

Stellen Sie sicher, dass der Gerdteraum gut beliiftet ist und die Abluft ausreichend und ungehindert
zur Verfligung steht. Uberpriifen Sie, ob die Gasableitungssysteme und -einrichtungen (Ventilato-
ren, Hauben) gut genug sind, um den Raum in einem guten Zustand zu halten. Bei Zweifeln wenden
Sie sich bitte an unsere Serviceabteilung. Der Endverbraucher ist fiir die Reinigung und Benutzung
des Gerates gemaR dieser Anleitung verantwortlich. Bei Problemen mit dem Gerat wenden Sie sich
bitte an Stalgast.

Vor der Inbetriebnahme der Platte sicherstellen, dass keine Gegenstéande die Frischluftzufuhr zu
den Brennern behindern (z.B. Lécher in der Kammer hinter der Tur).

Vor Inbetriebnahme der Fritteuse sicherstellen, dass sich keine brennbaren Stoffe (Flaschen, Pa-
pier) in der N&he des Gerates oder in der Kammer hinter der Tir befinden.

Das Gerat ist mit einem Temperaturregler ausgestattet, mit dem Sie die Temperatur der Platte im E

Bereich von 100 bis 295 °C einstellen kénnen. Das Gerat ist zusétzlich mit einem auf 360 °C ein-
gestellten Temperaturbegrenzer ausgestattet, der die Platte vor Uberhitzung schiitzt, was bei einer
Beschadigung des Temperaturreglers passieren kann. Nach dem Auslosen des Sicherheitsthermo-
stats kann das Gerat nach dem Abkiihlen der Platte und nach dem Zurilicksetzen des Sicherheit-
sthermostats - rote Taste auf dem Bedienfeld - neu gestartet werden.
Das Gerat wurde mit einem elektrischen Ziindapparat (Funkengenerator) ausgestattet, der den t&-
glichen Betrieb — die Ingangsetzung des Hauptbrenners ermaglicht.
Im Moment, als das Gerat den gewahlten Temperaturwert erreicht wird das Thermostat-Ventil den
Gaszufluss zum Hauptbrenner abschneiden. Nach dem Sinken der Temperatur der Platte wird das
Ventil automatisch den Gaszufluss 6ffnen und die Temperatur der Arbeitsplatte steigt an.
Es ist sehr wichtig bei der ersten Nutzung den Prozess des ,Ausbrennens” des Grills dur-
chzufiihren. Dies sollte (wahrend des ersten Anschlusses des Gerites) folgendermaRen gemacht
werden:

« die Isolationshiille von der Arbeitsplatte nehmen, die Oberflache mit Hilfe der Reinigungs- und

Fettlosungsmittel reinigen;

* das Gerét einschalten und die Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes auf 150 °C einstellen

* Nach dem Erhitzen etwa 20 Min abwarten und den Grill ausschalten

* Die Arbeitsplatte ist aus einem korrosionsanfalligen Stahl, jedoch von groRer Warmeleitfahig-

keit ausgefiihrt, daher sollte man an die Pflege der Oberflache mit Ol/Fett denken.
. Wéil:irend des Bratens sollte die Temperatur der Platte durch den Temperaturregler kontrolliert
werden.

Das Gerat ist mit einem ausschiebbaren Behilter fiir verbrauchtes Ol, Reste und Abfélle ausge-
stattet.

* Zum Zwecke der Entfernung des Schubladeninhalts sollte die Schublade hinausgeschoben werden
und der Inhalt sollte in den Miillkorb hinausgeworfen werden.

4.1. Ingangsetzung des gerates

Zum Zwecke der Ingangsetzung des Grills sollte die Flamme des Kontrollbrenners (Pilotflammenbren-
ners) eingeschaltet werden (der Kontrollbrenner verhindert einen unkontrollierten Gasausfluss). Dazu
sollte:

 Der Drehknopf des Ventils auf die Position des Sterns eingestellt werden

* Der Drehknopf des Ventils hineingedriickt werden und, indem man den Drehknopf in dieser Position
halt, sollte der Funkengenerator in Gang gesetzt werden (silberner Knopf Nr.5 auf dem Bild 1)

* Durch die Kontroll6ffnung Nr. 1 auf dem Bild 1 im Panel priift man die Tatigkeit des Kontrollbren-
ners — die Flamme sollte in hellem, blauem Farbton leuchten. Indem man den Drehknopf des Ven-
tils etwa 20 Sekunden lang halt warmt man das Thermoelement auf.

* Nach dem Aufwarmen des Thermoelements, den Drehknopf loslassen, die Flamme des Kontroll-
brenners erlischt nicht — das Gerét ist bereit fiir den Betrieb. Wenn die Flamme des Kontrollbren-
ners erlischt, kehren wir zum ersten Punkt zurtick.
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* Mit dem Hauptdrehknopf stellen wir den gewiinschten Temperaturwert der Platte ein.

Position auf dem Zifferblatt | Ungefihre Plattentemperatur [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

Nach dem Erreichen der eingegebenen Temperatur wird das Ventil den Gaszufluss zum Brenner absch-
neiden. Als die Platte sich abkiihlt wird das Ventil den Gaszufluss einschalten und den Hauptbrenner in
Gang setzen — sowie die Temperatur dauerhaft aufrechterhalten.

e Zum volligen Ausschalten des Grills sollte man den Drehknopf in die Position des Punktes drehen.
Die Pilotflamme erlischt.

5. WARTUNG UND REINIGUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher Wartungstéatigkeiten sollte das Gerét von der Spannungsquelle getrennt
werden.
Die tagliche Wartung besteht in der Reinigung der Platte und dem Entleeren der Schublade fiir die
Abfille.

E * Die Stahlplatte und die Schublade sollten mit einem in Wasser mit Spiilmittel angefeuchteten Tuch
abgewaschen und dann mit einem trockenen Tuch abgewischt werden, und die Platte sollte mit
einer diinnen Olschicht versehen werden.

* Die Chromplatte sollte mit Wasser oder Eis gewaschen werden, nachdem die Platte zuvor auf 120-
130 °C erhitzt wurde. Die Chromplatte sollte nicht mit scharfen oder schabenden Werkzeugen ge-
reinigt werden.

Verwenden Sie keine direkten Hochdruckwasserstrahlen (z.B. von einem Hochdruckreiniger) zur Re-
inigung des Gerates, da dies die internen Komponenten des Gerates beschadigen kann.
Wenn das Gerét tiber eine léngere Zeit nicht benutzt wird, sollte man an die Einfettung der Arbeitsplatte
denken.
Einmal im Monat sollte gepriift werden, ob:
* alle Gas - und Stromanschliisse richtig ausgefiihrt sind
 der Stromkabel nicht beschadigt wurde
* alle Elemente des Gerates richtig funktionieren
* Die Liftungsinstallation richtig funktioniert
Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Geréates gepriift werden und eventuelle
Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden. Im Falle der Entdeckung irgendwelchen Au-
sfalls ist ein qualifiziertes technisches Personal (technischer Service) zu seiner Behebung verpflichtet.
Die einmal im Monat durchgefiihrten Wartungen, die jahrlichen Service-Kontrollen und Reparaturen an
dem Geré&t kénnen nur durch qualifiziertes technisches Personal (technischen Service) durchgefiihrt
werden.

6. PROBLEMLOSUNGEN

Der Kontrollbrenner Zu niedriger Gasdruck ) o
- Bitte wenden Sie sich an
des Hauptbrenners Verstopfte Diise des Kontrollbrenners
o - den SERVICE
funktioniert nicht Beschadigtes Gasventil

Zu niedriger Gasdruck
Verstopfte Dise des Hauptb
STSTOpTIe JUSE Ces Tauptorenners Bitte wenden Sie sich an

Beschadigtes oder schlecht angeschlossenes den SERVICE
Thermoelement

Beschadigtes Gasventil

Man kann die Pfanne
nicht einschalten

-12-



Falsche Menge der zum Hauptbrenner geliefer-
Gelbe Flamme des d ten Luft P g Bitte wenden Sie sich an
Hauptbrenners den SERVICE
Verschmutzter Hauptbrenner
iedri - Falsch angeordneter Sensor des Regelthermo-
Zu niedrige Tempe g g Bitte wenden Sie sich an
ratur des (Brenner-) stats
" — - den SERVICE
Gehauses Beschédigtes Gasventil
. Priifen Sie, ob das Gerét an das Stromnetz SchlieRen Sie das Gerét
Kein Funke am angeschlossen ist ans Netz 230V - Stecker
Kontrollbrenner nach - —
- - Bitte wenden Sie sich an
dem Einschalten des Beschadigter Funkengenerator
den SERVICE
Generators - Knopf mm ~on Sie sich
am Panel . - . . itte wenden Sie sich an
Priifen Sie die Leitungsanschlisse den SERVICE

7. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemafRe Vorgehensweise mit verbrauchten

elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschaft, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelas-
sen werden. Jedes Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Geréat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschéft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen

iber die sich in Ihrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite

oder Informationstafel lhrer Gemeinde.

Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden.

Sollte eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdglich sein, ist der

Servicedienst dazu verpflichtet, das Gerét kostenlos entgegenzunehmen.

* Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Mdglichkeit haben, Ihr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kénnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangie-
ren.

Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir

drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet,

dass nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Geréat nicht in den Hausabfall gehort. Aus

diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaBig deponiert
I oder wiederverwertet wird.

8. GARANTIE

Unter Haftung des Verk&ufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schéaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Garan-
tiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein bescha-
digte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgeméal abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gum-
midichtungen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unterliegen
auch Bauelemente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschéadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
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Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.

Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.

CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves
the right to change the technical parameters of the device without prior notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

Caution! If the grill was damaged during transport, it should not be connected!

Please read this instruction manual and safety guidelines carefully before starting the grill.

Incorrect operation and improper use can cause serious damage to the device or injuries to per-

sons.

The device should only be used for the purpose for which it was designed.

The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and im-

proper use of the device.

* During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water
or other liquids. If the device accidentally falls into the water or is flooded, it is necessary to imme-
diately pull out the plug from the socket, and then commission the inspection of the device to an
authorized technician.

Failure to follow this instruction may cause life-threatening situations.

Never open the housing of the device by yourself.

Do not insert any objects into the openings in the housing of the device.

Do not touch the power cable plug with wet hands.

In case the device falls or is damaged in any other way, before further use it is always necessary for

it to be inspected and possibly repaired at a specialized repair point.

Never try to repair the device by yourself - it could lead to life-threatening situations.

It is prohibited for any changes and repairs to be performed by persons other than trained profes-

sionals.

Protect the power supply cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open

flames. If you want to disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug

and never pull by the cord.

Secure the cable (or extension cord) to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and

that no one trips over the cable

If the power cord is damaged, it should be replaced. The inseparable power cord may be replaced

by a specialist repair shop or by a qualified person.

Control the operation of the device during use.

It is prohibited for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and

people with impaired mobility, as well as persons without the appropriate experience and know-

ledge regarding the proper use of the device. Such persons can operate the device only under the
supervision of a person responsible for safety.

If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power

source by removing the plug from the socket.

CAUTION: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains

energized.

Ensure easy access to disconnect the plug of the inseparable power cord.

The grill must be connected to the LPG system or LPG tank and adjusted by an authorized gas ap-

pliance installer who holds a current ,E” qualification certificate for the operation of the equipment

and power installations.

The appliance is adapted to the gas type and pressure stated on the rating plate.

The manufacturer reserves the right to make changes to update the device and to continually im-

prove quality without prior notice. These changes will not, however, create difficulties for users.

The materials from which the package is made are suitable for use as secondary raw materials.

The hob and worktop heat up during use. Exercise caution in order to avoid touching the hot parts

and use protective gloves to move the food on cooking plates. Use suitable forks and kitchen ton-

gs during cooking and do not lean too much towards the hot worktop . Pay attention not to leave
objects like tools or clothes on chimneys openings at the rear side of griddle since they could clog
the evacuation of burned gases and produce harmful fumes.

Do not place dishes directly on the worktop.

Do not hit the valve knob.

Do not leave the grill unattended during operation. Hot oils and fats may spontaneously ignite due
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to overheating.

The device must be connected to the equipotential system. The appropriate clamp is located near
the cable entry (junction box).

It is forbidden to pour water onto a hot working plate, as this will cause irreversible damage to the
hob and, if water is poured onto hot oil, set the oil on fire.

In case of fire flaring up from the griddle, carefully turn off the gas supply and the electrical sup-
ply paying attention so that such operations will not put anyone in danger. Then use a suitable
extinguisher (dry powder or co, type) to choke the flames and then, should this be necessary, call
firefighters.

In case of suspected gas leak, do not: Light up matches, smoke cigarettes, turn on or off electri-
cal appliances (bell or light switch), or use other electrical and mechanical devices that cause an
electric or shock hazard. In this case, immediately shut down the gas tank valve or shut off the gas
system and vent the room, and then call a qualified person to remove the cause.

In case of ignition of gas escaping from a leaky installation, immediately shut off the gas supply
by means of a shut-off valve.

In case of ignition of gas leaking from a leaky gas tank valve: Place a wet blanket on the tank
to cool it down and close the valve on the tank. After cooling down, take the tank outdoors. It is
forbidden to reuse damaged tanks.

In the case of a few days of downtime, close the main valve on the gas system, or, if using a gas
tank, close after each use.

Do not open the valve on the gas connection or the tank valve without first checking that all gas
valves on the unit are closed.

Turn off the gas supply on the control panel and close the shut-off valve after use and during cle-
aning.

2. PURPOSE OF THE DEVICE

The line 700 gas grill is designed for professional use in catering, bars, restaurants, etc. This device is
intended for heat treatment of products on a thin layer of fat. E

The grill should not be used in any manner other than intended in the manual.
For additional questions, please consult our technical department.

3. TECHNICAL DATA OF THE DEVICE

Unit's equipment (page 2): 1- Pilot light, 2 - Control panel, 3 - Drawer for waste from the hob, 4 - Safety
thermostat, 5 - Spark generator switch, 6 - Gas valve knob

Technical parameters of the device
Catalog number 9730* / 9736* 9731* / 9737*
Height 250 mm 250 mm
Width 400 mm 800 mm
Depth 700 mm 700 mm
Gas power 6.5 kW 13 kW
Hob working surface 0.23 m2 0.47 m?2
Weight 41 kg 90 kg
Voltage: 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Water protection degree P21 1P21

Table 1

Gas grills are available in versions: smooth, smooth-ribbed, ribbed.

4. DEVICE OPERATION

 Before first use, please remove the protective film from the device. Wash the external and internal
surfaces of the body with warm water and a degreasing agent which is used for washing kitchen
utensils. Do not use abrasive cleaners and others which could scratch the surface of the counter-
top, housing. Only use a damp cloth for washing. After washing the device, leave it to dry comple-
tely, then reconnect to the mains.

» Before use, make sure that the room where the appliance is in is well ventilated, the amount of
exhaust air is sufficient and is not disturbed. Check the fumes evacuation systems and devices
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(fans, hoods) are in good order to keep healthy the room If in doubt, please contact our service. The
end user is responsible for cleaning and using the unit in accordance with the manual. If you have
any problems with your device, please contact Stalgast.
Before operating the griddle, make sure that no objects blocks the inlet of fresh air to burners (e.g.
the openings inside the compartment behind the doors).
Before operating the griddle, make sure that no flammable substances (bottles, papers) are stored
near the appliance or inside the compartment behind the doors).
The device is equipped with a temperature controller that allows you to set the temperature of the
plate in the range from 100 to 295 °C. The unit is additionally equipped with a temperature limiter
set to 360 °C to protect the plate from overheating, which can happen if the temperature controller
is damaged. After the safety thermostat has been triggered, the appliance can be restarted after
the plate has cooled down and after resetting the safety thermostat - red button on the control
panel.
The unit is equipped with an electric igniter (spark generator) to facilitate daily operation - starting
the main burner.
When the device reaches the desired temperature, the thermostatic valve cuts off the gas supply
to the main burner. After the plate temperature has fallen, the valve automatically opens the gas
supply and the temperature of the plate increases.
It is very important to carry out the process of ,burning out” the grill during the first use. This
should be done as follows (during the first connection):

* remove the insulation from the working plate, clean the surfaces with cleaning and degre-
asing agents;
turn on the unit and use the knob to set the temperature at 150 °C
after heating up, wait about 20 minutes and turn off the grill
the working plate is made of rust-prone steel with a high thermal conductivity; remember to
preserve the surface with oil/fat

* In another version the working surface can be chromed. That reduces sticking of the food to

the surface and makes cleaning easier.

During frying, the temperature of the plate should be controlled by the temperature controller
The device is equipped with a removable container for waste oil, residues and garbage.
* To remove waste from the drawer, pull out the drawer and throw the contents into the trash.

4.1. Starting the device

To start the grill, turn on the control pilot light (control pilot prevents uncontrolled gas leaks and ignite
the main burner). To do this:

Set the valve knob to the position marked with asterisk.

* Press the knob of the valve, start the spark generator while holding the knob in this position (silver
button No. 5 in Figure 1).

Through control hole No. 1 in Figure 1 in the panel, check the operation of the pilot - the flame
should be lit with a bright blue color. Hold the valve knob for about 20 seconds to heat up the
thermocouple.

When the thermocouple is warmed up, the pilot flame does not go out - the unit is ready for use. If
the pilot flame goes out, return to the first step.

Use the main dial to set the approximate plate temperature.

Position on the dial | Approximate plate temperature [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

Once the set temperature has been reached, the valve cuts off the gas supply to the burner. As
the plate cools down, the valve engages the gas supply and activates the main burner - keeps the
temperature constant.

To completely switch off the grill, rotate the knob to the dot position. The control flame will go out.
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5. MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting any maintenance work, disconnect the device from voltage.

Daily maintenance involves cleaning the plate and emptying the waste drawer.
* Wash the steel plate and drawer with a cloth dampened with water with dishwashing liquid and
then wipe with a dry cloth and cover with a thin layer of oil.
* The chrome plate should be washed with water or ice after the plate has been heated to 120-130
OC. It can’t be cleaned by sharp agents or scraper.

Do not use direct high pressure jets of water (for example from a pressure washer) to clean the
appliance since it could ruin internal components

If you do not intend to use the unit for an extended period, remember to lubricate the work plate.

Once a month, please check whether:
* all gas and electrical connections are executed properly
* the power cord hasn't been damaged
* all the components of the device are working properly.
* the ventilation system is working properly

Once a year the device should be inspected by the technical service in order to check the degree of
wear and to identify possible faults of the components and parts of the device. In case any faults are
detected, they have to be removed by qualified technical personnel (technical service).

Monthly maintenance, annual service and repair of the device should only be carried out by qualified
technical personnel (technical service).

6. TROUBLESHOOTING

Gas pressure too low
The nozzle of the pilot is clogged

The main burner pilot does Please call MAIN-

not work TENANCE
Gas valve defective
Gas pressure too low
The pan cannot be turned Main burner nozzle clogged Please call MAIN-
on Thermocouple defective or poorly connected TENANCE

Gas valve defective

Wrong amount of air supplied to the main
Main burner flame burns 9 burnerpp Please call MAIN-

ello TENANCE
yelow Soiled main burner

Incorrect placement of the thermostat regula-
Bowl temperature too low tor sensor.
Gas valve defective

Please call MAIN-
TENANCE

Connect your
Make sure the unit is connected to the mains | device to a 230V
No spark on the pilot after network - plug
turning on the generator - Please call MAIN-
button on the panel TENANCE
Please call MAIN-
TENANCE

Spark generator defective

Check the wiring connections

7. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment.

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the
same quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on
the municipal website or bulletin board of the municipal office.
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* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don't have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction
manual means that the product should not be disposed of to normal waste bins. The
user is obliged to hand over the used equipment to a designated collection point for
proper processing.

]

8. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair under
the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating ele-
ments damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all
kinds of mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is
also excluded from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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Nous vous remercions d’avoir choisi notre produit. Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utili-
ser I'appareil. Toute reproduction de cette notice sans consentement du fabricant est interdite.

Les photos et dessins présents ont un caractére illustratif et peuvent différer de I'aspect réel de I'ap-
pareil acheté.

ATTENTION : La notice doit étre gardée dans un endroit sécurisé accessible au personnel. Le fabriqu-
ant se réserve le droit de modifier les parametres techniques des appareils sans préavis.

1. CONSIGNES DE SECURITE

Attention! Si le barbecue a été endommagé pendant le transport, il est interdit de le brancher !
Avant la premiere utilisation du barbecue, lisez attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité.

Une manipulation ou exploitation incorrecte risque d’entrainer des dégradations importantes de
I'appareil et causer de graves blessures.

Lappareil peut étre utilisé exclusivement a des fins pour lesquelles il a été congu.

Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages causés par une manipulation ou explo-
itation inappropriée de I'appareil.

Pendant I'utilisation, préservez I'appareil et la fiche du cordon d’alimentation de tout contact avec
de I'eau ou autres liquides. Si, par inadvertance, votre appareil est tombé dans I'eau ou a été inondé,
retirez immédiatement la fiche de la prise murale et faites-le vérifier par un professionnel spécia-
lisé.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer un risque pour la vie.

* N ouvreZJamals I'enveloppe de I'appareil.

N’insérez aucuns objets dans les ouvertures de I'enveloppe.

Ne touchez pas la fiche du cordon d’alimentation avec les mains mouillées.

Si I'appareil est tombé ou a été endommagé de toute autre maniére, avant de poursuivre son utili-
sation, faites-le vérifier et éventuellement réparer par un professionnel spécialisé.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme — cela peut créer un danger pour la vie.

Il est interdit d’effectuer des modifications et des réparations par des personnes non formées
professionnellement.

Protégez le cordon d’alimentation du contact avec des objets tranchants ou chauds et tenez-le élo-
igné des sources de flammes ouvertes. Si vous voulez déconnecter I'appareil de la prise de courant,
saisissez la fiche, ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation.

Sécurisez le cordon d'alimentation de sorte que personne ne I'arrache accidentellement de la prise E
secteur ou ne s’y prenne les pieds.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé. Un cordon d'alimentation inamo-
vible peut dire remplacé dans des ateliers de réparation spécialisées ou par un technicien qualifié.
Surveillez le fonctionnement de I'appareil pendant son utilisation.

Il est interdit de laisser manipuler I'appareil par les mineurs, personnes porteuses de handicap phy-
sique ou mental et a mobilité réduite, ainsi que par les personnes manquant d’expérience et de con-
naissance appropriées en matiére d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire
fonctionner I'appareil uniquement sous la surveillance d’une personne responsable de la sécurité.
Pendant I'utilisation ou le nettoyage, débranchez toujours I'appareil de la source d'alimentation en
retirant la fiche de la prise secteur.

ATTENTION: Si le cordon d'alimentation est branché sur une prise de courant, I'appareil reste
sous tension.

Positionnez I'appareil de maniére a assurer la commodité du débranchement de la fiche du cordon
d'alimentation inamovible.

Le raccordement du barbecue au réseau gazier ou a une bouteille de gaz liquide ainsi que le régla-
ge de cette derniére seront effectués exclusivement par un installateur professionnel d’appareils
a gaz titulaire du certificat de qualification « E » relatif a I'exploitation et au montage d’appareils
alimentés en énergie.

L'appareil est adapté au type a la pression de gaz indiqués sur la plaque signalétique.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter, sans préavis, des modifications visant a moderniser
I'appareil et a en améliorer la qualité. Or, ces modifications n'occasionneront pas de difficultés pour
les utilisateurs.

Les matériaux utilisés pour I'emballage sont recyclables.

La plaque chauffante et le plan de travail chauffent pendant le travail. Veuillez rester vigilant afin de
ne pas toucher les piéces chauffées et utilisez des gants de protection lorsque vous déplacez des
aliments sur les plaque de cuisson. Pendant la cuisson veuillez utiliser les fourchettes et pinces
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appropriées, et ne pas vous pencher au dessus du plan de travail chauffé. Veuillez préter attention
ane pas laisser des articles comme les outils ou tissous sur les ouvertures d'échappement situées
derriere la plaque car ils peuvent boucher I'échappement des gaz brilés et dégager des vapeurs
nuisibles.

Ne placez pas la vaisselle directement sur le plaque de travail.

Ne frappez pas sur la manette de la vanne.

Ne laissez pas le barbecue en marche sans surveillance. Les huiles et les graisses chaudes peu-
vent prendre spontanément feu a cause de la surchauffe.

L'appareil doit étre connecté a un systéme équipotentiel. Le terminal correspondant est situé prés
de I'entrée du cable (boite de jonction).

Il est interdit de verser de I'eau sur la plaque chauffée au risque de la dégrader irrémédiablement.
L'eau versée sur de I'huile brilante provoque son inflammation et un incendie.

En cas d'inflammation prés de la plaque, veuillez éteindre avec précaution I'alimentation a gaz et
électrique, en veillant a ce que cette activité ne mette en danger la sécurité de personne. Puis uti-
lisez un extincteur (a poudre ou a neige carbonique) afin d’éteindre la flamme puis, si nécessaire,
appelez les pompiers.

En cas de suspicion d’'une fuite de gaz il est interdit: d'allumer des allumettes, fumer des ciga-
rettes, allumer et éteindre les appareils électriques (sonette de porte ou interrupteur d'élairage)
et utiliser d'autres appareils électriques ou mécaniques générateurs d'étincelles électriques ou
mécaniques. En cas de fuite, fermez immédiatement le robinet d'arrét sur la bouteille de gaz ou la
vanne d’isolement du réseau de distribution du gaz et aérez la piéce, puis appelez un professionnel
autorisé a éliminer la cause de la fuite.

En cas d'inflammation du gaz fuyant du réseau gazier, coupez immédiatement I'alimentation en
actionnant le robinet d’arrét.

En cas d’inflammation du gaz fuyant du robinet d’arrét de la bouteille de gaz, jetez une couverture
mouillée sur la bouteille pour la refroidir et coupez le robinet d’arrét. Une fois refroidie, portez la
bouteille dehors, a I'air libre. 1l est interdit de réutiliser la bouteille défectueuse.

Si le barbecue n'a pas été utilisé pendant plusieurs jours, fermez la vanne principale du gaz. Si
I'alimentation s’effectue avec du gaz liquide en bouteille, fermez le robinet aprés chaque utilisation.
N'ouvrez pas la vanne sur le tuyau de raccordement au réseau gazier ni le robinet d'arrét sur la
bouteille sans vérifier que toutes les manettes sont fermées.

Coupez l'alimentation en gaz sur le panneau de commande et fermez la vanne d’arrét aprés I'utili-
sation et pendant le nettoyage de I'appareil.

2. DESTINATION DE LAPPAREIL

Le barbecue a gaz ligne 700 est destiné a I'usage professionnel dans des établissements de restau-
ration collective (bars, restaurants, cantines, etc.). Lappareil est congu pour traitement thermique d'ali-

ments sur une fine couche d’huile.

N’utilisez pas le barbecue d’'une maniére contraire a celle indiquée dans la présente notice.
Pour toute question supplémentaire, veuillez contacter le service technique.

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Equipement a I'avant de I'appareil (page 2): 1 - Viseur de la flamme du pilote, 2 - Panneau de comman-
de, 3 - Tiroir collecteur de déchets de la plaque de barbecue, 4 - Thermostat de sécurité, 5 - Interrupteur

du générateur d’étincelles,6 - Manette de la vanne de gaz

Paramétres techniques de I'appareil
Numéro de catalogue 9730* / 9736* 9731* / 9737*
Hauteur 250 mm 250 mm
Largeur 400 mm 800 mm
Profondeur 700 mm 700 mm
Puissance de gaz 6.5 kW 13 kW
Surface de travail de la plaque 0.23 m2 0.47 m2
Poids 41 kg 90 kg
Tension 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Indice de protection des intrusions de corps liquides 1P21 1P21

Tableau 1.1
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Les barbecues a gaz sont disponibles en version avec la plaque de cuisson lisse, lisse rainurée et
rainurée.

4. EXPLOITATION DE LAPPAREIL

* Avant la premiére mise en service, retirez le film protecteur enveloppant I'appareil. Nettoyez ses
surfaces externes et intérnes avec un chiffon imbibé d’eau tiede avec du dégraissant utilisé pour
la vaisselle. N'utilisez pas de produits abrasifs ou autres susceptibles de griffer la surface du plan
de travail et de I'enveloppe. Pour le nettoyage, utilisez uniqguement des chiffons humides. Une fois
nettoyé, laissez I'appareil sécher complétement, puis branchez-le au réseau.
Avant toute utilisation assurez-vous que le local dans lequel se trouve I'appareil est bien ventilé,
que l'aération est suffisante et non entravée. Veuillez vérifier que les systémes d’évacuation de gaz
et les appareils (ventilateurs, hottes) se trouvent en bon état afin de maintenir le local dans de bon-
nes conditions. En cas de doute veuillez contacter notre service. Lutilisateur final est responsable
du nettoyage et de I'utilisation de I'appareil conformément a ce mode d’emploi. Si vous rencontrez
tous problémes avec I'appareil, veuillez contacter I'entreprise Stalgast.
* Avant de mettre en marche la plaque veuillez vous assurer qu'aucun des articles ne bloque les

ouvertures dair frais vers les brileurs (ex. ouvertures a l'intérieur du bac derriére les portes)
 Avant de mettre en marche la friteuse assurez-vous qu'aucune substance inflammable (bouteilles,
papier) ne se trouve a c6té de l'appareil ou a l'intérieur du bac derriére les portes.
L'appareil est équipé d’'un régulateur de température, grace auquel nous pouvons régler la tempéra-
ture sur température comprise entre 100 et 295 °C. L'appareil est également équipé d’un limiteur
de température réglé a 360 °C pour protéger la plaque contre la surchauffe, qui peut se produire en
cas de endommager le régulateur de température. Aprés le déclenchement du dispositif de ther-
mostat de sécurité, on peut redémarrage aprés le refroidissement de la plaque et le réarmement du
thermostat de sécurité - rouge sur le panneau de commande.
Lappareil est équipé d’un allume-feu électrique (générateur d'étincelles) qui facilite I'allumage du
braleur principal.
Lorsque 'appareil atteint la température souhaitée, la vanne thermostatique coupe I'afflux du gaz
au brdleur principal. Aprés que la température tombe la soupape a plaque ouvre automatiquement
I'alimentation en gaz et la température de I'augmentation de la platine.
Il est trés important de « roder » le barbecue lors de la premiére utilisation. Pour ce faire, procédez
comme suit (aprés avoir branché I'appareil pour la premiére fois) :

 z06tez le film protecteur recouvrant la plaque, nettoyez la surface avec un détergent dégraissant ;

* mettez 'appareil en marche et réglez la température sur na 150 °C & l'aide de la manette ;

* quand la plaque aura chauffée, patientez environ 20 min et allumez le barbecue ;

* la plaque de cuisson étant réalisée en acier vulnérables a la corrosion mais a forte conduction

thermique, prenez soin d’en entretenir la surface avec de I'huile/de la graisse.

Pendant la friture, contrélez la température de la plaque en actionnant le régulateur thermique.
L'appareil est muni d’un tiroir amovible sur glissiéres pour récupérer I'huile usagée, les restes et
débris.

* Pour vider le tiroir, sortez-le et mettez son contenu a la poubelle.

4.1. Mise en marche de I'appareil
Pour mettre le barbecue en marche, allumez la flamme du pilote de commande (le pilote de contréle
empeche une fuite de gaz). Pour ce faire procédez comme suit:
* Placez la manette de la vanne en position « astérisque ».

* Pressez la manette de la vanne, maintenez-la enfoncée et activez le générateur d'étincelles (bouton
argenté n°5 sur la figure 1).
Vérifiez le fonctionnement du pilote en l'observant par la viseur de controle (élément n°1 sur la
figure 1) : la flamme doit étre claire et bleue. Maintenez la manette de la vanne pendant environ 20
secondes pour chauffer le thermocouple.
Une fois le thermocouple chauffé, lachez la manette ; si la flamme du pilote ne s'éteint pas, 'appa-
reil est prét pour I'exploitation. Si la flamme s’éteint, revenez au premier point.
Réglez la température approximative de la plaque a I'aide de la manette principale.
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Position sur le cadran | Température approximative de la plaque [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

* Lorsque la température souhaitée est atteinte, la manette de la vanne coupe I'afflux du gaz au
braleur. Si la plaque refroidit, la vanne débloque I'afflux du gaz et réactive le brileur principal pour
maintenir une température constante.

* Pour éteindre le barbecue définitivement, tournez la manette sur la position « point ». La flamme
de contrble s'éteindra.

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant toute opération d’entretien, débranchez I'appareil de la source de tension.
Lentretien courant consiste a nettoyer la plaque et a vider le tiroir récupérateur de restes.
 La plaque d'acier et le tiroir doivent étre lavés avec un chiffon humidifié dans de I'eau additionnée
de liquide vaisselle, puis essuyés avec un chiffon sec, et la plaque doit étre recouverte d’'une fine
couche d'huile.
* La plaque chromée doit étre lavée a I'eau ou a la glace apres avoir été chauffée a 120-130 OC. La
plague chromée ne doit pas étre nettoyée avec des outils tranchants ou grattants.

Afin de nettoyer I'appareil il est interdit d'utiliser des sources d’'eau directe a haute pression (ex.
nettoyeurs a haute pression), car ces derniers peuvent causer un endommagement des éléments in-
térieurs de I'appareil.

Si 'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période, n'oubliez pas de graisser la plaque.

Une fois par mois, vérifiez que:
* les connexions aux réseaux gazier et électriques sont effectués correctement
a4 < |e cordon d'alimentation n'est pas endommagé
* tous les composants de |'appareil fonctionnent correctement
* le systeme de ventilation fonctionne convenablement.

Une fois par an, confiez I'appareil a un professionnel pour une revue payante visant a vérifier son état
d'usure et a détecter d’éventuels dysfonctionnements. Les personnels qualifiés (service technique) sont
tenus de réparer toute panne révélée de l'appareil.

Les entretiens mensuels, les revues annuelles et les réparations de |'appareil seront effectuées exclusi-
vement par des professionnels qualifiés (service technique).

6. SOLUTION DES PROBLEMES

i 1 La tension de gaz est trop basse.
Le pilote du braleur — & E 255 Appelez le SERVICE
principal ne fonc- Linjecteur du pilote est bouché. APRES-VENTE
tionne pas. La vanne de gaz est endommagée. ]
La tension de gaz est trop basse.
Impossible d’allumer Linjecteur du brileur principal est bouché. Appelez le SERVICE
le barbecue. Le thermocouple défectueux ou mal monté. APRES-VENTE.
La vanne de gaz est endommagée.
Il;?ﬁfl.leal:‘:?ﬁn‘jclilpal et Trop ou trop peu d'air afflue au brdleur principal. Appelez le SERVICE
jaune Le braleur principal est encrassé. APRES-VENTE.
Mauvaise position du détecteur du thermostat de
La température de la P séeurité Appelez le SERVICE
cuve est trop b - - APRES-VENTE.
La vanne de gaz est endommagée.
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Raccordez I'appareil au
réseau (230V) - fiche.
Appelez le SERVICE
APRES-VENTE.

Appelez le SERVICE
APRES-VENTE.

Vérifiez que I'appareil est branché au réseau.

La température de
la plaque n’est pas Le générateur d'étincelles est défectueux.
bonne.

Vérifiez les connexions des cébles.

7. RETRAIT D’ EQUIPEMENT USAGE

Information pour les utilisateurs sur les mesures a prendre envers les équipements électriques et

électroniques usagés

* Laissez I'ancien appareil dans le magasin ou vous achetez un nouvel appareil. Chaque magasin
a l'obligation de reprendre votre ancien équipement gratuitement si vous achetez de nouveaux
équipements du méme type et dans la méme quantité. La condition est de livrer a ses frais le
matériel au magasin.

* Emmener I'appareil usagé a un point de collecte. Des informations sur I'emplacement le plus pro-

che se trouve sur la page internet ou au panneau d’information de la commune.

Laisser I'appareil au point de service d’entretien. Si la réparation de I'appareil n'est pas rentable

ou impossible pour des raisons techniques, le service est tenu a prendre gratuitement cet appareil.

* Redonner I'appareil usagé sans bouger de la maison. Si vous n‘avez pas le temps ou la possibilité
de transporter votre appareil a un point de collecte, vous pouvez profiter des services d'une entre-
prise spécialisée.

Rappelez-vous! Ne jetez pas les déchets d'équipements avec d'autres déchets. Vous étes passib-
les d’'amendes élevées.

La poubelle barrée symbolisée sur le produit, son emballage ou les instructions signifie
que le produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ordinaires. Lutilisateur est tenu a
I  emmener l'appareil utilisé a un point de collecte pour le traitement approprié.

8. GARANTIE

Le vendeur est responsable au titre de I'intervention ou de la garantie.

Les dommages résultant de la formation de dépdts de calcium dans I'appareil ne sont pas soumis a
la garantie.

Le remplacement au titre de la garantie ne concerne pas des éléments tels que les ampoules, les pié-
ces en caoutchouc, les éléments chauffants détruits par le dép6t de la chaudiére, les vis et les compo-
sants soumis a l'usure, par exemple.; les joints en caoutchouc et toutes sortes de composants endom-
magés mécaniquement. Aussi tous les composants endommagés en raison d’'une mauvaise utilisation.
La perte de garantie se produit automatiquement a la suite de la rupture du sceau de garantie ou d’'une
auto-réparation.
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Gracias por adquirir nuestro producto. Antes de realizar la primera puesta en marcha del equipo roga-
mos lea detenidamente las siguientes instrucciones de uso. Queda terminantemente prohibida la copia
de las presentes instrucciones sin la autorizacion del fabricante. Las fotografias y figuras presentadas
en el manual tienen cardcter orientativo y podrian diferenciarse del equipo adquirido.

ATENCION: Conserve las instrucciones en un lugar seguro, accesible al personal. El fabricante se re-
serva el derechoa introducir cambios en los pardmetros técnicos del equipo sin previo aviso.

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

jAtencion! jSi la parrilla sufriera algun tipo de dafos durante el trasporte no la conecte!

Antes de realizar la primera puesta en marcha de la parrilla lea detenidamente las siguientes instruc-
ciones de uso y recomendaciones de seguridad.

El uso incorrecto o inadecuado del aparato podria provocar graves daios en la maquina o dafiar a
las personas.

El equipo debera utilizarse Unicamente para el fin para el que ha sido disefiado.

El fabricante no se hace responsable de ningun tipo de dafio provocado por un uso incorrecto e
inadecuado del equipo.

Proteja el aparato y los enchufes de los cables eléctricos del aparato frente al contacto con el agua u
otro tipo de liquido. En caso de que cayera agua o se inundara el equipo de forma accidental, retire el
enchufe de la red eléctrica de forma inmediata y lleve el aparato a un especialista para una revision.
El incumplimiento de las presentes instrucciones podria provocar la muerte.

Nunca habrd la carcasa del aparato por su propia cuenta.

No introduzca ningun objeto en los orificios de la carcasa del equipo.

No toque los enchufes de los cables eléctricos con las manos humedas.

En caso de que el aparato cayera o se dafara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizandolo
reviselo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Nunca arregle el equipo por su propia cuenta - podria provocar un grave riesgo de muerte.

Esta prohibida la realizacién de cualquier tipo de modificacion o reparacion por parte de personal no
cualificado profesionalmente.

Proteja los cables de alimentacion del contacto con objetos afilados o calientes, asi como lejos de
una fuente de fuego abierto. Si quiere desconectar el equipo de la red eléctrica, agarrelo siempre por
el enchufe, y nunca tire de los cables eléctricos.

Proteja los cables eléctricos (o alargadera) de forma que nadie tire por accidente del enchufe eléc-
trico o pueda engancharse con ellos.

Si el cable de alimentacién tuviera algin dafio habria que cambiarlo. Los cables de alimentacién no
desmontables pueden ser sustituidos en talleres de reparacion especializados o por parte de una
persona cualificada.

Controle el funcionamiento del equipo durante su uso.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o mental y con movilidad reducida,
asi como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso cor-
recto del dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Unicamente podran manejar el
aparato bajo la supervision de una persona responsable de la seguridad.

Si el equipo no estuviera funcionando en un momento dado o acaba de limpiar desconéctelo siem-
pre de la red eléctrica, tirando del enchufe del contacto de alimentacion eléctrica.

ATENCION: Si el enchufe del cable de alimentacion esta conectado a la red eléctrica el equipo
mantendra corriente eléctrica durante todo el tiempo.

Asegurese de proporcionar un facil acceso para desconectar el enchufe no desmontable del cable
de alimentacién.

La conexion de la parrilla con la instalacion de gas o bombona de gas licuado y su ajuste debe ser
realizada Unicamente por un instalador de gas autorizado que cuente con un certificado actual con
calificacion ,E” referente al funcionamiento de dispositivos e instalaciones eléctricas.

El dispositivo estd adaptado para el gas y la presion especificados en la placa de caracteristicas.

El fabricante se reserva el derecho a realizar cambios sin previo aviso, que tengan como objetivo la
modernizacion del dispositivo y la mejora continua de la calidad. Aunque estos cambios no plante-
aran dificultades para los usuarios.

Los materiales con los que esté realizado el embalaje son adecuados como materias primas reciclables.

La placa calentadora y la superficie de trabajo se calientan durante su funcionamiento. Tenga cuida-
do de no tocar las partes calientes y usar guantes protectores para llevar la comida a la placa para
cocinar. Al cocinar, utilice tenedores y pinzas adecuadas y no se incline en direccién a la placa de
trabajo caliente. Tenga cuidado de no dejar objetos como herramientas o ropa en las aberturas de la
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chimenea en la parte posterior de la placa, ya que podrian obstruir los gases de combustién y emitir

gases nocivos.

No coloque la vajilla directamente sobre la placa de trabajo.

No golpee el mando de la vélvula.

No deje la parrilla sin vigilancia durante su utilizacion. Los aceites y las grasas calientes pueden

inflamarse debido a un sobrecalentamiento.

El dispositivo debe conectarse a un sistema equipotencial. El terminal correspondiente se encuentra

cerca de la entrada del cable (caja de conexiones).

Esta prohibido verter agua sobre la placa de trabajo caliente ya que podria causar dafios irreparab-

les en la placa y, en caso de verter agua sobre aceite caliente, provocar la inflamacién del aceite e

incendios.

* Si apareciera fuego en los alrededores de la placa, desconecte con cuidado el suministro de gas
y electricidad, teniendo cuidado de no poner en peligro a nadie. A continuacion, utilice un extintor
adecuado (de polvo o nieve), para apagar la llama, y, a continuacion, si fuera necesario, llame a los
bomberos.

* En caso de sospecha de escape de gas esta prohibido: Encender cerrillas, fumar, encender o apagar
interruptores eléctricos (timbres o interruptores de iluminacion) o utilizar otro tipo de dispositivos
eléctricos y mecanicos que pudieran provocar chispas eléctricas o por impacto. En tal caso, debera
cerrar inmediatamente la vélvula de la bombona de gas o la valvula de cierre de la instalacién de
gas y ventilar la zona, a continuacién llame a una persona autorizada para eliminar las causas del
escape.

* En caso de ignicion del gas que pudiera escapar de una instalacién no estanca, cierre inmediata-
mente el suministro de gas mediante la valvula de cierre.

* En caso de ignicion del gas que pudiera escapar de una bombona de gas no estanca, coloque una
manta himeda para enfriar la bombona y cierre la valvula de la bombona. Una vez enfriada traslade
la bombona de gas a un espacio abierto. Esta prohibida la reutilizacién de una bombona daiiada.

* En caso de no utilizar la parrilla durante algunos dias cierre la valvula principal de la instalacién de
gas, mientras que si utiliza una bombona de gas debe hacerse después de cada uso.

* No abra la vélvula de suministro de gas o la valvula de la bombona sin comprobar que todas las
vélvulas de gas del dispositivo estan cerradas.

* Desconecte la unidad de suministro de gas en el panel de control y cierre la véalvula de corte una vez
utilizada y durante la limpieza.

2. USO DEL EQUIPO

La parrilla a gas linea 700 esta destinada a uso profesional en puntos de catering, bares, restaurantes
etc. El dispositivo estd destinado al tratamiento térmico de productos sobre una fina capa de grasa.

No utilice la parrilla de una forma distinta a la especificada en las instrucciones de uso.

En caso de preguntas adicionales consulte con el departamento técnico de la empresa.

3. PARAMETROS TECNICOS

Equipamiento del frontal del dispositivo (pagina 2): 1 - Visor llama piloto, 2 - Panel de control, 3 - Cajén
para desperdicios de la placa, 4 - Termostato de seguridad, 5 - Interruptor del generador de chispas,
6 - Mando de la valvula de gas

Parametros técnicos del dispositivo
Numero de catalogo 9730%* / 9736* 9731* / 9737*
Altura 250 mm 250 mm
Anchura 400 mm 800 mm
Profundidad 700 mm 700 mm
Potencia de gas 6.5 kW 13 kW
Superficie de trabajo de la placa 0.23 m? 0.47 m?
Peso 41 kg 90 kg
Tension 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Nivel de proteccion contra el agua 1P21 1P21

La parrilla de gas se presenta en version con placa para parrilla: lisa, lisa-acanalada, acanalada.

Tabla 1.1
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4. MANEJO DEL DISPOSITIVO

Antes de su primera puesta en marcha retire el plastico de proteccién del dispositivo. Limpie las super-
ficies exteriores e interiores con un pafio empapado en agua caliente con un producto desengrasante,
adecuado para limpiar vajillas de cocina. No utilice productos abrasivos o de otro tipo que pudieran
arafiar las superficies de la encimera o la carcasa. Para su limpieza utilice Unicamente un pafio hu-
medo. Tras limpiar el dispositivo, deje que se seque totalmente y, a continuacion, conéctelo a la red.
Antes del usar el dispositivo, asegurese de que la habitacion en la que se encuentra esté bien ventilada
y de que la corriente de extraccion sea suficiente y no esté obstruida. Compruebe que los sistemas 'y
dispositivos de evacuacioén de gases (ventiladores, campanas) son lo suficientemente buenos como
para mantener la habitacion en unas condiciones adecuadas. En caso de duda, péngase en contacto
con nuestro servicio técnico. El usuario final es responsable de limpiar y utilizar el dispositivo de acu-
erdo con las presentes instrucciones. Si tiene alguin problema con el dispositivo, péngase en contacto
con la empresa Stalgast.

Antes de poner en marcha la placa, asegurese de que ningln objeto obstruya la entrada de aire fresco
a los quemadores (por ejemplo, las aberturas en el interior de la cdmara tras la puerta).

Antes de poner en marcha la freidora, aseglrese de que no haya sustancias inflamables (botellas,
papel) cerca del dispositivo o dentro de la cdmara tras la puerta.

El aparato esta equipado con un controlador de temperatura que permite ajustar la temperatura de
la placa en un rango de 100 a 295 °C. El aparato esta equipado adicionalmente con un limitador de
temperatura ajustado a 360 °C para proteger la placa del sobrecalentamiento, lo que puede ocurrir si
el controlador de temperatura estd dafiado. Tras la activacion del termostato de seguridad, el aparato
puede volver a ponerse en marcha después de que la placa se haya enfriado y tras restablecer el ter-
mostato de seguridad - botén rojo del panel de control.

El dispositivo esta equipado con un encendedor eléctrico (generador de chispas) que facilita la accion
diaria de encender el quemador principal.

Una vez que el dispositivo haya alcanzado la temperatura elegida la vélvula del termostato corta el
flujo de gas hacia el quemador principal. Al caer la temperatura de la placa la vélvula abre automatica-
mente el flujo de gas y la temperatura de la placa de trabajo aumenta.

Es muy importante realizar un proceso de ,quemado” de la parrilla durante su primer uso. Debe reali-
zarse de la siguiente forma (durante la primera conexion del dispositivo):

* retire el revestimiento aislante de la placa de trabajo, limpie las superficies con un producto de
limpieza desengrasante;

encienda el dispositivo y establezca la temperatura con ayuda del mando en 150 °C

* una vez calentada espere unos 20 minutos y apague la parrilla

la placa de trabajo ha sido realizada en acero resistente a la corrosién pero con una alta conducti-
vidad térmica, recuerde conservar su superficie con aceite/grasa

Durante el cocinado controle la temperatura de la placa mediante el regulador de temperatura

El dispositivo esté equipado con un recipiente deslizante para aceite usado, restos y residuos.

Para eliminar totalmente el contenido del cajén, saque el cajon y elimine su contenido en la basura.

4.1. Puesta en marcha del dispositivo
* Para poner en marcha el dispositivo conecte la llama del piloto de control (el piloto de control pre-
viene los escapes de gas no controlados). Para ello debera:
Ajuste el mando de la valvula en la posicidn de la estrella.
Pulse el mando de la valvula y manteniéndolo en esta posicién encienda el generador de chispas
(botdn plata n® 5 en la figura 1).
A través del orificio de control n° 1 en la figura 1 situado en el panel, comprobamos el funciona-
miento del piloto — la llama debe encenderse con un color azul claro. Manteniendo pulsado el
mando de la vélvula durante unos 20 segundos calentamos el termopar.
* Una vez calentado el termopar soltamos el mando, la llama del piloto no se apaga — el dispositivo
esta listo para trabajar. Si la llama del piloto se apagara volveremos al primer punto.
» Ajustamos el mando principal al valor orientativo de temperatura de la placa.
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Posicion en la esfera Temperatura aproximada de la placa [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

* Una vez alcanzada la temperatura deseada, la valvula corta el flujo de gas hacia el quemador. Si la
placa se enfriara la valvula conecta el flujo de gas y enciende el quemador principal, manteniendo
una temperatura estable.

» Para apagar completamente la parrilla gire el mando a la posicién de puntos. La llama de control
se apagara.

5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimiento desconecte el aparato de la red de alimentacién
eléctrica.

El mantenimiento diario consiste en la limpieza de la placa y el vaciado del cajon de desperdicios.
 La placa de acero y el cajén deben lavarse con un pafio humedecido en agua con detergente y, a
continuacién, con un pafo seco, y la placa debe cubrirse con una fina capa de aceite.
 La placa cromada debe lavarse con agua o hielo después de calentarla a 120-130 OC. La placa de
cromo no debe limpiarse con herramientas afiladas o de raspado.

No utilice una corriente de agua directa de alta presion (p. ej., un lavado a presion) para limpiar el dispo-
sitivo, ya que podria dafiar los componentes internos de la unidad

Si el dispositivo no va a utilizarse durante un largo periodo de tiempo recuerde engrasar la placa de
trabajo.

Una vez al mes deberd comprobar que:
* las conexiones de gas y eléctricas estén realizadas de forma correcta
* el cable de alimentacién no esté dafiado
* todos los elementos del equipo funcionen correctamente
* lainstalacion de ventilacién funcione correctamente

Una vez al afio revise el correcto funcionamiento del aparato, delimitando su nivel de desgaste y
comprobando la existencia de posibles averias en los distintos elementos y piezas. En caso de encon-
trase cualquier tipo de averia pdngase en contacto con un empleado cualificado (servicio técnico) para
que emprenda su reparacion.

El mantenimiento realizado una vez al mes, la revision técnica anual y la reparacién del dispositivo
deberan ser realizadas Unicamente por personal técnico debidamente formado (servicio técnico).

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Presién de gas demasiado baja

El piloto del quema-
dor principal no
funciona

Boquilla piloto bloqueada

Valvula de gas averiada

Llame al SERVICIO
TECNICO

No se puede encen-
der la sartén

Presion de gas demasiado baja

Boquilla del quemador principal atascada

Termopar dafiado o mal conectado

Valvula de gas averiada

Llame al SERVICIO
TECNICO

Llama amarilla en el
quemador principal

Cantidad de aire suministrada al quemador
principal incorrecta

Quemador principal sucio

Llame al SERVICIO
TECNICO
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Sensor del termostato de regulacién mal colo-
Temperatura del 9 Liame al SERVICIO
recipiente demasiado cado .
- . - TECNICO
baja Valvula de gas averiada
Compruebe que el equipo esta conectado a la Conecte el equipo a la
No hay Ilama en el red red 230V - enchufe
piloto al encender el Generador de chispas averiado Llame gl SERVICIO
generador - botén en P TECNICO
el panel Compruebe la conexion de los cables Llame al SERVICIO
pru TECNICO

7. ELIMINACION DEL EQUIPO

Informacién para los usuarios sobre el tratamiento correcto de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos

* Deje su viejo equipo en la tienda en la que compre su nuevo dispositivo. Cada tienda esta obligada
aceptar de forma gratuita los aparatos viejos si adquirimos en ella un nuevo equipo del mismo tipo
y en la misma cantidad. La Unica condicidn es trasladar el dispositivo a la tienda por cuenta propia.

* Lleve su equipo usado a un punto de recogida de residuos. Encontrard mas informacién sobre el
punto de recogida mds cercano en la pagina web de su ayuntamiento o en el tablén de anuncios
de la oficina municipal.

* Deje su equipo en el servicio técnico. Si la reparacion del equipo no es rentable o no es posible
por motivos técnicos, el servicio técnico estara obligado a aceptar el aparato de forma gratuita.

* Entregue su equipo usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o no dispone de los medios para
trasladar su dispositivo al punto de recogida, punto utilizar los servicios de una empresa especia-
lizada.

Recuerda: No tire los aparatos usados junto a otro tipo de residuos. Esta penado con multas muy
elevadas.

El cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o instrucciones significan que el
producto no debe desecharse con los residuos comunes. El usuario esta obligado a
s 'levar el equipo usado a un punto de recogida oficial para su correcto procesamiento.

N 8. GARANTIA

El vendedor es responsable de todas las obligaciones derivadas de la garantia.

Los dafios causados por la acumulacién de residuos de cal en el dispositivo no estaran sujetos a
reparacion en garantia. Los cambios realizados en garantia no cubrirdn elementos como: bombillas,
elementos de goma, elementos del calefactor destruidos por la cal de la caldera, tornillos y elementos
afectados por un desgaste natural p. e].; juntas de goma y cualquier tipo de elemento averiado por cau-
sas mecanicas. Incluyendo cualquier componente dafiado por un uso inadecuado.

La pérdida de garantia sera inmediata en caso de rotura del precinto de garantia o de cualquier intento
de reparacién por cuenta propia.
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Dékujeme Vam za zakoupeni naseho vyrobku. Pfed prvnim pouzitim se prosim podrobné seznamte s
timto ndvodem k pouziti.

Pofizovani kopii tohoto ndvodu k pouziti bez souhlasu vyrobce je zakdzano. Fotografie a nakresy maji
pouze ilustrativni charakter a mohou se lisit od vzhledu zakoupeného vyrobku.

UPOZORNENI: Navod k pouziti musi byt uchovavén na bezpe¢ném a pfistupném misté. Vyrobce si
vyhrazuje pravo na zménu technickych parametrd zafizeni bez predchoziho oznameni.

1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pozor! Gril nesmi byt instalovan, pokud doslo k jeho poskozeni pri prepravé!

Pred prvnim zapnutim grilu se peclivé seznamte s ndvodem k pouziti a bezpe€nostnimi pokyny.

Nespravné zachazeni nebo pouZiti miZe mit za nasledek véazne poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.

Zafizeni mize byt pouZivéno vyhradné k ucelu, pro ktery bylo navrzeno.

Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplisobené nespravnym pouzitim nebo zachazenim se

zafizenim.

* Béhem provozu chrafite zafizeni a zastréku napajeciho kabelu pfed kontaktem s vodou nebo jinymi ka-
palinami. Jestlize nedopatfenim dojde k padu zarizeni do vody nebo k jeho zaliti, neprodlené vytahnéte
zastrcku z elektrické zasuvky a nésledne zajistéte kontrolu zafizeni odborné zpusobllou osobou.

Nedodrzeni téchto pokyni muzZe vést k ohrozeni Zivota.

Nikdy sami neodstranujte plast zafizeni.

Nevkladejte Zadné predméty do otvor( v plasti zafizeni.

Nedotykejte se zastréky napajeciho kabelu mokrou rukou.

Dojde-li k padu nebo k poskozeni zafizeni, pred dalSim pouzitim zajistéte kontrolu a pfipadnou opravu

ve specializované servisni provozovné.

Nikdy sami neopravujte zarizeni - riziko ohrozZeni Zivota.

* Zafizeni nesmi byt pozménovano nebo opravovano nekvalifikovanymi osobami.

* Zabrante kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi nebo horkymi predméty a udrzujte ho v bezpecné

vzdalenosti od otevieného ohné. Odpojujte zafizeni z elektrické zasuvky uchopenim a zatazenim

zéstrcky, nikdy netdhnéte za napajeci kabel.

Zajistéte napajeci nebo prodluzovaci kabel takovym zplsobem, aby se predesio jeho nedmysinému

odpojeni od elektrické zasuvky nebo zakopnuti o néj.

Doslo-li k poskozeni napdjeciho kabelu, musi byt vyménén. Napéjeci kabel, ktery nelze odpojit, mize

byt vymeénén ve specializovanych servisnich provozovndach nebo kvalifikovanou osobou.

» Kontrolujte fadné fungovani zafizeni za jeho provozu.

e Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, t€lesné nebo mentdlné postizené, oso-
by s omezenou schopnosti pohybu a osoby bez nélezitych zkusenosti a znalosti tykajicich se jeho
spravného pouzivani. VySe uvedené osoby mohou pouzivat zafizeni pouze pod dozorem osoby odpo-
védné za bezpecnost.

* Pokud zafizeni neni pouzivano nebo probiha-li jeho Cisténi, vzdy je odpojte od zdroje napajeni vy-

tazenim zastrcky z elektrické zasuvky.

UPOZORNENI: Je-li zastrcka napajeciho kabelu zapojena do elektrické zasuvky, zafizeni je neustale

pod napétim.

Zajistéte snadny pristup k zastréce neodpojitelného napéjeciho kabelu.

* Pripojeni grilu k plynovému potrubi nebo k plynové ldhvi mize byt provedeno pouze kvalifikovanym

instalatérem plynovych zafizeni, ktery vlastni platné kvalifikacni osvédceni typu ,E" pro provozovani

energetickych zafizeni a siti.
Zafizeni je pfizpdsobeno pro plyn a tlak uvedeny na Stitku s ddaji o zafizeni.
* Vyrobce si vyhrazuje pravo provést zmény za icelem modernizace a zvySeni kvality zafizeni bez pred- U

choziho upozornéni. Tyto zmény vSak nebudou predstavovat komplikace pro uzivatele zafizeni.
* Material, z néhoz je vyroben obal, Ize vyuzit pro recyklaci.
* Varna deska a pracovni deska se zahfivaji béhem provozu. Budte opatrni, abyste nedotkli horkych
soucasti a pouzivejte ochranné rukavice pro prendseni potravin na varné desky. Pfi vafeni pouzivejte
vhodné vidlicky a kuchyriské klesté a také se prilis nenaklanéjte nad horkou pracovni desku. Davejte
pozor, abyste na kominovych otvorech na zadni strané kamen nenechavali predméty, jako jsou naradi
nebo obleceni, protoze mohou blokovat odvadéni spaleného plyni a vytvéret skodlivé vypary.
Neumistujte nadobi pfimo na grilovaci desce.
Zabrante uderdm do regulacniho knofliku.
Béhem provozu neponechavejte gril bez dozoru. Horky olej nebo tuk se mlze vznitit z dlivodu pFehfati.
Zafizeni musi byt pfipojeno k ekvipotencidlnimu systému. Pfislu§na svorka se nachazi pobliz vstupu
pro kabel (rozvodna krabice).
Rozehréta grilovaci deska nesmi byt polita vodou, mlZe to zpusobit trvalé poSkozeni desky a, v
pfipadé politi horkého oleje vodou, zapaleni oleje a vznik pozaru.
* Pokud se v okoli kamen objevi oheﬁ, opatrné vypnéte plynové a elektrické napajeni a davejte pfitom
pozor, aby tyto ¢innosti nikoho neohrozily. Pak pouzijte vhodny hasici pfistroj (préskovy nebo sného-
vy), abyste uhasili plamen, a pak, bude-li to nutné, zavolejte hasice.
Pri podezreni, ze dochazi k uvoliiovani plynu, je zakazano: Zapalovat zapalky, koufit cigarety,
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zapinat a vypinat elektrické pfistroje (zvonek nebo vypina¢ osvétleni) a pouzivat jind elektricka
zarizeni, kterd mohou zpUsobit vznik elektrické nebo mechanické jiskry. V podobnych pfipadech
musi byt vzdy uzavren ventil plynové Iahve nebo uzaviraci kohout pfivodu plynu a vyvétrana mist-
nost. Nasledné musi byt pfivolana opravnénd osoba za i¢elem odstranéni priciny.

V pripadé, Ze dojde ke vzniceni plynu vychazejiciho ze Spatné tésniciho vedeni, neprodlené uzavrete
privod plynu pomoci uzaviraciho kohoutu.

V pripade, Ze dojde ke vzniceni plynu vychazejiciho ze Spatné tésniciho ventilu plynové lahve, pre-
hodte pres lahev pro zchlazeni mokrou deku a uzavrete ventil na lahvi. Po zchlazeni vyneste lahev
na oteviené prostranstvi. PoSkozena lahev nesmi byt znovu pouzita.

V pfipadé nékolikadenni prestavky v provozu grilu uzavrete hlavni ventil pro pfivod plynu, v pfipadé
vyuzivani plynové lahve tak ucinte po kazdém pouziti.

Neotevirejte ventil na pfivodu plynu nebo ventil na lahvi bez pfedchozi kontroly, zda jsou vSechny
plynové ventily na zafizeni uzavreny.

Po ukonceni pouziti zafizeni a pfi jeho Cisténi vypinejte pfivod plynu na fidicim panelu a uzavirejte
uzaviraci ventil.

2. URCENI

Plynovy gril fady 700 je urcen k profesionalnimu pouziti v gastronomickych provozovnach, barech, re-
stauracich apod. Zafizeni je uréeno k tepelnému zpracovani potravin na tenké vrstvé tuku.

Gri

| smi byt pouzivan pouze zplsobem uvedenym v navodu k pouZiti.

V pfipadé jakychkoliv dal$ich dotazl kontaktujte technické oddéleni spole¢nosti.

3. TECHNICKE UDAJE
Popis pfedni ¢asti zafizeni (strana 2): 1 - Priizor na plamen pilotniho hoféku, 2 - Ridici panel, 3 - Zasu-

vka
privi

na tuk z grilovaci desky, 4 - Bezpe€nostni termostat, 5 - Spina¢ zapalovani, 6 - Regula¢ni knoflik pro

od plynu

Technické parametry zafizeni
Katalogové ¢islo 9730* / 9736* 9731* / 9737*
Vyska 250 mm 250 mm
Sitka 400 mm 800 mm
Hloubka 700 mm 700 mm
Vykon 6.5 kW 13 kW
Pracovni povrch 0.23 m? 0.47 m?
Hmotnost 41 kg 90 kg
Napéti 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Stupen ochrany proti vodé 1P21 1P21

Tabulka 1.1

Plynové grily jsou dostupné ve verzich s hladkou, Zebrovanou a kombinovanou grilovaci deskou.
4. POUZITI ZARIZENI

Pfed prvnim uvedenim zafizeni do provozu z néj odstrarite ochrannou félii. Vnéjsi povrch pretrete
utérkou navlh¢enou v teplé vodé s odmastovacim pfipravkem a poté vytiete dosucha. NepouZivej-
te brusné pfipravky ani prostfedky, které by mohly poskodit povrch. Pro myti pouzivejte vyhradné
vlhkou utérku. Po umyti zafizeni ho nechte zcela vyschnout a poté ho pfipojte k siti.

Pred pouzitim se ujistéte, Ze mistnost, ve které se nachazi zafizeni, je nalezité vétrana a odtah je
dostacujici a ni¢im neblokovany. Zkontrolujte, zda systémy a zafizeni odvadeéjici plyn (ventilatory,
odsavace) jsou natolik dobré, aby byla mistnost v nalezitém stavu. Budete-li mit pochybnosti, kon-
taktujte nas servis. Koncovy uzivatel odpovida za ¢isténi a pouzivani zafizeni v souladu s timto
ndvodem. Pokud mate jakékoli problémy se zafizenim, kontaktujte firmu Stalgast.

Pred uvedeni kabem do provozu se ujistéte, Ze zddné predméty neblokuji prfivod Cerstvého vzduchu
do horaku (napf. otvory v komore za dvirky).

Pred uvedenim fritézy do provozu se ujistéte, Ze se v blizkosti zafizeni nebo v komore za dvirky
nenachdzeji Zadné lehce hotlavé materidly (Iahve, papir).

Zarizeni je vybaveno regulatorem teploty, ktery umoznuje nastavit teplotu desky v rozsahu od 100
do 295 °C. Jednotka je navic vybavena omezova¢em teploty nastavenym na 360 °C, ktery chrani
desku pred prehratim, coz se mlze stét, pokud je reguldtor teploty poskozen. Po spusténi bezpec-
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nostniho termostatu mdze byt pfistroj po vychladnuti desky restartovan a po resetovani bezpecno-
stniho termostatu - Cervené tlacitko na ovladdacim panelu.
Zafrizeni je vybaveno elektrickym zapalovacem (generator jisker) pro usnadnéni kazdodenniho po-
uziti — zapindani hlavniho horaku.
» Dosahne-li zafizeni zvolené teploty, termostaticky ventil odpoji pfivod plynu do hlavniho hofaku. Po
poklesu teploty desky ventil automaticky otvira pfivod plynu a teplota grilovaci desky se zvySuje.
Pfi prvnim pouziti je velmi dilezité provést proces ,vypaleni” grilu. Je nutné ho uskutecénit nésle-
dujicim zptsobem (pfi prvni instalaci zafizeni):
. ogstrar?(t:e z grilovaci desky izolacni povlak, oCistéte povrch pomoci Cisticich odmastujicich
fipravkd;
. gagnéte zafizeni a pomoci knofliku nastavte teplotu na 150 °C
* po zahfati vyCkejte a nasledné vypnéte gril
* Pracovni povrch je vyroben z oceli ndchylné ke korozi, avsak s vysokou tepelnou vodivosti Neza-
pomernite na Udrzbu povrchu pomoci oleje/tuku
* PFi smazeni musi byt teplota desky kontrolovdna pomoci reguldtoru teploty
* Zafizeni je vybaveno vysuvnou nadobou na pouzity olej, zbytky a odpad.
* Pro odstranéni zbytk( ze zasuvky ji vysurite a vyhodte jeji obsah do odpadkového kose
4.1. Spusténi zafizeni
Pro spusténi grilu zapnéte plamen pilotniho hofaku (pilotni hofék zabraruje nekontrolovanému uvolrio-
vani plynu). Pro zapnuti:
* Nastavte regula¢ni knoflik do polohy s hvézdi¢kou.
* Stlacte regulacni knoflik. Drzenim knofliku v této pozici spustte generator jisker (stfibrné tlacitko
€. 5 na obrazku 1).
Kontrolni otvor €. 1 z obrazku 1 slouzi ke kontrole pilotniho hordku — svitici plamen musi mit svétle
modrou barvu. Drzenim knofliku po dobu pfiblizné 20 sekund rozehrfejeme termoclanek.
* Po rozehrati termoclanku poustime knoflik, plamen pilotniho hofdku nezhasind - zafizeni je
pfipraveno k pouziti. Zhasne-li plamen pilotniho horaku, vracime se k bodu ¢. 1.
* Pomoci hlavniho knofliku orienta¢né nastavujeme teplotu desky.

Poloha na knofliku Pfiblizna teplota desky [°C]
1 100
2 160
3 200
4 215
5 235
6 260
7 295

* Po dosazeni cilové teploty ventil odpojuje pfivod plynu do hofaku. Jakmile dojde ke zchlazeni de-
sky, ventil zahajuje pfisun plynu a spousti hlavni hordk — dochazi k udrzeni stalé teploty.
* Pro UGplIné vypnuti grilu otocte knoflikem do polohy tecky. Plamen zhasne.
5. UDRZBA A CISTENI
Pred zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci odpojte zafizeni od zdroje napajeni.
Kazdodenni tdrzba spociva v ¢isténi desky a vyprazdnovani zasuvky na tuk.
* Ocelova deska a zasuvka by mély byt omyty hadfikem navih¢enym ve vodé s myci kapalinou a poté
otfeny suchym hadrikem a poté desku zakryjte tenkou vrstvou oleje.
* Po zahréti na 120-130 °C umyjte chromovanou desku vodou nebo ledem. Chromovand deska by
neméla byt Cisténa ostrymi prostredky, Skrabkami.
K ¢isténi zafizeni nepouzivejte pfimy proud vody s vysokym tlakem (napf. vysokotlaka mycka), pro-
toZe to miZe vést ke zniéeni vnitinich soucasti zafizeni.
Nebude-li zafizeni po delsi dobu pouzivano, potrete grilovaci desku olejem.
Jednou mésicné zkontrolujte, zda:
* je pripojeni k plynové a elektrické siti provedeno spravné
* nedoslo k poskozeni napajeciho kabelu
» vSechny komponenty zafizeni funguji spravné
 spravné funguje ventilaéni zafizeni
Jednou roéné je zapotrebi provadét servis zafizeni za U¢elem zjisténi Grovné jeho opotfebeni a detekce
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pfipadnych zdvad jeho komponent a soucasti.V pfipadé zjisténi jakékoliv zavady je zapotrebi oznamit
tuto skutecnost kvalifikovanému technickému personalu (technicky servis) za ucelem ziskani pomoci
s jejim odstranénim.

6. RESENi PROBLEMU

Pilotni hoFak PFilis nizky tlak plynu
hlavniho hofaku Ucpana tryska pilotniho horaku SERVIS
nefunguje Poskozeny plynovy ventil

Prili§ nizky tlak plynu
Ucpana tryska hlavniho hordku

Panev nelze zapnout - - = ETEE— — SERVIS
Poskozeny nebo Spatné pripojeny termoclanek
Poskozeny plynovy ventil

Zluty plamen Nedostatecny pfisun vzduchu do hlavniho hordku

. — — SERVIS
hlavniho horaku Znecistény hlavni hofak
Pfili$ nizka teplota Nespravné umisténé cidlo regulacniho termostatu. SERVIS
misy

Poskozeny plynovy ventil

Absence jiskry na Zkontrolujte, zda je zafizeni pFipojeno k elektrické siti Pfipojte zafizen k siti
horaku po zapnuti 230V - zastrcka
generatoru jisker — Poskozeny generator jisker SERVIS
tlagitko na panelu Zkontrolujte pFipojeni kabel(i SERVIS

7. LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU

Informace pro uzivatele o pravidlech spravného nakladani s opotfebenymi elektrickymi a elektro-

nickymi pristroji

* Odevzdejte stary spotrebic v obchodé, kde kupujete novy spotrebi¢. Kazdy obchod je povinen bez-
platné prijmout staré spotrebice, pokud je v nich zakoupen novy spotrebic stejného typu ve stejném
mnozstvi. Podminkou je preprava spotrebi¢e do obchodu na viastni naklady.

* Odevzdejte stary spotrebi¢ do shérného zafizeni. Informace o nejblizsim takovém misté naleznete
na webovych strankdach pfislusné obce, informacni tabuli obecniho Gradu.

» Zanechte spotrebic v servisni provozovné. Nevyplaci-li se spotfebic¢ opravit nebo pokud to neni z
technickych dlivodi mozné, servis je povinen bezplatné pfijmout dany spotiebic.

* Odevzdejte stary spotrebic aniz byste vysli z domu. Nemate-li Cas nebo moznost prepravit vas
spotiebi¢ do sbérného zafizeni, mizete vyuZzit sluzeb specializovanych spolecnosti.

Pamatujte! Nevyhazujte pouzité vybaveni spolecné s ostatnim odpadem. Hrozi za to vysoky fi-

nanéni postih.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose, kterym je opatien vyrobek, jeho baleni nebo
navod, znamena, Ze vyrobek nesmi byt vkldadan do standardnich odpadnich kontejner.
Uzivatel je povinen odevzdat opotiebéné zbozi do uréeného sbérného zafizeni za ticelem
jeho spravného zpracovani.

8. ZARUKA

Prodejce poskytuje zaruku na vyrobek.
Poskozeni v dlisledku vzniku vapennych usazenin ve spotrebici neni predmétem zarucnich oprav.

Predmétem zaru¢ni vymény nejsou prvky jako zarovky, gumové prvky, topna télesa poni¢end kotelnim
kamenem, Srouby ani prvky, u nichz dochazi k pfirozenému opotrebeni, napf. gumova tésnéni a veskeré
mechanicky poskozené prvky. Toto se vztahuje také na veskeré komponenty poskozené v dlsledku
nespravného pouziti.

Ke ztraté zaruky dochazi automaticky po otevreni zaruéni peceti nebo po opravé vlastnimi prostredky.
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Dakujeme Vam, za nékup nasho vyrobku. Pred prvym pouZzitim sa prosim dékladne zoznamte s tymto
navodom na pouzitie. Kopirovanie tohto ndvodu na pouzitie bez sthlasu vyrobcu je zakdzané. Fotografie
a obrazky maju informacny charakter a mozu sa ligit od kiipeného zariadenia.

UPOZORNENIE! Navod na pouzitie uchovavajte na bezpec¢nom, pristupnom pre personal mieste. Vyrob-
ca si vyhradzuje pravo menit technické parametre zariadenia, a to bez predchadzajuceho oznamenia.

1. BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Pozor! Ak gril bol poSkodeny pocas prepravy, nesmie sa zapinat!

Pred prvym zapnutim grilu, je nutné sa dokladne zoznamit s navodom na obsluhu a odpora¢aniami

ohladom bezpecénosti.

» Nespravna obsluha a nespravne pouzivanie moze spbsobit vazne poskodenie zariadenia alebo

zranenie 0s6b.

Zariadenie moze byt pouzivané len na Gcely, pre ktoré bolo navrhnuté.

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za $kody spésobené nespravnou obsluhou a nespravnym

pouzivanim zariadenia.

* Pocas pouzivania zabezpecte zariadenie a zastrcku napajacieho kabla pred kontaktom s vodou
alebo inymi tekutinami. V pripade, keby zariadenie nahodou vpadlo do vody alebo bolo zaliate vo-
dou, okamzite vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky a ndsledne zabezpecte kontrolu zariadenia
vykonanou odbornikom.

NedodrZanie tejto inStrukcie méZze spdsobit ohrozenie Zivota.

Nikdy samostatne neotvarajte kryt zariadenia.

Nevkladajte Ziadne predmety do otvorov v kryte zariadenia.

Nedotykajte zastrcku napajacieho kabla vihkymi rukami.

V pripade, ked' zariadenie padne na zem alebo bude inym spésobom poskodené, vzdy pred dal§im

pouzitim zabezpecte kontrolu a pripadnu opravu v odbornom servise.

* Nikdy neopravuijte zariadenie samostatne - to moze spdsobit ohrozenie zivota.

Je zakazané vykondvat zmeny a opravy nevyskolenymi osobami.

Chrénte napajaci kabel pred kontaktom s ostrymi alebo hortcimi predmetmi, ako aj pred otvoreny-

mi zdrojmi ohiia. Ak chcete odpojit zariadenie od elektrickej zasuvky, vZdy drzte za zastrcku, nikdy

netiahnite za napéjaci kabel.

» Zabezpecte napajaci kabel (alebo predlZzovaci kabel), aby ho nikto omylom nevytiahol z elektrickej
z4asuvky alebo o neho nezakopol.

* Ak bude kabel znic¢eny, musi byt vymeneny. Neodpojitelny napajaci kabel méze byt vymeneny v

odbornych servisoch alebo kvalifikovanou osobou.

Pocas pouzivania kontrolujte, ¢i zariadenie spravne funguje.

Zariadenie nesmu pouzivat osoby neplnoleté, fyzicky alebo psychicky postihnuté a postihnuté z

hladiska mobility, ako aj osoby, ktoré nemaiju prislusné skisenosti a znalosti tykajlce sa spravne-

ho pouzivania zariadenia. Tieto osoby m6zu pouzivat zariadenie len pod dohladom osoby zodpo-
vednej za bezpecnost.

Ak zariadenie nie je pouzivané alebo prebehad jeho Cistenie, vzdy ho odpojte od zdroja napajania tak,

ze odpojite zastrcku z elektrickej zasuvky.

UPOZORNENIE! Ak zastrcka napajacieho kabla je pripojena k elektrickej zasuvke, zariadenie je

stale pod napatim.

Zabezpecte, aby vypnutie neodpojitelného napajacieho kabla bolo dostupné.

Pripojenie grilu ku plynovej instalécii alebo ku plynovej bombe a jeho reguldciu musi vykonat

vyhradne oprdvneny instalatér plynovych zariadeni, ktory ma platné kvalifika¢né potvrdenie ,E” v
rozsahu prevadzky energetickych zariadeni a instal4cii.

Zariadenie je prispdsobené plynu a tlaku uvedenému na vyrobnom Stitku.

Vyrobca si vyhradzuje moznost uvadzat zmeny za i¢elom modernizacie a neustéleho zlep$ovania
kvality, bez predchadzajliceho oznamenia. Tieto zmeny vSak nebudl predstavovat problémy pre
uzivatelov.

Materialy, z ktorych je vyrobeny obal si vhodné recyklaciu.

Varna doska a pracovna doska sa pocas prevadzky zahrievaju. Pozor, nedotykajte sa horucich ¢asti
a pouzivajte ochranné rukavice na prestvanie potravin na varné dosky. Pri vareni pouzivajte vhod-
né vidlicky a klieste a prili§ sa nenaklanajte v smere horucej pracovnej dosky. Je potrebné dbat na
to, aby ste na kominovych otvoroch zo zadnej strany platne neponechdvali Ziadne predmety, ako
st nastroje alebo odevy, pretoZze mozu upchat otvory pre vypustanie spalin a uvolfiovat $kodlivé
vypary.

Nestavajte riady priamo na pracovnej doske.
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Neudierajte v otocny gombik ventilu.

Nenechdvajte gril pocas prevadzky bez dozoru. Rozohriate oleje a tuky mozu sa samovolne zapdlit
z dévodu prehriatia.

Zariadenie musi byt pripojené k instaldcii, ktord vyrovnava elektrické potencidly. Prislusna svorka
sa nachadza blizko vstupu kébla (instalacnej krabice).

Nie je povolené vlievanie vody na rozohriatu pracovnu dosku, pretoZe to sposobi nezvratné posko-
denie pracovnej dosky a v pripade vyliatia vody na horuci olej - zapalenie oleja a poziar.

V pripade vzniku ohfa v okoli platne opatrne odpojte plynové a elektrické napajanie a dbajte o to,
aby ste pritom nikoho neohrozili. Potom pouzite vhodny hasiaci pristroj (praskovy alebo snehovy),
uhaste plamen a nasledne, v pripade potreby zavolajte, hasicov.
V pripade podozrenia na tnik plynu sa nesmie: Zapalovat zapalky, fajcit cigarety a zapinat elektric-
ké prijimace (zvon&ek alebo vypinac osvetlenia) a pouZivat iné elektrické a mechanické zariadenia,
ktoré mozu sposobit vznik elektrickej alebo mechanickej iskry. V takomto pripade je nutné okamzi-
te zavriet ventil na plynovej bombe alebo uzatvaraci ventil plynovej inStalacie a vyvetrat miestnost
a nasledne zavolat opravnenu osobu, aby odstranila pricinu.

V pripade zapalenia plynu unlkajuceho z netesnej instalacie je nutné okamzZite uzavriet privod
plynu pomocou uzatvaracieho ventilu.

V pripade zapalenia plynu unikajiceho z netesného ventilu plynovej bomby je nutné: na bom-
bu nahodit mokru deku za Gi¢elom vychladenia bomby a zavriet ventil na bombe. Po vychladeni
bombu odneste do otvoreného priestoru. Je zakazané opat pouzivat poskodenti plynovi bombu.
V pripade trvajtcej niekolko dni prestévky v prevadzke grilu, je nutné uzavriet hlavny uzéver plyno-
vej instaldcii, a v pripade pouzivania plynovej bomby - vzdy po dokonceni pouzivania.

Neotvarajte pIynovy uzaver alebo ventilu na bombe bez predchadzajucej kontroly, ¢i vSetky plynové
ventily v zariadeni su zavreté.

Pocas cCistenia a po dokonceni prace zatvarajte privod plynu na ovlddacom panelu a zatvarajte
plynovy uzéver.
2. URCENIE ZARIADENIA

Plynovy gril rady 700 je ureny na profesiondlne pouzitie v miestach hromadného stravovania, baroch,
reStauraciach atd. Zariadenie je urc¢ené na tepelnt Upravu jedla na tenkej vrstve tuku.

Gril sa nesmie pouzivat inak, ako to predpoklada navod na pouzitie.
V pripade dalSich otdzok kontaktujte prosim technické oddelenie nasej spoloénosti.

3. TECHNICKE UDAJE
Vybavenie prednej strany zariadenia (strana 2): 1 - Hl'adacik plamena ovladaca, 2 - Ovladaci panel, 3 -

Suplik na odpad z grilovacej dosky, 4 - Bezpe&nostny termostat, 5 - Tlagidlo generatora iskry, 6 - Ota&aci
gombik plynového ventilu

Technické parametre zariadenia
Katalégové cislo 9730* / 9736* 9731* / 9737*
Vyska 250 mm 250 mm
Sirka 400 mm 800 mm
Hibka 700 mm 700 mm
Plynovy vykon 6.5 kW 13 kW
Pracovna plocha 0.23 m? 0.47 m?
Hmotnost 41 kg 90 kg
Napdtie 230V 50 Hz 230V 50 Hz
Stupeii ochrany pred vodou 1P21 IP21

Tabulka 1.1

Plynové grile mézu byt vyhotovené vo verziach s grilovaciou doskou: hladkou, hladkou-ryhovanou,
ryhovanou.

4. OBSLUHA ZARIADENIA

* Pred prvym pouzitim je nutné odstrénit zo zariadenia ochrannd fdliu. Vonkajsie a vnitorné plo-
chy umyte teplou vodou s dodatkom odmastovacieho prostriedku pouZivaného na umyvanie
kuchynskych riadov. Nepouzivajte stieracie a iné prostriedky, ktoré by mohli poskrabat povrch pul-
tu a krytu. Na umyvanie pouzivajte len vihku handricku. Po umyti nechajte zariadenie aby uplne
uschlo, nasledne pripojte k elektrickej sieti.
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Pred pouzitim zariadenia sa uistite, Ze miestnost, v ktorej sa zariadenie nachadza je sprévne
vetrané a ventildcia je dostato¢na a nie je niéim blokovana. Prosim skontrolujte, ¢i su systémy
odsavania spalin a zariadenia (ventilatory, digestory) v natolko dobrom stave, aby zabezpecili
miestnost v spravnom stave. V pripade pochybnosti kontaktujte nas zakaznlcky servis. Konecny
uzivatel' je zodpovedny za Cistenie a pouzivanie tohto zariadenia v sulade s tymito pokynmi. Ak
mate akeékolvek problémy so zariadenim, obratte sa na spolo¢nost Stalgast.

Pred zapnutim platne sa uistite, ze siadne objekty neblokuju privod éerstvého vzduchu do horakov
(napr. otvory vo vnutri komory za dvierkami).

Pred spustenim fritézy sa uistite, Ze sa v blizkosti zariadenia alebo vnutri komory za dvierkami
nenachddzaju Ziadne horlavé latky (flase, papier).
Zariadenie Je vybavené regulatorom teploty, ktory umozfiuje nastavit teplotu platne v rozsahu od
100 do 295 °C. Pristroj je navyse vybaveny obmedzovacom teploty nastavenym na 360 °c, ktory
chrani platfiu pred prehriatim, co sa moze stat v pripade po$kodenia regulatora teploty. Po spusteni
bezpecnostneho termostatu je mozné pristroj restartovat po vychladneni platne a po resetovani
bezpecnostného termostatu - Cerveného tlacidla na ovladacom paneli.
Zariadenie je vybavené elektrickym zapalovacom (generator iskry), ktory zjednodusuje kazdoden-
nu prevadzku - spustenie hlavného horaka.
Vo chvili, ked zariadenie dosiahne pozadovanu teplotu, termostaticky ventil odpoji privod plynu do
hlavného hordka. Ked' teplota klesne, ventil automaticky otvara privod plynu a teplota pracovnej
dosky raste.
Je velmi délezité vykonanie procesu ,prepélenia” grilu pocas prvého pouzitia. Tato ¢innost sa
vykonava takto (pocas prvého pripojenia zariadenia):

e z pracovnej dosky odstrante izolacny povlak, vycistte povrch pri pouZiti Cistiacich odmasto-

vacich prostriedkov;

* zapnite zariadenie a nastavte teplotu pomocou oto¢ného gombika na 150 °c

* po nahriati pockajte cca 20 minut a vypnite gril

e pracovna doska je vykonana z ocele nachylnej na hrdzu, ale s velkou tepelnou vodivostou, je

nutné si paméatat na konzervaciu povrchu pomocou oleja/tuku.

Poéas vyprazania je nutné kontrolovat teplotu dosky pomocou regulatora teploty
Zariadenie je vybavené vysuvacou nadobou na pouzity olej, zvysky a odpadky.
Za Ucelom odstranenia zvyskov z $uplika, je nutné vysunut Suplik a obsah vyhodit do kosa.

4.1. Uvedenie zariadenia do prevadzky

Za Gcelom uvedenia grilu do prevadzky je nutné zapnut plamen kontrolného ovladaca (kontrolny ovlé-
dac predchéadza nekontrolovanému Uniku plynu). Za tymto Gc¢elom je nutné:

Nastavit otacaci gombik na polohu hviezdicky.

Stlacit otdCaci gombik ventilu a drZiac otacaci gombik v tejto polohe stlacit generator iskry (strie-
borné tlacidlo ¢. 5 na obrazku 1).

Cez kontrolny otvor €. 1 na obrazku 1 na panelu kontrolujeme fungovanie ovladaca - plamen by
sa mal svietit svetlou modrou farbou. Drziac otdCaci gombik ventilu pocas cca 20 sekind ro-
zohrievame termo paru.

Po zohriati termo pary uvolfiujeme otacaci gombik, plamen ovlada¢a nezhasina - zariadenie je
pripravené na pracu. Ak plamen ovladaca zhasne, opakujeme ¢innosti od prvého bodu.

Hlavnym otoénym gombikom nastavujeme orienta¢nu teplotu dosky.

Poloha na &iselniku | Priblizna teplota platne [OC]
100
160
200
215
235
260
7 295

Po dosiahnuti nastavenej teploty ventil zatvara privod plynu do hordka. Ak doska vychladne, ventil
zapne privod plynu a spusta hlavny hordk - udrZuje stalu teplotu.

Za Gcelom Uplného vypnutia grilu je nutné oto¢it otoény gombik na polohu bodky. Kontrolny plamer
zhasne.

_
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5. UDRZBA A CISTENIE

Pred zahéajenim akychkolvek ¢innosti Udrzby je nutné odpojit zariadenie od zdroja napdjania.
Kazdodenna udrzba spociva v ocisteni dosky a vyprazdneni Suplika na odpadky.
* Ocelova doska a zasuvka by sa mali umyt handrickou navlhéenou vo vode s kvapalinou na umyva-
nie riadu a potom utriet suchou handrickou a potom zakryt platriu tenkou vrstvou oleja.
e Chrémovu platiu umyte vodou alebo ladom po zahriati na 120-130 OC. Chrémovéa doska by sa
nemala Cistit ostrymi prostriedkami, $krabkami.

Na cistenie pristroja nepouzivajte priame vysokotlakové vodné zariadenia (napr. tlakové umyvacky),
pretoZe mézu poskodit vnutorné komponenty zariadenia.

Ak zariadenie ma nebyt pouzivane dlh$iu dobu, je nutné si pamatat o namasteni pracovnej dosky.

Raz v mesiaci je nutné skontrolovat, ¢i:
* su elektrické a plynové pripojenia vykonané spravne
* nie je napdjaci kabel poskodeny
* vSetky prvky zariadenia funguju spravne
 ventilacna instalédcia funguje spravne
Raz rocne je nutné servisovat zariadenie za Ucelom kontroly opotrebovania a zistenia pripadnych
porich komponentov a ¢asti. V pripade zistenia akejkolvek poruchy, kvalifikovany technicky personal
(technicky servis) je povinny ju odstranit.
Pravidelnd mesacna drzba, kazdorocny servis a opravy zariadenia méze vykonavat vyhradne kvalifiko-
vany technicky personal (technicky servis).

6. RIESENIE PROBLEMOV

14da hlavnéh Prilis nizky tlak plynu i ’
Ovladac¢ hlavného Zapchata tryska ovladata Kontaktujte prosim

horaka nefunguje Z - - - servis
Poskodeny plynovy ventil
Prilis nizky tlak plynu
Nie je mozné zapnut Zapchata tryska hlavného horaka Kontaktujte prosim
platfiu Poskodena alebo nespréavne pripojena termo para servis

Poskodeny plynovy ventil
< Nespravne mnozstvo vzduchu privadzaného k
Zlty plamen hlavného P horaku P Kontaktujte prosim
horaka — - - - servis
Znecisteny hlavny horak
.. Nespravne umiesteny senzor regulaéného termo- ) ,
Prilis nizka teplota P ystatu 9 Kontaktujte prosim

misy Poskodeny plynovy ventil Servis

Pripojte zariadenie

Skontrolujte, Ci je zariadenie pripojené k elektrickej do siete 230 V -

Po zapnuti generato- sieti zastrcka

ra iskry sa iskra Kontaktujte prosim

neobjavuje - tlacidlo Poskodeny generator iskry seJrvisp

na panelu K Ktui -
Skontrolujte pripojenia kablov onta Stgjrtleizsprosm

7. ODSTRANOVANIE POUZITYCH ZARIADENI

Informacie pre uzivatelov o spravnych zasadach nakladania s odpadom z elektrickych a elektro-
nickych zariadeni
* Odovzdajte staré zariadenie v obchode, v ktorom kupujete nové zariadenie. Kazdy obchod mé po-
vinnost bezplatného prevzatia starého zariadenia, ak v iom kupujeme nové zariadenie toho istého
typu a v tom istom mnoZstve. Podmienkou je dodanie zariadenia do obchodu na svoje naklady.
* Odneste opotrebované zariadenie do zbernych surovin. Informacie o najblizSom mieste najdete
na internetovej stranke alebo nastenke obecného dradu.
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» Zariadenie odovzdajte do servisu. Ak sa oprava zariadenia neoplaca alebo nie je mozna z technic-
kych dévodov, servis je povinny bezplatne prijat toto zariadenie.
* Opotrebované zariadenie odovzdajte bez toho, aby ste vysli zdomu. Ak nemate ¢as alebo mozno-
sti prepravy svojho zariadenia do zbernych surovin, mézete vyuzit sluzbu Specializovanych firiem.
Nezabudajte! Nevyhadzujte opotrebované zariadenie spolu s inymi odpadmi. Hrozia Vam za to vy-
soké penazné pokuty.

Symbol preciarknutého smetného ko$a na vyrobku, jeho baleni alebo ndvode znameng,
Ze vyrobok nesmie byt vyhodeny do beznych odpadov. Povinnostou uzivatela je odovz-

danie opotrebovaného zariadenia na uréené zberné miesto pre jeho spravne zhodnote-
[
nie.

8. ZARUKA

Preddavajuci zodpoveda v ramci zaruky.

Skody spésobené usadzovanim vépnika v zariadeni nepodliehaji zaruénym opravam.

Zaruka na vymenu Casti sa nevztahuje na: Ziarovky, gumové elementy, vykurovacie telesé znicené ka-
menom, skrutky a elementy podliehajice prirodzenému opotrebeniu, napr.: gumové tesnenie a vsetky
typy mechanického poskodenia. Taktiez vSetky poskodené siciastky v dosledku nespravneho pouziva-
nia.

K strate zaruky dojde automaticky v dosledku odstranenia zaruénej pecate alebo samostatnej opravy
zariadenia.
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1. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Obudowa urzadzenia zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Blat urzadzenia zamocowana jest na
podstawie z czterema nézkami, za pomoca ktérych mozna wypoziomowa¢ grill. Poziomowanie jest
mozliwe w zakresie + 10mm.

Gtéwnymi elementami urzadzenia sa: blat z podgrzewana ptyta robocza (stalowa lub chromowang),
zawér gazowy oraz palnik gtéwny o mocy 6,5 kW. Na panelu umieszczone jest pokretto zaworu gazo-
wego, przycisk generator iskry, termostat bezpieczenstwa oraz szuflada na odpadki z ptyty roboczej.

Urzadzenie wyposazone jest w komplet dysz.

2. INSTALACJA GRILLA

Grill z podstawa nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni w pomieszczeniu zamknigetym przy wytaczo-
nym pradzie zasilania. Nastepnie nalezy wypoziomowac grill z podstawg za pomoca nézek w korpusie
lub w podstawie grilla.

Noézka regulowana
Grill nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony frontowe;j.
W przypadku ustawienia urzadzenia przy Scianie pomieszczenia minimalna odlegto$¢ powinna
wynosic:
* od Sciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,
* od $ciany palnej chronionej tj. Sciany z materiatéw tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabezpie-
czonej w réwnorzedny sposéb - nie mniegj niz 30cm
* od $ciany palnej nie chronionej tj. $ciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie mniej
niz 60cm.

Urzadzenie moze by¢ zestawiane w cigg urzadzen. W przypadku, gdy urzadzenie nie jest zestawione
w ciggu z innymi urzadzeniami tej samej linii, Sciany przylegajace do urzadzenia (tyt i bok) powinny by¢
wykonane z materiatow niepalnych.

Sprzedawane urzadzenie jest przystosowane do okreslonego rodzaju gazu (tabliczka znamionowa),
zgodnego z posiadanym certyfikatem. Wszelkie zmiany typu gazu moga by¢é dokonywane wytacznie
przez wykwalifikowanego i autoryzowanego instalatora, a takze musza zosta¢ one zawarte w karcie
gwarancyjnej dotagczonej do urzadzenia. Urzadzenia zaplombowane i zabezpieczone przez producen-
ta moga by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwalifikowanych instalatoréw po autoryzaciji i przeszko-
leniu przeprowadzonym przez serwis techniczny firmy STALGAST.

3. PODLACZENIE

3.1. Warunki przytaczenia do sieci elektrycznej

* Nalezy sprawdzic¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napigciu wskazanemu na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia.

* Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podtaczenia przewodu zasilaja-
cego do skrzynki zaciskowej znajdujgcej sie na tylnej $cianie urzadzenia Przewéd zasilajacy z
wtyczka NIE JEST czescig zestawu i nalezy go dokupié.

* Urzadzenie obowigzkowo nalezy przytaczy¢ do instalacji wyréwnujgcej potencjaty elektryczne za
pomoca sruby ekwipotencjalnej znajdujacej sie z tytu urzadzenia. Jest ona oznaczona nastepuja-
cym symbolem: | .

Aby przytaczy¢ urzadzenie do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne nalezy:
* odkreci¢ nakretke na srubie

* wprowadzi¢ przewdd ekwipotencjatu

* przykrecié nakretke do oporu

* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtgczy¢ do szyny wyréwnawcze;j.
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Podtaczenie urzadzenia do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne.
Przewdd zasilajgcy powinien by¢ przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajgca, o powtoce

polichloroprenowej (typ HO7RN-F 3G 1,5 mmz) - moze by¢ przygotowany przez wytwoérce i dostepny u
niego lub w specjalistycznych zaktadach naprawczych!

PE - przewéd ochronny (zétto-zielony)
|:| N - przewdd neutralny (niebieski)
L1- przewod fazowy (pozostate kolory)

Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej
* Podtgczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokonaé wytacznie osoba z uprawnieniami
elektrycznymi.
* Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda jednofazowego zasilanego pradem elektrycznym 230V
50Hz wyposazonego w wytgcznik z zabezpieczeniem réznicowo-prgdowym In=30mA za pomoca
wtyczki lub bezposrednio do instalacji zasilajace;.

3.2. Warunki podtaczenia do sieci gazowej

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiada¢ wytycznym
zawartym w przepisach obowigzujgcych w danym kraju Jezeli urzadzenie bedzie montowane w innym
kraju przy instalacji musza by¢ przestrzegane przepisy obowigzujagce w danym kraju.

Grille gazowe moga zosta¢ zainstalowane w nastepujacy sposoéb:

Urzadzenia typu A: brak przytacza do przewodu odprowadzajgcego spalone gazy na zewnatrz; pomiesz-
czenie powinno by¢é wyposazone w mechanizmy (wentylatory lub okapy), ktére sg w stanie utrzymac
pomieszczenie w stanie niezagrazajgcym zdrowiu, unikajgc w nim skupienia szkodliwych substanc;ji.

Urzadzenia typu B2: obowigzkowa instalacja pod okapami z systemami bezpieczerstwa blokujgcymi
prace urzadzenia.

Zgodnie z krajowymi przepisami pomieszczenie takie musi posiadac:

Grille nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajacym tatwy do niej dostep, w oddaleniu od przedmiotéw
palnych i $cian.

* Urzadzenia dostosowane do spalania gazu propan — butan nie moga by¢ instalowane ponizej po-
ziomu gruntu(np. piwnice) a takze w pomieszczeniu nie moze by¢ wiecej niz dwie 11 kg butle z
propanem — butanem.

* Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej 1,5 m od urzadzen promieniujacych ciepto
(grzejniki, piece itp.) z wytgczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: jezeli urzadzenie zasilane jest z butli gazowej, komora, w ktérej znajduje sie urzadzenie, powin-
na by¢ oddzielona od korpusu blachy i wyposazona w odpowiednie otwory w celu zapewnienia prze-
wiewnosci wokét urzadzenia. Komora powinna by¢ zaprojektowana tak, aby pomiescic tylko jedna butle
o maksymalnym obcigzeniu 20 kg. Catkowite obcigzenie termiczne urzadzenia (suma catkowitego ob-
cigzenia palnika) nie powinno przekracza¢ 12 kW.

* Butli nie umieszcza¢ w sasiedztwie innych urzadzen powodujgcych iskrzenie.

* Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewréceniem przy-
padkowym przemieszczeniem.

 Temperatura pomieszczen, w ktérych instaluje sie butle nie moze przekraczaé 35 °C.
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Grill moze by¢ przytaczony do butli z propanem-butanem lub instalacji gazowej tylko przez oso-
be posiadajaca uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje grilla na inny rodzaj
gazu powinien wykonaé autoryzowany instalator.

Grill na gaz ptynny powinien by¢ podtgczona do przewodu gietkiego (przewdd do gazu propan —butan
posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B”) za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co najmniej
50cm. Przewod powinien byé na obu koncach zabezpieczony przed zsunigciem opaskami zaciskowy-
mi. Dtugos$¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 m i nie moze by¢ wigksza niz 1,5m.

Grill na gaz ziemny (E) powinien by¢ przytaczony do instalacji gazowej wewnatrz budynku na sztywno
lub przy pomocy elastycznych przewodéw metalowych posiadajgcych aktualny znak bezpieczenstwa.
Urzadzenie ma kofncowke przytaczenia z gwintem R 1/2”".

Podczas pierwszej instalacji urzadzenia i po kazdej zmianie paliwa (inny rodzaj gazu), cisnienie zasi-
lania musi by¢ sprawdzone za pomocga manometru. Kurek do kontroli cisnienia znajduje sie na rurze
zasilajacej przed zaworem i mozna sie do niego dosta¢ po zdjeciu przedniego panelu. Po zdjeciu na-
sadki z kurka i podtaczeniu manometru za pomoca elastycznego przewodu, nalezy zmierzy¢ cisnienie
przy wiaczonym urzadzeniu, a wartos¢ cisnienia zasilenia musi miesci¢ sie w przedziale od wartosci
minimalnych do maksymalnych, w zalezno$ci od rodzaju gazu.

Pomiaru ci$nienia zasilania urzadzenia mozna dokona¢ na zaworze gazu. Rysunek ponizej przedsta-
wia spos6b pomiaru cisnienia.

1. Cisnienie zasilania zaworu
2. Cis$nienie na wyjsciu z zaworu

Zawor termostatyczny
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Grill przystosowany jest do zasilania nastepujgcymi paliwami gazowymi:

Kategoria gazu Typ gazu Cisnienie zasilania Kraj przeznaczenia
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
11I2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
I2H G20 20 mbar GR,IE T LT LV, PT. SI,
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE.IT. LT, LV, PT, SI. SK
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I2EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU

Moc cieplna palnika grilla 400x700x250: 6,5kW, 800x700x250: 13kW

2H -rodzina 2 grupa H
2E -rodzina 2 grupa E
2lw -rodzina 2 grupa LW
3B/P -rodzina 3 grupa B/P
3P -rodzina 3 grupa P
2K -rodzina 2 grupa K

(20mbar
(20mbar
(20mbar
(37mbar
(37mbar

)
)
)
)
)
(25mbar)

gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)

gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)

gaz propan-butan (G30/G31)

- gaz ziemny zaazotowany (G27)
- gaz propan (G31)

- gaz ziemny zaazotowany (G25.3)
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4. ADAPTACJA URZADZENIA NA INNY RODZAJ GAZU:

Widok ogdlny

1. Wymieni¢ dysze w palniku gtéwnym - $rednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sg w
punkcie 3 instrukcji tabelg 3.1 / 3.2.

Dysza gtéwna

2. Odkreci¢ wkret mocujacy tulejke w korpusie palnika, wysuna¢ lub wsuna¢ tulejke w korpus do
potozenia zgodnego z tabelg 3.1/ 3.2.

Pozycja tulei regulacyjnej

6 5

1. Wziernik kontrolny ptomienia pilota pal-
nika gtéwnego

2 2. Zawor termostatyczny

= L & 3. Rura zasilajgca
— " = _——3 4. Kostka elektryczna
] 7 = 4 5. Kolanko dyszy
6. Iskrownik

3. Wyregulowa¢ przeptyw gazu na palniku pilota — zmieni¢ dysze pilota wedtug tabeli 3.1/ 3.2 po
odkreceniu wkretu 1.
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Uwaga:

Dysza pilota

Po zmianie na inny rodzaj gazu nalezy pamieta¢ o:
* Wymieni¢ wszystkie wtryskiwacze zgodnie z tabelg 3.1/ 3.2.

¢ Wymieni¢ uszczelki i uszczelni¢ czerwong farbg zaroodporng elementy podlegajace regulacji (tu-

leje powietrzne).
¢ Sprawdzi¢ szczelno$¢ instalacji gazowej (w szczegdlnosci w poblizu potgczen).
* Sprawdz prawidtowo$¢ pracy palnikéw, kolor i stabilno$é ptomienia.

* Przygotuj i przyklej nowa tabliczke na urzadzeniu, aby mie¢ przejrzysto$¢ co do stanu urzadzenia

i it

\

po modyfikacji.
5. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Numer Nazwa czesci Numer Nazwa czesci
1 Kolektor grilla 800 19 Pilot ptomienia
2 Plyta grilowa gtadko ryflowana 800 20 Termopara
3 Kominek 21 Kolanko rurki 12mm
4 Szuflada na odpadki 22 Palnik grilla
5 Panel frontowy 23 Regulator powietrza
) Palnik gtowny 24 WIlacznik
7 Redukcja 25 Termostat bezpieczenstwa 360°C.
8 Ostona tylna 400 27 Body
9 Ostona dolna 400 28 Dysza pilota
10 Odptyw 29 Dysza palnika glownego
11 Ostona gdérna kominka 30 Dysza palnika gtownego
12 Zawor grilla 31 Lewa rurka pilota fi 6x1
13 Ostona szuflady 32 Prawa rurka pilota fi 6x2
14 Stopka 20xM06x20 33 Lewa rurka palnika gtéwnego fi10x1
15 Puszka podtaczeniowa KADO2/3 35 Tulejka 12mm
16 Generator iskry 36 Nakretka rurki zasilajgcej fi 172mm
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Numer Nazwa czesci Numer Nazwa czesci
17 Oczko wizjera 37 Nakretka kolektora
18 Elektroda 38 Tulejka na rurke 12mm kolektora

6. SCHEMAT ELEKTRYCZNY

o @ ®
L % o o

OO

1. Przycisk
/é ] 2. Regulator iskrownika
[td 3. Elektroda
4. Termostat bezpieczenstwa
5. Termopara
7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
 Cisnienie gazu jest za niskie.
Pilot palnika gtéwnego  Dysza pilota jest zapchana.
nie dziata * Zawor gazu jest uszkodzony.
e Zadziatat termostat bezpieczernstwa.
Nie utrzymuje sie pto- ¢ Uszkodzona termopara lub niewystarczajgco podgrzewana przez pto-
mien pilota mien pilota.

_47-



Cisnienie gazu jest za niskie.
Dysza palnika gtéwnego jest zapchana.
Zawor gazu jest uszkodzony.

Zta ilos¢ powietrza dostarczana do palnika gtéwnego - niezbedna
regulacja tulei przy dyszy palnika gtéwnego.

Zabrudzony palnik gtéwny — otwory.

Nieprawidtowo umieszczony czujnik termostatu regulacyjnego.
Zawor gazu jest uszkodzony.

Niewtasciwe umieszczenie elektrody zaptonowej w grupie pilotowe;j.
Odtaczenie przewodu zaptonowego tgczgcego generator iskry z elek-
Brak iskry na pilocie troda zaptonowa.

Generator iskry jest uszkodzony.

* Przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

Uchwyty zaworéw gazo- e Zawory gazowe nalezy nattuscié.
wych s3 zablokowane * Zawory gazowe sg uszkodzone.

8. WYMIANA PODSTAWOWYCH KOMPONENTOW

M| Giowne elementy grilla mozna wymieni¢ po usunieciu panelu - obudowy przedniej. Wszystkie czyn-
nosci musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel techniczny. Przed rozpoczeciem prac
nalezy zamkna¢ doptyw gazu do urzadzenia i odtaczy¢ zasilanie elektryczne. Odczekaé az urzadzenie
ostygnie.

a. Zawor termostatyczny gazu

odkreci¢ rure miedziana o srednicy 10mm od gtéwnego palnika, klucz 17

odkreci¢ rure miedziana o $rednicy 6mm o pilota palnika, klucz 9

odkreci¢ termopare bezpieczenstwa, klucz 10

wyjac czujke zaworu z gniazda w dnie ptyty

odkreci¢ zawdér gazu od wspornika

przykreci¢ nowy zawor, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

b. Termopara bezpieczenstwa

odkreé termopare z zawory termostatycznego, klucz 10

odkre¢ pilota z misy palnika

odkreé termopare z pilota

wymien termopare, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

c. Elektroda

usun przewdd wysokiego napiecia z elektrody

odkre¢ pilota z misy palnika

odkrec¢ elektrode

wymien elektrode, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

d. Wiacznik zaptonu

 odtacz przewody elektryczne z wigcznika zaptonu

wyjmij przetgcznik z panela przedniego

wymien wytgcznik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

e. Generator iskry

otworz puszke w ktorej jest generator — odkre¢ pokrywe

odtgcz generator od przewoddéw zasilajgcych

* wymien generator, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

f. Palnik gtéwny

odkre¢ panel przedni

odkreci¢ od ptyty grzewczej ostone spustu oleju

odkreé kolanko mocujace dysze palnika gtéwnego

odkre¢ sruby mocujace ostone palnika (6 sztuk)

wymien palnik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

g. Termostat bezpieczenstwa

* wyjmij czujke termostatu bezpieczenstwa z gniazda w dnie ptyty

* odtacz przewody elektryczne od termostatu

* wymien termostat, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA: Po wymianie elementéw instalacji gazowej nalezy przeprowadzi¢ badanie szczelnosci

uktadu czujnikiem gazu.

Palnik gtéwny nie dziata.

Z6tty ptomien palnika
gtéwnego

Zta temperatura plyty
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1. DIE CHARAKTERISTIK DES BAUS DES GERATES

Das Gehd&use des Gerétes ist aus rostfreiem Stahl gefertigt. Das Blatt des Gerates ist auf einem Unter-
gestell mit vier Beinen, mit deren Hilfe der Grill ausnivelliert werden kann befestigt. Das Ausnivellieren
ist moglich im Bereich von + 10mm.

Die Hauptelemente des Gerates sind: das Blatt mit einer erhitzbaren Arbeitsplatte, das Gasventil und
der Hauptbrenner mit einer Leistung von 6,5 kW. Am Panel ist der Drehknopf des Gasventils, der Knopf
des Funkengenerators, das Sicherheitsthermostat und die Schublade fiir die Abfélle von der Arbeitsplat-
te angebracht. Das Gerét ist mit einem Diisen-Set ausgestattet.

2. DIE INSTALLATION DES GRILLS
Der Grill mit dem Untergestell sollte auf einer stabilen Oberflache in einem geschlossenen Raum bei

ausgeschaltetem Strom aufgestellt werden. Als nachstes sollte der Grill mit dem Untergestell mit Hilfe
der Beine am Gehause oder am Untergestell des Grills ausnivelliert werden.

Ausnivellieren des Gerates E
Der Grill sollte so aufgestellt werden, dass er zumindest von der Vorderseite aus zugéanglich ist.
Wenn das Gerat an einer Zimmerwand aufgestellt wird, sollte der Mindestabstand betragen:
von einer nicht brennbaren Wand, je nach Einstellung,
von einer geschiitzten brennbaren Wand, d. h. einer Wand aus brennbarem Material, die verputzt
oder in gleichwertiger Weise geschiitzt ist, nicht weniger als 30 cm,
* von einer ungeschiitzten brennbaren Wand, d. h. einer Wand aus Holz oder anderen brennbaren
Materialien, nicht weniger als 60 cm.

Das Gerat kann reihenweise zusammen mit anderen Geréten aufgestellt werden. Wenn das Gerét nicht
reihenweise zusammen mit anderen Geréten derselben Linie aufgestellt wird, sollten die an das Geréat
(hinten und seitlich) anliegenden Wande aus nicht brennbaren Materialien ausgefiihrt werden.

Das Gerat wird fiir die Bedienung mit einer bestimmten Gasart verkauft, gemaB dem Zertifikat auf
dem Typenschild. Jegliche Anderungen der Gasart diirfen ausschlieRlich von einem qualifizierten und
autorisierten Techniker vorgenommen werden und miissen in der mit dem Gerét gelieferten Garantie-
karte enthalten sein. Die vom Hersteller versiegelten und abgesicherten Gerate diirfen nur nach Gene-
hmigung und Schulung durch den technischen Dienst von STALGAST von qualifizierten Installateuren
bedient werden.

3. ANSCHLUSS

3.1. Die Regeln des Anschlusses an das Stromnetz

* Es sollte gepriift werden, ob die Spannung im Stromnetz der auf dem Leistungsschild des Gerates
angegebenen Spannung entspricht.

* Um das Geréat an das Stromnetz anzuschlieRBen, sollte der Stromkabel an den Klemmkasten, der
sich auf der hinteren Seite des Gerates befindet, angeschlossen werden. Der Stromkabel samt dem
Stecker ist KEIN TEIL des Sets und muss zusatzlich gekauft werden.

* Das Gerat muss unbedingt mit Hilfe einer Aquipotential-Schraube, die sich hinten am Gerat befin-
det an eine Einrichtung zum Potentialausgleich angeschlossen werden. Sie ist mit folgendem Sym-
bol markiert:

Um das Gerét an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:
* Die Mutter von der Schraube abschrauben
* Die Aquipotential-Leitung einsetzen
* Die Mutter daran festschrauben
-49-



* Das zweite Ende der Aquipotential-Leitung sollte an die (Potential-) Ausgleichsschiene angeschlos-
sen werden.

Der Anschluss des Gerates an die Einrichtung zum Potentialausgleich
Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6Ibestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Polychlo-

ropren-Hdille sein (Typ HO7RN-F 3G1,5 mmz).— es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und ist
direkt bei ihm oder in den speziellen Reparaturbetrieben erhéltlich!

PE - Schutzleitung (gelb-griin)
N — Nullleiter (blau)
L1 - Phasenleitung (die restlichen Farben)

Anschluss des Gerétes an die elektrische Installation.
* Der Anschluss des Gerates an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zu-
lassung im Bereich der Elektrik durchgefiihrt werden.
* Das Gerét sollte an eine Einphasen-Steckdose mit einer Stromversorgung von 230V 50Hz, die mit
einem Ausschalter mit Fehlerstromschutz Tn=30mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder
unmittelbar an die Stromversorgungsinstallation angeschlossen werden.

3.2. Bedingungen des anschlusses an das gasnetz

Der Raum, in dem das Gasgerat installiert werden soll, muss den Richtlinien der geltenden nationalen
Vorschriften entsprechen. Wenn das Gerat in einem anderen Land installiert werden soll, miissen bei
der Installation die geltenden nationalen Vorschriften beachtet werden.

Grillplatten (Bratplatten) kdnnen wie folgt montiert werden:

Gerate des Typs A: kein Anschluss an den Rauchabzug zwecks Ableitung verbrannter Gase; der Raum
muss mit Einrichtungen (Ventilatoren oder Hauben) ausgestattet sein, die in der Lage sind, den Raum
gesund zu halten und Schadstoffkonzentrationen zu vermeiden.

Geréte des Typs B2: vorgeschriebener Einbau unter den Hauben mit Sicherheitssystemen, die den
Betrieb des Geréates blockieren.

GemaR den Vorschriften des Landes muss solcher Raum folgendes besitzen:

Die Grills sollten an einer Stelle aufgestellt werden, die einen leichten Zugang zu ihnen ermdglicht, in
Entfernung von den brennbaren Gegenstanden und Wanden.

* Die Geréte, die zum Verbrennen des Propan-Butan-Gases vorgesehen sind konnen nicht unterhalb
der der Ebene des Grundes (z.B. Keller) installiert werden, und es diirfen auch im Raum nicht mehr
als zwei 11 kg-Flaschen mit Propan-Butan sein.

* Die Flaschen sollten in einem Abstand von mindestens 1,5m von den Wé&rme ausstrahlenden
Geréaten (Heizkorper, Ofen u.4.) aufgestellt werden, mit Ausnahme der Kombination der Flaschen
mit den Flaschenschrénken.

Achtung: wird des Gerétes versorgt, soll die Kammer, in der sich die Platte befindet, vom Plattenkorper

getrennt und mit Lochern versehen werden, um sicherzustellen, dass des Gerates gut geliiftet ist. Die
Kammer sollte nur fiir einen Zylinder mit einer maximalen Belastung von 20 kg ausgelegt sein. Die Ge-
samtwérmebelastung des Gerétes (Summe der Brennerleistung) darf keine 12kW tberschreiten.
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* Die Flaschen nicht in der Nachbarschaft anderer Funken erzeugender Gerate aufbewahren.
* Die Flaschen in senkrechter Position aufbewahren und vor Schldgen, Umkippen und zufélliger Ver-
lagerung bewahren.

* Die Temperatur der Rdume, in denen die Flaschen installiert werden darf nicht 35°C iiberschreiten.
Der Grill kann an die Propan-Butan-Flasche oder die Gasinstallation nur durch eine Person an-
geschlossen werden, die zur Ausfiihrung der Installationsdienstleistungen berechtigt ist. Die
Anpassung des Grills an eine andere Art von Gas muss durch einen autorisierten Installateur dur-
chgefiihrt werden.

Der Fliissiggas-Grill sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fir den Propan-Butan-Gas, die das Si-
cherheitszeichen ,B“ besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs mit einer Ldnge von min-
destens 50cm angeschlossen werden. Die Leitung sollte an beiden Enden mit Klemmschellen vor dem
Verrutschen gesichert werden. Die Lange der Leitung sollte nicht kleiner als 1,2 m und nicht groRer als
1,5m sein.

Der Erdgas-Grill (E) sollte an die Gasinstallation innerhalb der Hauses auf steife Weise oder mit Hilfe
elastischer Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen angeschlossen werden. Das
Gerét hat ein Anschlussende mit einem R 1/2"-Gewinde.

Bei der Erstinstallation des Gerétes und nach jedem Brennstoffwechsel (unterschiedliche Gasart) ist
der Versorgungsdruck mit einem Manometer zu tberpriifen. Das Druckregelventil befindet sich an der
Zuleitung vor dem Ventil und kann durchs Entfernen des Frontpanels erreicht werden; nach dem Entfer-
nen der Kappe vom Ventil und dem AnschlieRen des Manometers mit einem flexiblen Schlauch ist der
Druck bei eingeschaltetem Gerat zu messen, und der Versorgungsdruck muss je nach Gasart zwischen
dem Mindest- und dem Hochstwert liegen.

Der Versorgungsdruck des Geréats kann am Gasventil gemessen werden. Die folgende Abbildung zeigt,
wie der Druck zu messen ist.

1. Versorgungsdruck des Ventils
2. Ventilausgangsdruck

Thermostatisches Ventil
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Der Grill ist an die Speisung mit folgenden Gasbrennstoffen angepasst:

Kategorie Gas Gasart Versorgungsdruck Bestimmungsland
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
I12E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
I12E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE,
12H G20 20 mbar CY, CH, CZ ES, GB, GR, IE,
IT, LT, LV, PT, SI, SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE
13B/P 630/G31 30 mbar BG, DK, EE, Fl, NO, RO,
I2H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | &Y ﬁ'{-lll_'lg,:ﬁ/,Egil',GSBI,' SheIE.
13+ 630/G31 283037 mbar | T EHEHS SR BR R
I12E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
I12E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I12EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
12H G20 25 mbar HU
Die Wéarmeleistung des Grill-Brenners 400x700x250: 6,5kW, 800x700x250: 13kW
2H - Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) — methanreicher Erdgas (G20)
2E - Gasfamilie 2 Gruppe E (20mbar) — methanreicher Erdgas (G20)
2Lw - Gasfamilie 2 Gruppe Lw (20 mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G27)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37 mbrar) - Propan-Butan-Gas (G30/G31)
3P —Gasfamilie 3 Gruppe P (37 mbar) - Propangas (G31)
2K -family 2 group K (25mbar) - nitrogen-rich natural gas (G25.3)

4. DIE ANPASSUNG DES GERATES AN EINE ANDERE GASART

Gesamtansicht
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1. Die Diise im Hauptbrenner austauschen — die Durchmesser der Diisen fiir den entsprechenden
Gas sind im Punkt 3 der Anleitung, Tabelle 3.1 / 3.2 angegeben.

Hauptdiise

2. Die die Muffe im Geh&use des Brenners befestigende Schraube abschrauben, die Muffe in dem
Gehéuse, bis zur Position, wie in der Tabelle 3.1 / 3.2 dargestellt, heraus- oder hineinschieben.

Die Position der regulierenden Muffe

6 5 1. Hauptbrennerflamme Ziindflammenkontro-
liblick
1 2. Thermostatisches Ventil
3. Versorgungsrohr
7
2 4. Elektrischer Wiirfel
5. Disenrohrkrimmer
% o % 6. Funkenerzeuger
]
L —3
IEEE] :
: |

3. Stellen Sie den Gasfluss am Ziindbrenner ein - wechseln Sie die Ziinddiise nach Tabelle 3.1
/ 3.2, nachdem Sie die Schraube 1 herausgedreht haben, und stellen Sie die Luft am Ver-

schlussring des Ziindbrennergehduses ein.
'H- (I

e

H

i1

ARl
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Achtung:

Die Diise des Kontrollbrenners

Nach der Anderung der Gasart sollte man Folgendes beachten

¢ Alle Injektoren gemaR Tabelle 3.1 / 3.2 austauschen.

Ersetzen Sie die Dichtungen und versiegeln Sie mit hitzebestédndiger roter Farbe die Elemente, die
den Vorschriften unterliegen (Luftbuchsen).

Uberpriifen Sie das Gassystem auf Undichtigkeiten (insbesondere in der N&he von Anschliissen).
« Uberpriifen Sie die einwandfreie Funktion der Brenner, die Farbe und die Stabilit4t der Flamme.
Bereiten Sie ein neues Typenschild fiir das Geréat vor und bringen Sie es an, um den Status des

Geréts nach der Anderung deutlich zu machen.

5. DIE AUFSTELLUNG DER ERSATZTEILE

Pos. Bezeichnung des Teils Pos. Bezeichnung des Teils
1 Grill-Kollektor 800 19 Flamme Pilot
2 Glatt gerillte Grillplatte 800 20 Thermoelement 270
3 Gasgrill-Schornstein 21 12mm Rohrkriimmer
4 Abfallbehélter 22 Grill-Brenner
5 Frontplatte 23 Luftregler
6 Brennerwanne 24 Schalter
7 Reduktion 25 Sicherheitsthermostat 360°C.
8 Schornsteinboden 400 27 Gehéduse
9 Untere Abdeckung 400 28 Zindbrennerdiise
10 Begleitende 29 Hauptbrennerdiise
11 Kaminabdeckung 30 Hauptbrennerdiise
12 Grill-Ventil 31 Linkes Ziindbrennerrohr fi 6x1
13 Behéltergehause 32 Rechtes Hauptbrennerrohr fi10x1
14 Full 20xM06x20 33 Linkes Hauptbrennerrohr fi10x1
15 Abzweigdose KADO2 / 3 35 12mm Hiilse
16 Stromerzeuger 36 Ventilkappe
17 Masche 37 Verteilermutter
18 Elektrode 38 Sammler 12-mm-Hiilse
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6. ELEKTRISCHES SCHEMA

®
L %

@ ®

O O

PEf—0

®

2. Regler des Ziindfunkenge-
bers

3. Elektrode

L. @'_'
it 1. Knopf
aE

4. Sicherheitsthermostat
5. Thermoelement

7. PROBLEMLOSUNGEN

Der Kontrollbrenner des
Hauptbrenners funktio-
niert nicht

¢ Der Gasdruck ist zu niedrig.
» Die Diise des Kontrollbrenners ist verstopft.
¢ Das Gasventil ist beschadigt.

Die Pilotflamme wird
nicht aufrechterhalten

* Das beschéadigte oder nicht geniligend durch die Pilotflamme au-
fgewdrmte Thermoelement.

Der Hauptbrenner funk-
tioniert nicht.

Der Gasdruck ist zu niedrig.

Die Diise des Hauptbrenners ist verstopft.
Das Gasventil ist beschéadigt.

Der Sicherheitsthermostat funktioniert nicht.
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* Falsche an den Hauptbrenner gelieferte Luftmenge - es ist eine Regu-
lierung der Muffen an der Diise des Hauptbrenners erforderlich.
* Verschmutzter Hauptbrenner - Offnungen.

Falsche Temperatur der | ¢ Falsch angeordneter Sensor des Regelthermostats.
Platte » Das Gasventil ist beschadigt.

» Falsche Platzierung der Ziindelektrode in der Ziindbrennergruppe.

e Trennen des Ziindkabels, das den Funkenerzeuger mit der Ziindelek-
trode verbindet.

¢ Der Funkenerzeuger ist defekt.

* Das Netzkabel ist defekt.

Die Gasventilgriffe sind |« Gasventile schmieren.
verriegelt * Die Gasventile sind defekt.

8. AUSTAUSCH GRUNDLEGENDER BESTANDTEILE

Die Hauptelemente des Grills konnen nach der Entfernung des Panels — des vorderen Geh&duses ausge-
tauscht werden. Alle MaBnahmen missen durch ein entsprechend qualifiziertes technisches Personal
ausgefiihrt werden. Vor dem Beginn der Arbeit sollte der Gaszufluss zum Gerat geschlossen werden
und der Strom abgeschaltet werden. Abwarten, bis das Gerat abkiihlt.

a. Das Gasthermostatventil
» das kupferne Rohr von einem Durchmesser von 10mm von dem Hauptbrenner abschrauben,
Schliissel 17
» das kupferne Rohr von einem Durchmesser von 6mm von dem Kontrollbrenner abschrauben,
Schliissel 9
das Sicherheitsthermoelement abschrauben, Schlissel 10
den Ventil-Sensor aus dem Nest am Boden der Platte herausnehmen
das Gasventil von dem Tragarm abschrauben
einen neuen Ventil anschrauben, die verbleibenden MalRnahmen in umgekehrter Reihenfolge dur-
chfiihren

b. Das Thermoelement
das Thermoelement von dem Thermostatventil abschrauben, Schliissel 10
den Kontrollbrenner von dem Brennergeh&use abschrauben
das Thermoelement von dem Kontrollbrenner abschrauben
d?shThermoeIement austauschen, die verbleibenden MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge au-
sfiihren

c. Elektrode
die Hochspannungsleitung aus der Elektrode entfernen
den Kontrollbrenner von dem Brennergeh&use abschrauben
die Elektrode abschrauben
die Elektrode austauschen, die tibrigen MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren

d. Der Einschalter der Ziindung
die Stromleitungen von dem Einschalter der Ziindung abschalten
den Umschalter aus dem vorderen Panel herausnehmen
den Einschalter austauschen, die tibrigen Manahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren

e. Funkengenerator
den Kasten 6ffnen, in dem sich der Generator befindet — den Deckel abschrauben
den Generator von den Stromleitungen abschalten
den Generator austauschen, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben
f. Der Hauptbrenner
das vordere Panel abschrauben B
von der Heizplatte die Abdeckung des Olablasses abschrauben
das die Diise des Hauptbrenners befestigende Kniestlick abschrauben
die die Abdeckung des Brenners befestigenden Schrauben (6 Stiick) abschrauben
den Brenner austauschen, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben

g. Sicherheitsthermostat
» den Sensor des Sicherheitsthermostats aus dem Sockel am Boden der Platte herausnehmen
die Stromleitungen von dem Thermostat abschalten
» das Thermostat austauschen, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben

ACHTUNG: Nach dem Austausch der Elemente der Gasinstallation sollte eine Untersuchung der
Dichtheit des Systems mit dem Gasmelder durchgefiihrt werden.

Gelbe Flamme des
Hauptbrenners

Kein Funke an den Pilot-
flammenbrenner
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1. CHARACTERISTICS OF THE DEVICE

The housing is made of stainless steel. The tabletop is mounted on a base with four feet, by means of
which you can level the grill. Leveling is possible within the range of +10mm.

The main components of the device include: worktop with heated working plate (steel or chromed), gas
valve and main 6,5kW burner. The panel contains a gas valve, a spark generator, a safety thermostat, and
a waste drawer. The device is equipped with a set of nozzles.

2. GRILL INSTALLATION

The grill with base should be placed on a stable surface in a closed room with the power off. Then level
the grill with the base by means of the feet in the body or in the base of the grill.

adjustable foot

Place the grill so that it is accessible at least from the front.
When placing the device against a room wall, the minimum distance should be:
e From a non-flammable wall according to the possibility of setting,
 from a protected combustible wall, i.e. a wall made of flammable materials, but plastered or protec-
ted in an equivalent way - not less than 30cm,
 from an unprotected combustible wall, i.e. a wall of wood or other flammable materials - not less
than 60cm.

The device can be set up in a row of appliances. If the appliance is not set up in a row with other devices
of the same line, the walls adjacent to the appliance (rear and side) should be made of non-combustible
materials.

The appliance is sold for a specific type of gas, as certified on the rating plate. Any change to the type
of gas can only be made by a qualified and authorized installers and must be included in the warranty
card attached to the appliance. The devices sealed and protected by the manufacturer could only be
handled by qualified installers after authorization and training provided by the Technical Service of
STALGAST.

3. CONNECTION

3.1. Conditions for connection to mains:

* You must check if voltage in grid is equal to the grid indicated on device’s rating plate.

* To plug the device in electricity network you must perform plugging of the power cord in the termi-
nal box placed on the back wall of the device. The power cord with a plug IS NOT the part of the
set and you must buy it.

* You must necessarily join the device to the installation of equalising electrical potentials with the
help of equipotential bolt placed in the back of the device. It is marked by the following symbol:

To join the device to the installation of equalising electrical potentials, you must:
* Remove the nut from the bolt

* Introduce equpotential’s cable

* Tighten the nut until it stops

* You must plug the second end of equipotential cable in the countervailing rail.
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Connection of the device with installation of equalising electrical potentials.
The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated (type HO7RN-F 3G 1.5
mmz). It can be made by the manufacturer and available from him or in specialist repair shops.

PE - protective wire (yellow-green)
|:| N - neutral wire (blue)
L1 - phase wires (other colors)
Connecting the unit to the mains.

* Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the
electrical grid.
* The appliance should be connected to a 230V 50Hz one-phase socket equipped with a circuit bre-

E aker In=30mA by means of a plug or directly to the power supply.

3.2. Conditions for connecting to the gas network

Premises intended for installation of gas appliances must comply with the guidelines set out in the
regulations in force in the country concerned If the appliance is to be installed in another country, the
regulations in force in that country must be observed during installation.

Type A appliances: no connection to a flue evacuating outside burned gases; the room should be equip-
ped with means (fans or hoods) capable to keep healthy the environment avoiding concentrations of
harmful substances.

Type B2 appliances: mandatory installation under hoods with safety interlock systems.
According to national regulations, such rooms must have:

Grills should be placed in a location that is easily accessible, away from combustible objects and walls.
* Appliances adapted for propane-butane gas combustion cannot be installed below ground level
(e.g. cellars) and there must be no more than two 11 kg propane-butane cylinders in the room.
* The cylinders should be located at least 1.5 m (5 ft) from heat emitters (heaters, stoves, etc.), ex-
cept for the set with cylinder cabinets.

Note: if the device is supplied by a gas cylinder, the compartment housing the cylinder should be se-
parated from griddle body and should be correctly provided with openings to keep fresh and aired the
environment around the cylinder. The compartment should be designed to fit only one cylinder with a
maximum load of 20 kg. The total thermal load of the device (sum of all burner load) should not exceed
12 kW.

* Do not place the cylinder near any appliances that generate sparks.

* The cylinders should be stored in a vertical position and protected against impact, overturning,
accidental displacement.

* The temperature in the room where the cylinders are installed must not exceed 35°C.

The grill may be connected to a propane-butane tank or gas installation only by a person authorized
to perform installation services. Adapting the grill to another type of gas should be performed by
an authorized installer.

The LPG grill should be connected to a flexible hose (propane-butane hose with safety mark ,B") via a
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seamless steel pipe of at least 50 cm. The cable should be secured with clamps at both ends against
slipping. The length of the hose cannot be less than 1.2 m and cannot exceed 1.5 m.

A natural gas grill (E) should be connected to the gas installation inside the building rigidly or by me-
ans of flexible metal hoses with an updated safety mark. The device has a connection end with R 1/2”
thread.

During the first installation of the device and after each change of supply (another type of gas), the
supply pressure must be verified with a manometer. The spigot for pressure checks is on the supply
pipe before the valve and can be reached after removing the frontal panel. After removing the cap on
spigot and connecting the manometer through a flexible hose, the pressure shall be measured with the
appliance on and the value of supply pressure must be included between the minimum and maximum
values according to the type of gas.

To check inlet and outlet pressure you can use test points at valve:

1. Inlet pressure
2. Outlet pressure

2 {1

Thermostatic valve
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DETAILS OF GRILL 400
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The grill is designed for supply with the following gas fuels:

Gas categorie Gas type Supply pressure Destination country
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I1I2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I3B/P G30/G31 30 mbar NL
I2EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
II2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU

Thermal power of the grill burner 400x700x250: 6.5 kW, 800x700x250: 13 kW

2H
2E

2lw
3B/P

3P
2K

-family 2 group H

-family 2 group E

-family 2 group LW
-family 3 group B/P

-family 3 group P

-family 2 group K
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20mbar) - high-methane natural gas (G20)
20mbar) - high-methane natural gas (G20)
20mbar) - nitrogen-rich natural gas (G27)
37mbar) - propane-butane (G30/G31)
37mbar) - propane (G31)
25mbar) - nitrogen-rich natural gas (G25.3)




4. ADAPTING THE DEVICE TO ANOTHER GAS TYPE:

General view

1. Replace nozzles in the main burner - the nozzle diameters for the respective gas are given in
section 3 of the manual in table 3.1/ 3.2.

Main nozzle
2. Unscrew the screw securing the sleeve in the burner body, slide in or out the sleeve into the
body to the position shown in Table 3.1 / 3.2.

6 5
1 1. Main burner flame pilot inspection sight
2. Thermostatic valve
—— 3. Supply tube
2 4. Electric cube
% N % 5. Nozzle elbow
® @
—— (== =\ —3 6. Spark generator
P IR °\ 4

3. Adjust the gas flow on the pilot burner - change the pilot nozzle according to table 3.1/ 3.2
after unscrewing screw 1 then adjust air by the shutter-ring of pilot body.
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Pilot nozzle

Note:

When changing to another type of gas, remember to:

* Replace all injectors according to Table 3.1/ 3.2

* Replace gaskets and seal with a heat resistant red paint the elements subjected to regulations (air
bushes).

¢ Check tightness of gas circuit (in particular near connections).

» Verify correct operation of burners, flames colour and stability.

¢ Prepare and stick a new plate on the appliance in order to provide clear identification of the state
of the appliance after modification.

5. LIST OF SPARE PARTS

No. Name of the part No. Name of the part

01 Grill collector 800 19 Flame pilot

02 Smoothly grooved grill plate 800 20 Thermocouple 270

03 Gas grill chimney 21 12mm pipe elbow

04 Waste container 22 Grill burner

05 Front panel 23 Air regulator

06 Burner pan 24 Switch

07 Reduction 25 Safety thermostat 360°C.
08 Chimney base 400 27 Body

09 Bottom cover 400 28 Pilot burner nozzle

10 Escorting 29 Main burner nozzle

11 Fireplace cover 30 Main burner nozzle

12 Grill valve 31 Left pilot burner tube fi 6x1
13 Container housing 32 Right main burner tube fi10x1
14 Foot 20xM06x20 33 Left main burner tube fi10x1
15 Junction box KADO2 / 3 35 12mm sleeve

16 Generator 36 Valve cap
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No. Name of the part No. Name of the part
17 Mesh 37 Manifold nut
18 38 Collector 12mm sleeve

® m
® ®
Q
-
=
o
Q
[0}
@

6. ELECTRICAL WIRING DIAGRAM

© @ ®
%

O O

PE—0) -

@C)/é C‘;|>—| 1. Button
2. Spark regulator
bj] 3. Electrode
4. Safety thermostat
5. Thermocouple

7. TROUBLESHOOTING

* Gas pressure is too low.

The main burner pilot does | ¢ The pilot nozzle is clogged.

not work * The gas valve is defective.

* The safety thermostat operated.

The pilot's flame is not

retained * Broken thermocouple or insufficiently heated by the pilot flame.
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Gas pressure is too low.
The main burner nozzle is clogged.
The gas valve is defective.

The main burner does not
work.

Wrong amount of air supplied to the main burner - requires ad-
justment of the sleeve at the main burner nozzle.
Soiled main burner - holes.

Main burner flame burns
yellow

Incorrect placement of the thermostat regulator sensor.

Wrong plate temperature The gas valve is defective.

lincorrect placement of ignition electrode in pilot group.
Detachment of ignition cable connecting spark generator to
No spark on the pilot ignition electrode.

* Spark generator is defective.

Electrical supply cord is defective.

Gas valves need to be greased.

Gas handles are stuck Gas valves are damaged.

8. REPLACEMENT OF BASIC COMPONENTS

Main components of the grill can be replaced after the removal of the front panel. All operations must
be performed by qualified technicians. Before beginning work, close the gas supply to the unit and di-

sconnect the power supply. Wait until the appliance has cooled down.
a. Gas thermostatic valve

the valve
unscrew the 6 mm copper pipe from the burner pilot
unscrew the safety thermocouple

bottom of the plate
unscrew the gas valve from the bracket
screw in the new valve, reverse the other steps

b. Safety thermocouple
unscrew the thermocouple from the thermostatic valve, key 10
unscrew the pilot from the burner bowl
unscrew the thermocouple from the pilot
replace the thermocouple, reverse the other steps

c. Electrode

remove the high voltage cable from the electrode
unscrew the pilot from the burner bowl

unscrew the electrode

replace the electrode, reverse the other steps

d. Ignition switch
* disconnect electrical wires from the ignition switch
remove the switch from the front panel
replace the switch, reverse the other steps

e. Spark generator
open the box where the generator is - unscrew the cover
disconnect the generator from the power wires

replace the generator, reverse the other steps

f.  Main burner

unscrew the front panel

unscrew the oil drain cover from the heating plate
unscrew the elbow mounting the main burner nozzle
unscrew the screws securing the burner cover (6 pcs)
replace the burner; reverse the other steps

g. Safety thermostat
* remove the safety thermostat detector from the socket at the bottom of the plate
disconnect electrical wires from the thermostat
replace the thermostat, reverse the other steps

unscrew the copper pipes 12 mm in diameter from the valve, supplying the burner and supplying

unscrew the cover of the detector socket and remove the valve detector from the socket in the

NOTE: After replacing the gas system components, test the system for tightness with a gas de-

tector.
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1. CARACTERISTIQUES DE LAPPAREIL

Lenveloppe de I'appareil est réalisée en ancier inox. Le plan de travail est monté sur un chassis a quatre
pieds réglables servant a mettre I'appareil a niveau. La mise a niveau s'opére dans la plage de + 10 mm.

Les composants principaux de I'appareil sont: la table de cuisson avec la plaque chauffante, la vanne
de gaz et le brdleur principal d’'une puissance de 6,5 kW. Le panneau avant comporte : la manette de la
vanne de gaz, le bouton du générateur d'étincelles, le thermostat de sécurité et le tiroir récupérateur de
déchets de la plaque de travail.

L'appareil est équipé d’'un jeu complet d'injecteurs.

2. INSTALLATION DU BARBECUE
Placez le barbecue et son chassis sur une surface stable, dans une piéce fermée, avec I'alimentation

électrique coupée. Mettez le barbecue a niveau a l'aide des pieds réglables intégrés a I'enveloppe de
I'appareil ou a son chassis.

Pied réglable

Le barbecue doit étre disposé de maniére a étre accessible au moins du devant.
Si l'appareil est placé contre le mur d'une piéce, la distance minimale doit étre la suivante :
* d'un mur incombustible selon la configuration,
e d'un mur combustible protégé, c’est-a-dire un mur constitué de matériaux inflammables mais reco-
uvert d’'un enduit ou protégé d'une maniére équivalente - pas moins de 30 cm,
e d’'un mur combustible non protégé, c’est-a-dire un mur fait de bois ou d’autres matériaux inflamma-
bles - pas moins de 60 cm.

L'appareil peut étre placé sur une ligne d'appareils. Si I'appareil nest pas placé avec d’autres appareils
de la méme série, les murs placés contre I'appareil (arriére et c6té) devraient étre en matériaux ignifugés

Lappareil est vendu dans le but d'une utilisation de gaz précise, conformément au certificat de la
plaque signalétique. Tous les changements de type de gaz d’alimentation peuvent étre réalisés par
un installateur qualifié et autorisé, ils doivent également étre notifiés dans la carte de garantie jointe
a l'appareil. Les appareils scellés et sécurisés par le fabricant peuvent uniquement étre utilisés par
des installateurs qualifiés et suite a une autorisation et formation réalisées par le service technique
de I'entreprise STALGAST.

3. CONNEXION

3.1. Condition du raccordement au réseau électrique

* Vérifiez que la tension sur le réseau électrique correspond a la tension indiqué sur la plaque si-
gnalétique.

* Afin de brancher I'appareil au courant électrique, vous devez raccorder le cordon d'alimentation a
la boite de jonction située au dos de I'appareil Le cordon d'alimentation avec la fi che NEST PAS
fourni avec l'appareil.

* et il vous appartient de I'acheter.

* Lappareil doit obligatoirement étre raccordé a l'installation égalisant le potentiel électrique a I'aide
d’une vis équipotentielle se situant a I'arriére de I'appareil. Celle-ci est marquée de ce symbole: @

Afin de raccorder I'appareil a une installation équipotentielle vous devez :
* dévisser I'écrou de la vis

* introduire le fil équipotentiel

* visser |'écrou jusqu’a la butée

* brancher l'autre extrémité du fil équipotentiel a la liaison équipotentielle
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Raccordement de I'appareil a une installation équipotentielle.
Le cordon d'alimentation doit étre un tuyau flexible, oléorésistant, muni d’'un conducteur de mise a la

terre et d'une gaine en polychloropréne (type HO7RN-F 3G1,5 mmz).; ce cable peut étre disponible au-
prés du fabricant et confectionné par ses soins ou vendu par des sociétés de réparation spécialisées.

[OR®)

PE - conducteur de protection (jaune-vert)
|:| N - conducteur neutre (bleu)
L1 - conducteur de phase (autres couleurs)

Branchement de I'appareil au réseau électrique
» Leraccordement de l'appareil au réseau électrique peut étre effectué uniquement par un technicien
titulaire de certificats I'autorisant a manipuler les installations électriques.
* Branchez I'appareil sur une prise secteur d'une tension de 230 V 50 Hz munie d'un interrupteur
résiduel différentiel de Tn=30mA. Faites-le a I'aide d’une fiche ou directement sur I'installation d'ali-
mentation.

3.2. Conditions de connexion au réseau de gaz

La piece dans laquelle I'appareil a gaz doit étre installé doit répondre aux directives définies dans les
l4 réglementations nationales applicables Si I'appareil doit étre installé dans un autre pays, les réglemen-
I tations nationales applicables doivent étre respectées lors de l'installation.

Les appareils peuvent étre installées comme suit :

Appareils de type A: manque de branchement du tuyau évacuant les gaz brilés a I'extérieur ; le local
devrait étre équipé de mécanismes (ventilateurs, hottes) pouvant le maintenir dans un état ne présen-
tant aucun danger pour la santé, en évitant la formation de substances dangereuses.

Appareils de type B2: l'installation avec de systémes de sécurité bloquant le travail de I'appareil et
placée sous les hottes est obligatoire.

Conformément a la réglementation nationale, une telle piéce doit avoir:

Le barbecue doit étre installé dans un endroit qui permet un acces facile a I'appareil et a distance des
objets inflammables et des murs.

* Les appareils alimentés en propane-butane ne peuvent étre installés au-dessous du niveau du sol
(par exemple au sous-sol, dans la cave) ; il est interdit de stocker dans la méme piéce plus de deux
bouteilles de propane-butane de 11 kg chacune.

» Sauf pour le kit comportant une armoire pour bouteilles de gaz, les bouteilles doivent étre placée
a une distance minimale de 1,5 m des appareils générateurs de chaleur (radiateurs, poéles, etc.).

Attention: Si la plaque est alimentée a la bouteille a gaz, la cuve dans laquelle se trouve la plaque doit
étre séparée du corps de la plaque et équipée d'ouvertures appropriées afin d'assurer une aération
optimale autour de la plaque de cuisson. Le bac devrait étre congu de telle maniére qu’un seul cylindre
d'un poids maximal de 20 kg puisse y étre placé. La charge thermique totale de I'appareil (somme de la
charge totale du brileur) ne devrait pas dépasser 12 kW.

* Ne placez pas les bouteilles a proximité d’appareils générateurs d'étincelles.
 Les bouteilles doivent étre placées en position verticale et protégées contre les chocs, chutes et
déplacements fortuits.
* La température des locaux ou les bouteilles sont installées ne doit pas dépasser 35°C.
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Le barbecue peut étre branché a une bouteille de propane-butane ou au réseau gazier uniquement
par un professionnel autorisé a fournir les services de montage. Les adaptations du barbecue a un
autre type de gaz doivent étre effectuées par un technicien agréé.

Le barbecue a gaz liquide doit étre raccordé a un tuyau flexible (tuyau pour propane-butane avec
marque de sécurité « B ») via un tube en acier sans soudure d’une longueur d'au moins 50 cm. Les deux
extrémités du tuyau seront serrées par des colliers anti-glissement. La longueur du cable sera comprise
entre 1,2 m (minimum) et 1,5 m (maximum).

Les barbecues alimentés en gaz naturel (E) seront branchés au réseau gazier interne du batiment au
moyen d'un dispositif de fixation rigide ou de fils métalliques souples portant la marque de sécurité en
vigueur. Lunité est dotée d'une extrémité de raccordement avec un filetage R 1/2".

Lors de la premiére installation de I'appareil ou apres chaque changement de combustible (autre type
de gaz), la tension d'alimentation doit étre vérifée a I'aide d'un manométre. Le robinet de controle de
pression se trouve sur le tuyau d'alimentation avant la valve, on peut y accéder une fois le panneau avant
démonté. Une fois I'embout du robinet enlevé et le manometre branché a l'aide d'un céble élastique,
veuillez mesurer la pression lorsque I'appareil est en marche. La valeur de la tension doit étre comprise
entre les valeurs limites minimales et maximales en fonction du type de gaz.

Pour vérifier la pression d’entrée et de sortie, vous pouvez utiliser des points de test sur la valve :

1. Pression a I'entrée
2. Pression a la sortie

2 1

Vanne thermostatique
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Le barbecue est adapté pour fournir des combustibles gazeux suivants:

Catégorie de gaz Type de gaz Pression d'alimentation c Pays de destination
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
I12E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
II2E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I1I2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR,IE IT.LT, LV, PT. SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
[12H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT, SI. SK
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, S|, SK,
BE, FR
II2E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
II2E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I2EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU

2H -familia 2 grupo H
2E -familia 2 grupo E
2Lw -familia 2 grupo LW
3B/P -familia 3 grupo B/P
3P -familia 3 grupo P
2K -familia 2 grupo K

37 mbar) - propane (G31)
25mbar) - gaz naturel riche en azote (G25.3)
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Puissane thermique du brdleur du barbecue 400x700x250 : 6,5 kW, 800x700x250 : 13 kW
(20 mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
(20 mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
(20 mbar) - gaz naturel riche en azote (G27)
(37mbar) - propane-butane (G30/G31)
(
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4. ADAPTATION DE LUAPPAREIL POUR UN AUTRE TYPE DE GAZ:

Vue générale

1. Remplacer les injecteurs du brileur principal — les diametres des injecteurs pour différents
types de gaz sont indiqués au point 3 de cette notice d’utilisation, tableau 3.1 / 3.2.

Linjecteur principal

2. Dévissez I'écrou fixant le manchon au corps du brdleur, sortez le manchon du corps ou I'enfon-
cez dans celui-ci jusqu’a ce qu'il trouve la position conforme a celle indiquée dans le tableau o
3.1/3.2.

Position du manchon de réglage

6 5 1. Voyant de contréle de la flamme du brileur
principal
1 2. Vanne thermostatique
3. Tube d'alimentation
C— 4. Cube électrique
2 5. Coude de buse
- . T 2 7 6. Générateur d'étincelles
= _——3
= IR I , a\ 4
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3. Régler le débit de gaz vers le brileur pilote — remplacez I'injecteur du pilote conformément au
tableau 3.1 / 3.2 aprés avoir désserer I'écrou 1.

m‘a mﬂ
{

—

ARl

E
Il

Injecteur du pilote
Atencion:
Apres étre passé a un autre type de gaz, rappelez-vous qu'il est nécessaire de
* Remplacer tous les injecteurs selon les tableaux 3.1 / 3.2
E * Remplacer les joints et étancher avec une peinture rouge résistante a la chaleur les éléments so-
umis a la réglementation (bagues d‘air).
 Vérifiez I'étanchéité de l'isolation a gaz (en particulier vers les branchements).

« Vérifiez le bon fonctionnement des brdleurs, la couleur et stabilité de la flamme.
* Préparez et collez un nouveau tableau sur I'appareil, afin de visionner I'état de I'appareil aprés la

modification.
5. LISTE DES PIECES DETACHEES

N°. Désignation de la piece N°. Désignation de la piece
1 Collecteur de grillades 800 19 Pilote de flamme
2 Plaque de gril a rainures lisses 800 20 Thermocouple 270
3 Cheminée pour grill a gaz 21 Coude de 12 mm
4 Poubelle 22 Braleur pour barbecue
5 Panneau avant 23 Régulateur d'air
6 Plateau du braleur 24 Interrupteur
7 Réduction 25 Thermostat de sécurité 360 OC.
8 Fond de cheminée 400 27 Logement
9 Couvercle inférieur 400 28 Buse du brileur pilote
10 Accompagnement 29 Buse du brileur principal
11 Couverture de cheminée 30 Buse du brileur principal
12 Soupape du gril 31 Tube du brdleur pilote gauche fi 6x1
13 Corps du réservoir 32 Tube du brdleur principal droit fi10x1
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N°. Désignation de la piece N°. Désignation de la piece

14 Pied 20xM06x20 33 Tube du braleur principal gauche fi10x1
15 Boite de jonction KADO2 / 3 Manchon de 12 mm

16 Générateur Bouchon de valve

17 Mailles Ecrou du collecteur

18 Electrode Manifold manchon 12mm

6. SCHEMA ELECTRIQUE

O C) ®
%

O O

PE[—0 +

@ @ 1. Bouton
O/é [ 2. Régulateur du  générateur
d’étincelles
[;E‘] 3. Electrode
4. Thermostat de sécurité

5. Thermocouple
7. SOLUTION DES PROBLEMES

.  La pression du gaz est trop faible.

Le pilote du briileur princi- * Linjecteur du pilote est obstrué.

pal ne fonctionne pas e Lavanne de gaz est défectueuse.

* Le thermostat de sécurité ne fonctionne pas.
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La flamme du pilote s’éte- * Le thermocouple est endommagé ou insuffisamment chauffé
int. par la flamme du pilote.

La pression du gaz est trop faible.
Linjecteur du braleur principal est bouché.
La valve de gaz est défectueuse.

e Trop ou trop peu d'air afflue au brdleur principal - il faut régler
le manchon de l'injecteur du brdleur principal.
Les orifices du brileur principal sont encrassés.

Mauvaise position du détecteur du thermostat de sécurité.
La vanne de gaz est défectueuse.

* Placement incorrect de I'électrode d'allumage sur le groupe de

Le braleur principal ne
fonctionne pas.

La flamme du briileur prin-
cipal est jaune.

La température de la plaque
est inappropriée.

, . commande. A o N
Il n'y a pas d’étincelle sur le  Débranchement du céble d’allumage liant le générateur d'étin-
brileur. celles a I'électrode d'allumage.

Le générateur d'étincelle est endommagé.
Le cable d'alimentation est endommagé.

Les manches des valves a Veuillez graisser les valves a gaz.
gaz sont bloqués * Les valves a gaz sont endommagées.

8. REMPLACEMENT DES COMPOSANTS PRINCIPAUX

Pour remplacer les composants principaux du barbecue, enlevez le panneau du devant. Toutes les
opérations doivent étre effectuées par des techniciens qualifiés. Avant de commencer le travail, fermez
I'alimentation de I'appareil en gaz et en courant électrique. Attendez que I'appareil refroidisse.

a. Vanne thermostatique de gaz
Dévissez le tube en cuivre d’'un diametre de 10mm du brdleur principal, clé 17
Dévissez le tube en cuivre d’'un diametre de 6mm du pilote du brdleur, clé 9
Dévissez le thermocouple de sécurité, clé 10
Sortez le détecteur de la vanne de son nid situé dans le fond de la plaque
Dévissez la vanne de gaz de son support
Vissez une vanne neuve et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse

b. Thermocouple de sécurité
Dévissez le thermocouple de la vanne thermostatique, clé 10
Dévissez le pilote du braleur
Dévissez le thermocouple du pilote
Remplacez le thermocouple et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse
c. Electrode
Otez le cable de haute tension de I'électrode
Dévissez le pilote du brlleur
Dévissez I'électrode
Remplacez I'électrode et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse

d. Interrupteur d’ignition
Déconnectez les cables électriques de l'interrupteur d'ignition
Sortez l'interrupteur du panneau avant
* Remplacez l'interrupteur et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse
e Générateur d'étincelles
* Ouvrez le boitier contenant le générateur — dévissez le couvercle
Déconnectez les cables électriques du générateur
Remplacez le générateur et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse

f. Le brileur principal
Dévissez le panneau avant
Dévissez la cache du robinet de vidange d'huile de la plaque chauffante
Dévissez le coude fixant I'injecteur au brileur principal
Dévissez les vis fixant le capot du brdleur (6 vis)

Remplacez le brileur et faites le reste des opérations dans l'ordre inverse

g. Thermostat de sécurité
* Sortez le détecteur de la vanne de son nid situé dans le fond de la plaque
* Déconnectez les cables électriques du thermostat
* Remplacez le thermostat et faites le reste des opérations

ATTENTION: Aprés remplacement d’éléments de l'installation de gaz, vérifiez-en I'étanchéité a
I'aide d'un détecteur de gaz.
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1. CARACTERISTICAS DE DISENO DEL EQUIPO

La carcasa de dispositivo ha sido realizada en acero inoxidable. La encimera del dispositivo esta mon-
tada sobre una base con cuatro patas, con las que se puede nivelar la parrilla. Puede nivelarse a interva-
los de £ TOmm.

Los elementos principales del dispositivo son: una encimera con placa de trabajo calentada, una valvu-
la de gas y un quemador principal con una potencia de 6,5 kW. En el panel se sitian el mando de la
vélvula de gas, el botén del generador de chispas, el termostato de seguridad y el cajén para desperdi-
cios de la placa de trabajo.

El dispositivo esta provisto de un conjunto de boquillas.

2. INSTALACION DE LA PARRILLA
La parrilla con la base debe colocarse sobre una superficie estable, en una habitacién cerrada con

suministro de corriente eléctrica. A continuacion nivele la parrilla con la base con ayuda de las patas
situadas en el cuerpo o en la base de la parrilla.

Nivelacién del dispositivo

Coloque la parrilla de tal forma que se pueda acceder a ella al menos desde su parte frontal.
» desde una pared incombustible segun las posibilidades de colocacion,
 desde una pared combustible protegida, es decir, una pared hecha de materiales inflamables pero
revocada o protegida de forma equivalente - no menos de 30 cm,
* de una pared combustible no protegida, es decir, una pared de madera u otros materiales inflama-
bles, no menos de 60 cm.

El dispositivo se puede configurar en linea con otros dispositivos. Si el dispositivo no esta configurado
en linea con otros dispositivos de la misma linea, las paredes adyacentes al dispositivo (trasera y late-
ral) deben estar hechas de materiales no combustibles.

El dispositivo esta destinado para funcionar con el tipo concreto de gas especificado en el certificado
de la placa de caracteristicas. Cualquier cambio en el tipo de gas debe ser realizado tinicamente por
un técnico cualificado y autorizado y debe incluirse en la tarjeta de garantia suministrada con el dispo-
sitivo. Los dispositivos sellados y protegidos por el fabricante tiinicamente pueden ser operados por
instaladores cualificados previa autorizacion y formacién del servicio técnico de STALGAST.

3. NSTALACION

3.1. Condiciones de conexion a la red eléctrica:

» Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponde a la tension indicada en la placa de
caracteristicas del dispositivo.

» Para conectar el dispositivo a la red eléctrica conecte el cable de alimentacién a la caja de conexio-
nes situada en la parte posterior del dispositivo. El cable de alimentacion con enchufe NO ES parte
integral del conjuntoy debera adquirirse por separado.

* El dispositivo debe conectarse obligatoriamente a una instalacién equipotencial mediante el tornil-
lo equipotencial que se encuentra en la parte trasera del mismo. Esta sefializada con el simbolo

siguiente:%y

Para conectar el equipo a una instalacion equipotencial debera:
* aflojar la tuerca del tornillo

 conectar un cable equipotencial

* apretar la tuerca hasta que ofrezca resistencia

 conectar el otro extremo del cable a la caja equipotencial
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Conexion del equipo a una instalacién equipotencial.
El cable de alimentacion deberia ser flexible, resistente al aceite, provisto de toma de tierra y con recu-

brimiento de policloropreno (tipo HO7RN-F 3G1,5 mmz) - jpuede adquirirse a través del fabricante o en
talleres de reparacion especializados.

(O}

PE - cable de seguridad (amarillo-verde)

N - cable neutro (azul)
L1 - cable de fase (resto de colores)

Conexion del equipo a la instalacion eléctrica
* La conexién del equipo a la red eléctrica Unicamente puede ser realizada por un electricista auto-
rizado.
» Conecte el dispositivo a una toma de corriente 230 V 50 Hz equipada con un interruptor automati-
co de proteccion por corriente diferencial residual In=30mA mediante un enchufe o directamente
a la instalacion eléctrica.

3.2. Ondiciones de conexidn a la red de gas

El local en el que se va a instalar el aparato de gas debe cumplir las directrices establecidas en la
normativa nacional vigente Si el aparato se va a instalar en otro pais, durante la instalacion se debe
respetar la normativa nacional vigente.

Las placas para hornear a fuego lento (placa freidora) pueden montarse de la siguiente forma:

Dispositivos tipo A: sin conexion al conducto de evacuacion de gases de combustion hacia el exterior;
la habitacién deberd estar provista de mecanismos (ventiladores o campanas) capaces de mantenerla
en un estado que no implique riesgos para la salud, evitando la concentracién de sustancias nocivas
en ella.

Dispositivos tipo B2: instalacion obligatoria bajo campanas con sistemas de seguridad que bloqueen
el funcionamiento del dispositivo.

Conforme a la legislacién vigente en el pais la habitacién debe contar con:

ES

Coloque la parrilla en un lugar donde se pueda acceder a ella facilmente, lejos de objetos inflamables
y paredes.

* Los dispositivos destinados a la quema de gas propano — butano no pueden instalarse bajo el nivel
del suelo (p.ej. en sétanos) y ademds en la habitacién no puede haber mas de dos bombonas de
propano — butano de 11 kg.

* Las bombonas deben estar situadas a una distancia de al menos 1,5 m de dispositivos de irradia-
cién de calor (radiadores, calderas etc.) con la excepcion de conjuntos con espacios especiales
para bombonas.

Atencion: Si el dispositivo estd alimentada mediante una bombona de gas, la cdmara en la que se
encuentra la placa debe estar separada del cuerpo de la placa y provista de aberturas adecuadas para
asegurar la ventilacion alrededor de la placa para hornear. La cdmara deberia estar disefiada para alojar
una sola bombona con una carga maxima de 20 kg. La carga térmica total del dispositivo (suma total
de la carga de los quemadores) no deberia exceder los 12 kW.

* No coloque las bombonas cerca de dispositivos que pudieran provocar chispas.
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» Coloque las bombonas en posicion vertical y protéjalas frente a los golpes y vuelcos o desplaza-
mientos accidentales.
* Latemperatura de la habitacién donde se va a instalar la bombona no puede sobrepasar los 35°C.

La conexién de la parrilla a bombonas de propano-butano o a instalaciones de gas Ginicamente
podra ser realizada por una persona debidamente autorizada como instalador. La adaptacion de la
parrilla a otros tipos de gas deberia realizarla un instalador autorizado.

Las parrillas a gas licuado deberian conectarse a mangueras flexibles (una manguera para gas propa-
no-butano que cuente con la marca de seguridad ,B”) mediante un tubo de acero sin costura con una
longitud de al menos 50 cm. El tubo debera estar protegido en ambos extremos con una abrazadera
para evitar deslizamientos. La longitud del tubo no podra ser inferior a 1,2 m ni superior a 1,5m.

Las parrillas a gas natural (E) deberian estar conectadas a la instalacion de gas en el interior de edifi-
cios de forma rigida o por medio de tubos metadlicos flexibles con marca de seguridad actual. La unidad
tiene un extremo de conexién con rosca R 1/2".

Durante la primera instalacién del dispositivo y tras cada cambio de combustible (otro tipo de gas), de-
berd comprobarse la presién de alimentaciéon mediante un manémetro. La valvula de control de presién
se encuentra en el tubo de alimentacién antes de la valvula y puede accederse a ella quitando el panel
frontal. Una vez retirada la caperuza de la vélvula y conectado el manémetro mediante un tubo flexible,
mida la presién con el dispositivo conectado, debiéndose mantener la presién de alimentacién entre
sus valores minimo y maximo, dependiendo del tipo de gas.

Para comprobar la presion de entrada y salida puede utilizar puntos de prueba en la vélvula:

1. Presion de entrada
2. Presién de salida

2 1

Valvula termostatica
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Parrilla esta destinada a la quema de los siguientes combustibles gaseosos:

Categoria de gas Tipo de gas Presion de suministro Pais de destino
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE,
12H G20 20 mbar CY,CH, CZ,ES, GB, GR, IE, IT,
LT, LV, PT, SI, SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE
138/P G630/G31 30 mbar 56, DK EE, £ NO.RO, SE
CY,CH, CZ,ES, GB, GR, IE, IT,
11I2H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar LT, LV, PT. SI. SK
CY,CH, CZ ES, GB, GR, IE, IT,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar LT LV, PT. SI, SK_ BE. FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
11I2E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
13B/P G30/G31 30 mbar NL
I12EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
12H G20 25 mbar HU

Potencia calorifica del quemador de la parrilla 400x700x250: 6,5 kW, 800x700x250: 13 kW

2H
2E
2lw
3B/P
3P
2K

-familia 2 grupo H
-familia 2 grupo E

-familia 3 grupo B/P
-familia 3 grupo P
-familia 2 grupo K

4. ADAPTACION DEL DISPOSITIVO A OTROS TIPOS DE GAS:

Vista general
-84-

(20 mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)

(20 mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)
-familia 2 grupo LW (20 mbar) - gas natural rico en nitrégeno (G27)

(37mbar) - gas propano-butano (G30/G31)

(37 mbar) - gas propano (G31)
(25mbar) - gas natural rico en nitrégeno (G25.3)




1. Cambie la boquilla del quemador principal — el diametro adecuado para cada tipo de gas se
ofrece en el punto 3 de las instrucciones tabla 3.1 / 3.2.

Boquilla principal

2. Afloje el tornillo que sujeta el manguito al cuerpo del quemador, tire o empuje del manguito en
el cuerpo hasta la posicion correcta conforme la tabla 3.1 / 3.2.

Posicion del manguito de regulacion

Mirilla de inspeccion del piloto de la llama

del quemador principal

bl

ST o

1.

1 2

3

2 4

5

3 °

a\4

. Cubo eléctrico
. Codo de la boquilla

Valvula termostatica

. Tubo de alimentacién

]

. Generador de chispa

3. Regule el flujo de gas en el quemador del piloto — cambie las boquillas conforme a la tabla 3.1

/ 3.2 tras retirar el tornillo1
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Atencion:

AI cambiar a otro tipo de gas hay que recordar:
» Sustituir todos los inyectores segun la tabla 3.1/ 3.2

» Sustituir las juntas y sellar con pintura roja resistente al calor los elementos sometidos a normativa

(casquillos de aire).

* Comprobar la estanqueidad de la instalacion de gas (especialmente en las proximidades de las

conexiones).
* Comprobar el buen funcionamiento de los quemadores, el color y la estabilidad de la llama.

* Prepare y pegue una nueva placa en el dispositivo para informar del estado del dispositivo tras la

Boquilla piloto

modificacién.
5. LISTADO DE PIEZAS DE REPUESTO
N°. Numero de la pieza N°. Numero de la pieza
1 Colector de parrilla 800 19 Piloto de llama
2 Placa de rejilla lisa ranurada 800 20 Termopar 270
3 Chimenea de la parrilla de gas 21 Codo de 12mm
4 Papelera 22 Quemador de barbacoa
5 Panel frontal 23 Regulador de aire
) Bandeja del quemador 24 Cambia
7 Reduccion 25 Termostato de seguridad 360 OC.
8 Fondo de chimenea 400 27 Vivienda
9 Cubierta inferior 400 28 Boquilla del quemador piloto
10 Acompariando a 29 Boquilla del quemador principal
11 Cubierta de chimenea 30 Boquilla del quemador principal
12 Vélvula de la parrilla 31 Tubo del quemador piloto izquierdo fi 6x1
13 Cuerpo del tanque 32 Tubo del quemador principal derecho fi10x1
14 Pie 20xM06x20 33 | Tubo del quemador principal izquierdo fi10x1
15 Caja de conexiones KADO2 / 3 35 Manguito de 12 mm
16 Generador 36 Tapa de la valvula
17 Malla 37 Tuerca del colector
18 Electrodo 38 Manguito de 12 mm del colector
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6. ESQUEMA ELECTRICO

®

L L

PE—Q
®

'L

. Botén

®

. Regulador de chispa
. Electrodo

ok

. Termostato de seguridad

g h W N =

. Termopar

7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

El piloto del quemador princi-
pal no funciona

Presién del gas demasiado baja.

La boquilla del piloto esta atascada.

La vélvula de gas estd dafhada.

El termostato de seguridad se puso en marcha.

La llama del piloto no se
mantiene

Termopar dafiado o insuficientemente calentado por la llama
del piloto.

El quemador principal no
funciona.

Presion del gas demasiado baja.
Boquilla del quemador principal atascada.
La valvula de gas estd dahada.
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Llama amarilla en el quemador
principal

Cantidad de aire suministrada al quemador principal incorrec-
ta - regule el manguito de la boquilla del quemador principal.
* Quemador principal sucio — orificios.

Temperatura de la placa
incorrecta

Sensor del termostato de regulaciéon mal colocado.
La valvula de gas estd dafhada.

No hay llama en el piloto

* Colocacion incorrecta del electrodo de encendido en el grupo
piloto.

* Desconecte el cable de encendido que conecta el generador

de chispa al electrodo de encendido.

El generador de chispa esta dafado.

* El cable de alimentacién esta dafiado.

Los soportes de las valvulas * Engrase las valvulas de gas.
de gas estan bloqueados  Las vélvulas de gas estan dafiadas.

8. CAMBIO DE COMPONENTES PRINCIPALES

Los elementos principales de la parrilla pueden sustituirse una vez retirado el panel - carcasa frontal.
Cualquier tarea debera ser realizada Ginicamente por personal técnico debidamente cualificado. Antes
de comenzar el procedimiento cierre el flujo de gas al dispositivo y desconecte la alimentacion eléctri-
ca. Espere a que el dispositivo se enfrie.

a. Valvula de gas termostatica

afloje el tubo de cobre de 10 mm de didmetro del quemador principal, llave 17
afloje el tubo de cobre de 6 mm de didmetro del piloto del quemador, llave 9
afloje el termopar de seguridad, llave 10

retire el sensor de la vélvula de su asiento en el fondo de la placa

afloje la valvula de gas del soporte
coloque una nueva valvula, el resto de tareas se realizaran en orden inverso
b. Termopar de seguridad

afloje el termopar de la valvula termostatica, llave 10

afloje el piloto del recipiente del quemador

afloje el termopar del piloto
cambie el termopar, el resto de tareas se realizaran en orden inverso

c. Electrodo

retire los cables de alta tension del electrodo

afloje el piloto del recipiente del quemador

afloje el electrodo
cambie el electrodo, el resto de tareas se realizaran en orden inverso
Interruptor de encendido
desconecte los cables eléctricos del interruptor de encendido
cambie el interruptor del panel frontal
cambie el interruptor, el resto de tareas se realizaran en orden inverso

d. Generador de chispas

abra la caja donde se encuentra el generador — afloje la tapa
desconecte el generador del cable de alimentacién
cambie el generador, el resto de tareas se realizaran en orden inverso

e. Quemador principal

afloje el panel delantero

afloje la tapa de vaciado del aceite de la placa calentadora

afloje el codo de sujecion de la boquilla del quemador principal

afloje los tornillos de sujecion de la tapa del quemador (6 unidades)
cambie el quemador, el resto de tareas se realizaran en orden inverso

f. Termostato de seguridad

retire el sensor del termostato de seguridad de su asiento en el fondo de la placa
desconecte los cables eléctricos del termostato
cambie el termostato, el resto de tareas se realizaran en orden inverso

ATENCION: Una vez sustituidos los elementos de la instalacién de gas compruebe la estanqueidad
del sistema con un sensor de gas.
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1. CHARAKTERISTIKA KONSTRUKCE ZARIZENi

Plast zafizeni je vyroben z nerezové oceli. Pracovni deska zafizeni je pfipevnéna k podstavci se ¢tyfmi
nozickami, pomoci kterych Ize vyrovnat gril. Vyrovnani je mozné v rozsahu + 10 mm.

Hlavni komponenty zafizeni tvofi: pracovni deska s ohfivanou grilovaci deskou, plynovy ventil a hlavni
hordak o vykonu 6,5 kW. Na panelu je umistén knoflik pro ovladani plynového ventilu, knoflik pro ovladani
generatoru jisker, bezpecnostni termostat a zasuvka na tuk z grilovaci desky.

Zarizeni je vybaveno sadou trysek.
2. INSTALACE GRILU

Gril s podstavcem umistéte na stabilnim povrchu v uzaviené mistnosti s vypnutym elektrickym napa-
jenim. Nasledné vyrovnejte gril pomoci nozi¢ek v hlavnim télese nebo podstavci grilu.

Vyrovnavani zafizeni
Gril umistéte tak, aby k nému byl umoZznén pristup alespon z predni strany.
Pokud je spotfebi¢ umistén u stény mistnosti, minimalni vzdalenost by méla byt:
* od nehoflavé stény podle nastaveni,
* od chrénéné hoflavé stény, tj. stény z hoflavych materidld, ale omitnuté nebo chranéné rovnocen-
nym zplsobem - nejméné 30 cm.
* od nechrénéné horlavé stény, tj. stény ze dfeva nebo jinych hoflavych materiall - nejméné 60 cm.
Zafizeni mize byt spojovéno do sestav. V pfipadé, Ze zafizeni netvorfi sou¢dst sestavy s jinymi zafizeni-
mi stejné fady, musi byt stény pfiléhajici k zafizeni (zadni a boéni strana) zhotoveny z nehoflavych ma-
teriall
Zarizeni se prodava s popisem stanoveného druhu plyny, v souladu s oznac¢enim na typovém stitku.
Veskeré zmény druhu plynu mGze provadét pouze kvalifikovany a autorizovany instalatér a také musi
byt zapsany v zarucnim listu pfiloZzeném k zafizeni. Zarizeni, ktera zaplomboval a zajistil vyrobce,
mohou obsluhovat pouze kvalifikovani instalatéfi s autorizaci, zaskoleni technickym servisem firmy
STALGAST.

3. INSTALACE

3.1. Podminky pro pfipojeni do elektrickeé sité

 Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na Stitku s Udaji o zafizeni.

* Pro pfipojeni zafizeni k elektrické siti pripojte napajeci kabel ke svorkovnicové skfini umisténé na
zadni strané zafizeni. Napajeci kabel se zastrékou NENI souéasti baleni a je nutné ho dokoupit
zvlast.

* Zafizeni musi byt povinné pfipojeno k zafizeni pro vyrovnani potencidlu pomoci ekvipotencialniho
Sroubu umisténého na zadni strané zarizeni a oznaceného symbolem: @

Pro pfipojeni pfistroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu:

* odSroubujte matici na Sroubu

* pripojte ekvipotencidlni kabel

* pevné priSroubujte matici zpét

* druhy konec ekvipotenciélniho kabelu pfipojte k ekvipotencidlni svorkovnici
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Pripojeni pristroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu.
Napdjeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢em a polychloroprenovym

plastém (typ HO7RN-F 3G1,5 mmz) - mize byt pfipraven vyrobcem k odebrani v jeho prostordch nebo ve
specializovanych servisnich provozovnach.

PE - ochranny vodi¢ (zelenozluty)
[]  N-nulovy vodi& (modry)
L1 - fazové vodi¢ (ostatni barvy)
Pripojeni zarizeni k elektrické siti.
* Pripojeni zafizeni k elektrické siti mdze byt provedeno pouze osobou s pfislusnou kvalifikaci.
* Zafizeni musi byt zapojeno do zasuvky s elektrickym napétim 230 V 50 Hz s vypinac¢em s proudo-
vym chrani¢em In=30 mA prostfednictvim zastrcky nebo pfipojeno k napajeni pfimo.
3.2. Podminky pro pfipojeni k plynovému potrubi
Mistnost, ve které ma byt plynovy spotrebi¢ instalovan, musi splfiovat pokyny stanovené v platnych
vnitrostatnich predpisech Pokud ma byt spotrebi¢ instalovan v jiné zemi, je tfeba pfi instalaci dodrzovat
platné vnitrostatni predpisy.
Gril mGzete namontovat nasledujicim zplsobem:
Zarizeni typu A: bez pripojky k potrubi odvadéjiciho spaleny plyn vné; mistnost musi byt vybavena
zafizenimi (ventilatory nebo odsavace), kterd jsou schopna zajistit v mistnosti bezpec¢ny stav neo-
hrozujici zdravi, bez nahromadéni skodlivych latek.

Zarizeni typu B2: povinna instalace pod odsavace s bezpecnostnimi systémy blokujicimi praci zafizeni.
V souladu s vnitrostatnimi predpisy musi byt takova mistnost vybavena:

Umistéte gril na misté, kde je k nému mozny snadny pfistup, daleko od hoflavych predméti a stén.

* Pristroje prizplsobené ke spalovani plynu propan-butan nesmi byt instalovany pod urovni zemé
(napt. sklepy) a v dané mistnosti se mohou nachazet maximalné dvé 11 kg lahve s propan-buta-
nem.

* Lahve umistujte do vzdélenosti alespori 1,5 m od zafizeni generuijicich teplo (ohfivace, pece apod.)
s vyjimkou sady se skfinémi na lahve.

Upozornéni: pokud je plech napdjen z plynové lahve, musi byt komora, ve které se nachazi plech, od-
délena od téla plechu a vybavena vhodnymi otvory pro zajisténi vétrani kolem fritovaci desky. Komora
musi byt navrzena tak, aby veSel pouze jeden valec s maximalnim zatizenim 20 kg. Celkové tepelné
zatizeni zafizeni (soucet celkového zatizeni horfaku) nesmi prekrocit 12 kW.

» Neumistujte lahve v blizkosti jinych zafizeni zplsobujicich vznik jisker.

 Umistuijte lahve do vertikalni pozice a zajistéte jejich ochranu pied udery a nahodnym pfevracenim
nebo premisténim.

* Teplota mistnostni, v nichZ jsou instalovany lahve, nesmi presahovat 35 OC.

Gril mGze byt pfipojen k lahvi s propan-butanem nebo k plynovému potrubi pouze osobou s

osvédcenim k poskytovani instalatérskych sluzeb. Pfizptisobeni grilu jinému typu plynu musi byt

provedeno autorizovanym instalatérem.
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Plynovy gril by mél byt pfipojen k ohebnému vedeni (vedeni k plynu propan-butan s bezpecnostnim
znacenim ,B“) pomoci ocelové trubky beze svii o délce minimalné 50 cm. Vedeni by mélo byt na obou
stranach chranéno pred sklouznutim pomoci stahovacich svorek. Vedeni nesmi byt krat$inez 1,2 mb a
delSinez 3,0 m.

Gril na zemni plyn (E) musi byt pevné pfipojen k plynovému potrubi uvnitf budovy pomoci elastického
kovového potrubi s aktudlnim bezpecnostnim znacenim. Jednotka ma pripojovaci konec se zavitem R
1/2".

PFi prvni instalaci zafizeni a po kazdé zméné paliva (jiny druh plynu) zkontrolujte pfivodni tlak pomoci
manometru. Kohoutek pro kontrolu tlaku se nachézi na pfivodni trubce pred ventilem a mdzete se k
nému dostat po odebrani predniho panelu. Po sejmuti Cepicky z kohoutku a pfipojeni manometru po-
moci pruzné hadice zmérte tlak pfi zapnutém zafizeni, hodnota napéjeciho tlaku musi kolisat v rozsahu
minimalni a maximalni hodnoty, v zavislosti na druhu plynu.

Ke kontrole vstupniho a vystupniho tlaku mizete pouzit zkusebni body na ventilu:

1. Vstupni tlak
2. Vystupni tlak

2 {1

Termostaticky ventil
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Gril je pfizptsoben k pouziti s nasledujicimi plynnymi palivy:

Kategorie plynu Typ plynu Privodni tlak Zemé urceni
I12ELW3P(B/P) | G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
11I2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I2E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I1I2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
I2H G20 20 mbar GRIE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
11I2H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT, SI. SK
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I3B/P G30/G31 30 mbar NL
I2EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tepelny vykon horaku grilu 400x700x250: 6,5 kW, 800x700x250: 13 kW
2H - kategorie 2 skupina H (20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2E - kategorie 2 skupina E 20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2lw - kategorie 2 skupina LW 20 mbar) — zemni plyn s dusikem (G27)
3B/P - kategorie 3 skupina B/P 37 mbar) - plyn propan-butan (G30/G31)
3P - kategorie 3 skupina P 37mbar) — gaz propan (G31)
2K - kategorie 2 skupina K 25mbar) - zemni plyn s dusikem (G25.3)
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4. PRIZPUSOBENI ZARIZEN{i JINEMU DRUHU PLYNU:

Celkovy nahled

1. Vymeérte trysku hlavniho hofaku — priméry trysek pro pfislusné druhy plynu jsou uvedeny v
bodé 3 navodu, tabulka 3.1 / 3.2.

Hlavni tryska

2. Odsroubujte Sroub pripeviujici objimku k télesu horaku, vysunte nebo zasunite objimku do té-
lesa do polohy dle tabulky 3.1 / 3.2.

Poloha regulaéni objimky

6 5

1 1. Hlavni hordk plamen pilot kontrolni
~ pohled

2 2 Termostaticky ventil

3. Privodni trubka
. % P__lo % 4. Elektrickd kostka
— = =l 3
R 5. Loket trysky
= L, |4 6. Generatorjisti
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3. Nastavte prilitok plynu na pilotnim hofaku — upravte trysku pilotniho horaku dle tabulky 3.1/ 3.2

po odSroubovani Sroubu1.
1T
S Xy

Tryska pilotniho horaku
Upozornéni:
Po zméné druhu plynu nezapomeiite na:
¢ Vyménte vSechny vstfikovace podle tabulky 3.1 / 3.2
¢ Tésnéni a tésnéni vyménte za zaruvzdornou ¢ervenou barvu prvkl podléhajicich predpistiim (vzdu-
chové pouzdra).
¢ Zkontrolujte tésnost plynového rozvodu (zejména v blizkosti spoju).
¢ Zkontrolujte spravné fungovani hofakd, barvu a stabilitu plamene.
» Pripravte a nalepte novou tabulku na zafizeni, abyste méli prehled o stavu zafizeni po Upravé.

5. EZNAM NAHRADNICH DiLU

C. Nazev dilu C. Nazev dilu

N 1 Sbérac grild 800 19 Pilot plamene

© 2 Gril deska hladce Inénd 800 20 Termoclac 270
3 Krb 21 12mm potrubi
4 Zdasuvka na odpad 22 Horak na gril
5 Predni panel 23 Regulator vzduchu
6 Hlavni horak 24 Prepnout
7 Snizeni 25 Bezpecénostni termostat 360 °C.
8 Zadni kryt 400 27 Bydleni
9 Spodni kryt 400 28 Tryska zapalovaciho hofaku
10 Odtok 29 Hlavni tryska horaku
11 Horni kryt krbu 30 Hlavni tryska horaku
12 Grilovaci ventil 31 Trubka hordku levého zapalovani fi 6x1
13 Kryt zasuvky 32 Prava hlavni hofaka fi10x1
14 Zapati 20xM06x20 33 Leva hlavni horaka fi10x1
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C. Nazev dilu C. Nazev dilu

15 Pripojovaci box KADO2/3 12mm rukav

16 Generator jisti Vicko ventilu

17 Osicka hledacku Matice distributora
18 Elektrody Sbératelsky 12mm rukav

6. ELEKTRICKE SCHEMA

O,
%

@

PE ————45?

@

®

b

L

7. RESENi PROBLEMU

. Tlacitko

. Regulétor zapalovace

. Elektroda

. Bezpeénostni termostat

g H WN =

. Termoc¢lanek

Pilotni horak hlavniho
horaku nefunguje

Prili§ nizky tlak plynu.

Tryska pilotniho hoféku je ucpana.
Plynovy ventil je poskozeny.

Aktivace bezpecnostniho termostatu.
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P

Plamen pilotniho horaku * Poskozeny termoclanek nebo nedostate¢né zahfivani plamenem
zhasina. pilotniho horaku.

Hlavni hofak nefunguje

Pfilis nizky tlak plynu.
Tryska hlavniho horaku je ucpana.
Plynovy ventil je poskozeny.

Zluty plamen hlavniho

Privod nespravného mnozstvi vzduchu do hlavniho hofdku — na
stavte objimku u trysky hlavniho horéaku.

hoFéku * Znecistény hlavni hofak — otvory.
& P * Nespravné umisténé cidlo regulacniho termostatu.
Spatn teplota desky * Plynovy ventil je poSkozeny.
* Nespravné umisténi zapalovaci elektrody v zapalovaci jednotce.
* Odpojeni zapalovaciho kabelu spojujiciho generator jiskry se za-
Absence jiskry u horaku palovaci elektrodou.
* Generator jiskry je poskozen.
* Napajeci kabel je poSkozen.
Rukojeti plynovych ventil * Plynové ventily namazte.
jsou tuhé * Plynové ventily jsou poskozeny.

8. VYMENA ZAKLADNiCH KOMPONENT

Hlavni komponenty grilu Ize vyménit po sejmuti panelu — predniho plasté. Veskeré ukony musi byt pro-
vadény kvalifikovanym technickym personélem. Pfed zahdjenim praci uzavrete pfivod plynu do zafizeni
a odpojte zarizeni od elektrického napajeni. Pockejte, az zafizeni vystydne.

a. Termostaticky plynovy ventil
vysroubujte médénou trubku o prdméru 10 mm od hlavniho horaku, kli¢ 17
vysSroubujte médénou trubku o priméru 6 mm od pilotniho hofaku, kli¢ 9
vySroubujte bezpecnostni termoclanek, kli¢ 10
vyjméte méfic ventilu ze zasuvky na dné desky
vysroubujte plynovy ventil od nosniku
prisroubujte novy ventil, ostatni Ukony provedte v obraceném poradi
Bezpecnostni termoclanek
vySroubujte bezpecnostni termoclanek od termostatického ventily, klic 10
vysroubujte pilotni hofak z misy horaku
odsroubujte termoc¢lanek od pilotniho hofaku
vymeénte termoclanek, ostatni ukony provedte v obraceném poradi
c. Elektroda
odstrante vedeni vysokého napéti z elektrody
vySroubujte pilotni hofak z misy horaku
vysroubujte elektrodu
vymeénte elektrodu, ostatni Gkony provedte v obraceném poradi
d. Vypina¢ zapalovani
odpoijte elektrické kabely od vypinace zapalovani
vyjméte spinac z ¢elniho panelu
vymeénte vypinac, ostatni ukony provedte v obraceném poradi
e. Generator jisker
otevrete skfinku, ve které se nachazi generator — odsroubujte viko
odpojte vypinac od napéjecich kabell
vymeénte generator, ostatni tkony provedte v obraceném poradi
f. Hlavni horak
odsSroubujte ¢elni panel
odsroubujte kryt odtoku oleje z grilovaci desky
odsroubujte koleno pro pfipevnéeni trysky hlavniho horaku
odsroubujte Srouby pro pfipevnéni krytu hoféaku (6 kust)
vyménte hordk, ostatni ukony provedte v obraceném poradi
g. Bezpecnostni termostat
vyjméte méri¢ bezpec¢nostniho termostatu ze zasuvky na dné desky
odpoijte elektrické kabely od termostatu
vymeénte termostat, ostatni Ukony provedte v obraceném poradi

UPOZORNENI: Po vyméné komponent plynové instalace provedte zkousku tésnosti soustavy po-
moci plynového cidla.
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1. CHARAKTERISTIKA KONSTRUKCIE ZARIADENIA

Kryt zariadenia je vyrobeny z nehrdzavejlcej ocele. Pult zariadenia je namontovany na podstavci so
§tyrmi nozi¢kami, pomocou ktorych je mozné vyrovnat gril do vodorovnej polohy. Vyrovnanie je mozné
vrozsahu + 10 mm.

Hlavnymi prvkami zariadenia su: pult s ohrievanou pracovnou doskou, plynovy ventil a hlavny hordk s
vykonom 6,5 kW. Na panelu sa nachddza oto¢ny gombik plynového ventilu, tlacidlo generatora iskry,
bezpecnostny termostat a Suplik na odpadky z pracovnej dosky.

Zariadenie je vybavené supravou trysiek.

2. INSTALACIA GRILU

Gril s podstavcom je nutné postavit na stabilnom povrchu v zatvorenej miestnosti pri zapnutom elek-
trickom prude. Nasledne je nutné vyrovnat gril do vodovodnej polohy pomocou noZi¢iek v zariadeni
alebo v podstavci grilu.

Vyvazenie zariadenia

Gril je nutné postavit takym spdsobom, aby bol mozny pristup k nemu z prednej strany.

Akje spotrebi¢ umiestneny pri stene miestnosti, minimdlna vzdialenost by mala byt:
* od nehorlavej steny podla nastavenia,
* od chranenej horlavej steny, t. j. steny z horlavych materidlov, ale omietnutej alebo chranenej rov-

nocennym spdsobom - najmenej 30 cm,
od nechranenej horlavej steny, t. j. steny z dreva alebo inych horlavych materialov - najmenej 60
cm.

Zariadenia moZe byt zabudované v rade za sebou. V pripade, Ze zariadenie nie je zabudované v rade s
inymi zariadeniami tej istej rady, steny prilahlé k zariadeniu (zadna a bo¢né steny) by mali byt vyrobené
z nehorlavych materialov.

Zariadenie sa predava so Specifickym typom plynu, spolu s certifikitom podla typového stitku.
Akékolvek zmeny druhu plynu méZu byt vykonané iba kvalifikovanym a opravnenym instalatorom a
musia byt uvedené aj v zaruénom liste dodanom spolu so zariadenim. Zaplombované a vyrobcom
chranené zariadenie méZe byt obsluhované len kvalifikovanym instalatérom po autorizacii a $koleni
vykonavanom technickou sluzbou STALGAST.

3. PINSTALACE

3.1. Podminky pro pripojeni do elektrické sité

» Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na sStitku s Gdaji o zafizeni.

* Pro pfipojeni zafizeni k elektrické siti pfipojte napajeci kabel ke svorkovnicové skiini umisténé na
zadni strané zafizeni. Napdjeci kabel se zastrékou NENI soucasti baleni a je nutné ho dokoupit
zvlast.

* Zafizeni musi byt povinné pfipojeno k zafizeni pro vyrovnani potencidlu pomoci ekvipotencialniho
Sroubu umisténého na zadni strané zarizeni a oznaceného symbolem: %()7

Pro pfipojeni pfistroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu:

* odSroubujte matici na Sroubu

* pripojte ekvipotencidlni kabel

* pevné priSroubujte matici zpét

* druhy konec ekvipotencidlniho kabelu pfipojte k ekvipotencidlni svorkovnici
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Pripojeni pristroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu.
Napéjeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢em a polychloroprenovym

plastém (typ HO7RN-F 3G1,5 mmz) - mUze byt pfipraven vyrobcem k odebrani v jeho prostorach nebo ve
specializovanych servisnich provozovnach.

PE - ochranny vodi¢ (zelenozluty)
D N - nulovy vodi¢ (modry)
L1 - fazové vodic (ostatni barvy)
Pripojeni zafizeni k elektrické siti.
* Pripojeni zafizeni k elektrické siti mize byt provedeno pouze osobou s pfislusnou kvalifikaci.
* Zafizeni musi byt zapojeno do zasuvky s elektrickym napétim 230 V 50 Hz s vypinacem s proudo-
vym chrani¢em In=30 mA prostfednictvim zastrcky nebo pfipojeno k napdjeni pfimo.

3.2. Podmienky pripojenia do plynovej sieti
Miestnost, v ktorej sa ma plynovy spotrebi¢ instalovat, musi spifiat pokyny stanovené v platnych
vnutrostatnych predpisoch Ak sa mé spotrebi¢ instalovat v inej krajine, musia sa pri instalacii dodrzia-
vat platné vnutrostétne predpisy.

Zariadenie je mozné nainstalovat nasledovnym spésobom:

Zariadenia typu A: bez napojenia na odsdvacie potrubie spalin; miestnost musi byt vybavena venti-
laénym mechanizmom (ventilatory alebo digestory), ktoré si schopné udrzat vzduch v miestnosti v
stave neohrozujicom Zivot, aby sa zabranilo koncentracii S$kodlivych latok.

Zariadenia typu B2: povinna insStalacia pod digestormi s bezpe¢nostnymi systémami blokujucimi
prevadzku zariadenia
V stlade so $tatnymi predpismi, takato miestnost musi mat:

Grile je potrebné postavit na mieste umoziujicom lahky pristup, v dostatocnej vzdialenosti od
horlavych predmetov a stien.

* Zariadenia ur¢ené na spalovanie plynu propan - butdn nemozu byt intalované pod Uroviiou pédy
(napr. sklep) a v miestnosti sa nesmu nachadzat viac ako 11 kg bomby s propanom - butanom.

* Plynové bomby je potrebné umiestovat vo vzdialenosti aspori 1,5 m od zariadeni vyZarujtcich teplo
(radidtory, pece atd") s vylticenim sady so skrifiami na plynové bomby.

Pozor! Ak je plech napajany z plynovej flase, komora, v ktorej sa plech nachadza musi byt oddelena
od tela platne a vybavena prislusnymi otvormi s cielom zabezpecit prietok vzduchu okolo platne na
pecCenie. Komora musi byt naprojektovana tak, aby sa do nej zmestil len jeden valec s maximalnym
zatazenim 20 kg. Celkové tepelné zataZenie zariadenia (sucet celkovej zataze horaka) nesmie presia-
hnut 12 kw.

* Plynové bomba sa nesmie umiestovat v blizkosti inych zariadeni, ktoré spdsobia iskrenie.

* Plynové bomby je potrebné umiestovat vo vertikalnej polohe a zabezpecit pred idermi, prevratenim,
nahodnym premiestnenim.

* Teplota miestnosti, v ktorych st instalované plynové bomby nemdze prekracovat 35 °C.
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Pripojenie grilu do plynovej bomby s propanom-butanom alebo k plynovej instalacii méZe vykonat
len osoba, ktora ma opravnenia na vykonavanie instalatérskych sluzieb. Adaptaciu plynu na iny typ
plynu musi vykonat autorizovany instalatér.

Gril na plyn LPG by mal byt pripojeny k pruznej hadici (hadica pre plyn propén - butan oznacend bezpec-
nostnym znakom ,B”) prostrednictvom ocelovej bezsvovej rurky s dizkou aspori 50 cm. Hadica by mala
byt na obidvoch koncoch zabezpecena pred zo$myknutim pomocou svoriek. Dizka hadice nesmie byt
mensia ako 1,2 m a vacsia ako 1,5 m.

Gril na zemny plyn (E) musi byt pripojeny do plynovej instalacie vo vnutri budovy pevnym spésobom
alebo pomocou pruznych kovovych hadic, ktoré st oznacené platnym bezpe¢nostnym znakom. Jednot-
ka ma pripojovaci koniec so zavitom R 1/2".

Pri prvej inStaldcii zariadenia a po kazdej zmene paliva (iny druh plynu) je nutné skontrolovat prevadz-
kovy tlak pomocou tlakomeru. Kohutik na ovladanie tlaku sa nachadza na napdjani pred ventilom a da
sa k nemu dostat po odstraneni predného panelu. Po odstraneni krytu z kohtika a pripojeni tlakomeru
prostrednictvom ohybného kabla je potrebné zmerat tlak pri zapnutom pristroji, hodnota tlaku musi byt
v rozsahu od minima do maxima, v zavislosti od typu plynu.

Na kontrolu vstupného a vystupného tlaku mézete pouzit ski§obné body na ventile:

1. Vstupny tlak
2. Vystupny tlak

2 1

Termostaticky ventil
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Gril je prisposobeny na pracu s nasledujicimi plynovymi palivami:

Kategéria plynu Typ plynu Privodny tlak Krajina urcenia
11I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
11I2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I2E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I3B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
112E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE,
12H G20 20 mbar CY,CH, CZ,ES, GB, GR, IE,
IT, LT, LV, PT, SI, SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I3B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ, ES, GB, GR, IE,
l1I2H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IT, LT, LV, PT, SI. SK
CY,CH, CZ, ES, GB, GR, IE,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IT. LT LV, PT, SI, SK. BE, FR
I12E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
I1I2E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I3B/P G30/G31 30 mbar NL
12EK G20, G25.3 (20, 25) mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
12H G20 25 mbar HU

Tepelny vykon horaka grilu 400x700x250: 6,5 kW, 800x700x250: 13 kW

2H -rodina 2 skupina H
2E -rodina 2 skupina E
2Lw

3B/P -rodina 3 skupina B/P
3P -rodina 3 skupina P
2K - rodina 2 skupina K

4. ADAPTACIA ZARIADENIA NA INY TYP PLYNU:

Vseobecny pohlad
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(20mbar) - zemny plyn vysoko metanovy (G20)
(20mbar) - zemny plyn vysoko metanovy (G20)

-rodina 2 skupina LW  (20mbar) — zemny plyn s vysokym obsahom dusika (G27)
(37mbar) = plyn propén - butan (G30/G31)
(37mbar) - plyn propén (G31)
(25mbar) - zemny plyn s vysokym obsahom dusika (G25.3)




3. Vymente trysky v hlavnom hordku - priemery trysiek pre dany plyn st uvedené v bode 3 navodu
tabulka 3.1/3.2.

Hlavna tryska

4. Odskrutkujte skrutku, ktord upevnuje objimku v horaku, vytiahnite alebo vlozte objimku do
horaka do polohy podla tabulky 3.1 / 3.2.

6 5
:ELUC!U@DUCUUUUU‘;U:L]%H-“-W 1
va 1. Hlavny hordk plamen pilot inSpekény
pohlad
2 2. Termostaticky ventil
= b [ + 3. Privodna trubica
— —3 4. Elektrickd kocka
L] =L ] : :\4 5. Koleno trysky
6. Generator iskry

SK

3. Nastavte prietok plynu na ovladaci hordka — vymente trysku ovladaca podla tabulky 3.1 / 3.2 .

po vyskrutkovani skrutky 1.
“- Mmoo

e
E

1y

ARl
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Tryska ovladaca
Pozor:

Po zmene na iny typ plynu je nutné si pamétat na:

* Vymente vSetky vstrekovace podla tabulky 3.1/ 3.2

* Vymente tesnenia a tesnenie za tepelne odolnul cervenu farbu prvkov, ktoré podliehaju predpisom
(vzduchové puzry).

 Skontrolujte tesnost plynovej instalacie (najma v blizkosti spojeni).

¢ Skontrolujte spravne fungovanie horakov, farbu a stabilitu plamena.

* Pripravte a pripevnite novy Stitok na vase zariadenie, aby bolo jasné, v akom stave je zariadenie po
modifikacii.

5. ZOZNAM NAHRADNYCH CASTI

PC. Néazov dielu PC. Nazov dielu
1 Plamenovy pilot 19 Plamen pilot
2 Termoclanok 20 Termoclanok 270
3 Koleno rarky 12mm 21 12mm potrubné potrubie
4 Grilovacia hordk 22 Grilovacia hordk
5 Regulator vzduchu 23 Reguldtor vzduchu
6 Prepnut 24 Prepnut
7 Bezpecnostny termostat 360°C. 25 Bezpecnostny termostat 360 °C.
8 Telo 27 Byvanie
9 Dyza dialkového ovladania 28 Tryska zapalovacieho pochodne
10 Hlavna tryska horaka 29 Hlavna tryska horaka
11 Hlavna tryska horaka 30 Hlavna tryska horaka
12 L'ava dialkovo ovladana trubica fi 6x1 31 'ava zapal'ovacie fajka fi 6x1
13 Prava dialkovo ovladana trubica fi 6x2 32 Pravé hlavné horakové potrubie fi 10x1
14 LLavd hlavna ridrka na pochoden fi 10x1 33 Lavé hlavné horak potrubia fi 10x1
15 Objimka 12mm 35 12mm rukav
16 12mm matica napdjanej trubice 36 Uzdver ventilu
17 Kolektorova matica 37 Rozdelovacia matica
18 Puzdro rarky 12mm kolektor 38 Kolektor 12mm rukav
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6. ELEKTRICKA SCHEMA

© @ ®

L %

PE —? -
@ @ 1. Tlacidlo
=

(4 2. Regulator generatora

iskry

;d 3. Elektréda
4. Bezpecénostny termostat

5. Termo paral

7. RIESENIE PROBLEMOV

* Tlak plynu je prili$ nizky.
Ovladac hlavného horaka * Tryska ovladaca je zapchata.
nefunguje * Plynovy ventil je poskodeny.
* Bezpecnostny termostat fungoval.
Plamen ovladaca sa e Poskodenda termo para alebo nedostatocne ohrievana
neudrzuje plamenom ovladaca.
e Tlak plynu je prili§ nizky.
Hlavny horak nefunguje. * Tryska hlavného horaka je zapchata.

* Plynovy ventil je poSkodeny.

* Nespravne mnozstvo vzduchu doddvaného do hlavného horaka
- nevyhnutna regulacia objimky pri tryske hlavného hordka.
* Znecisteny hlavny horék - otvory.

Zlty plamei hlavného
horaka
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* Nespravne umiesteny senzor regulaéného termostatu.

* Plynovy ventil je poSkodeny.

¢ Nespravne umiestnenie elektréd zapal'ovania v skupine dialko-
vého ovladania.

Nedostatok iskry na * Odpojte zapalovaci kdbel spdjajlci generator iskier so zapalo-

ovladaci vacou elektrédou.

* Generdator iskry je poskodeny.

* Napajaci kabel je poskodeny.

Rukovite plynovych ven-  Plynové ventily je potrebné premazat.

tilov st blokované * Plynové ventily si poSkodené.

8. VYMENA ZAKLADNYCH KOMPONENTOV

Hlavné elementy grilu méZzeme vymenit po odstréaneni panela - predného krytu. VSetky ¢innosti musi
vykonavat kvalifikovany technicky personal. Pred zahdajenim prac je nutné zavriet privod plynu do zaria-
denia a odpojit elektrické napajanie. Pockajte az zariadenie vychladne.

a. Termostaticky plynovy ventil
odskrutkujte medend rarku s priemerom 10 mm od hlavného horaka, kl'u¢ 17
odskrutkujte medend rarku s priemerom 6mm od ovladaca horéka, kl'tuc 9
odskrutkujte bezpe¢nostnu termo paru, kli¢ 10
senzor ventilu vytiahnite zo zasuvky v dne dosk
odskrutkujte plynovy ventil od podpory
priskrutkujte novy ventil, ostatné ¢innosti vykonajte v opacnom poradi

b. Bezpecnostna termo para
odskrutkujte termo paru z termostatického ventilu, kI'd¢ 10
odskrutkujte ovlada¢ z misy horaka
odskrutkujte termo paru z ovladaca
vymenite termo paru, ostatné ¢innosti vykonajte v opaénom poradi

c. Elektréda
odstrante kabel vysokého napétia z elektrody
odskrutkujte ovlada¢ z misy horaka
odskrutkujte elektrodu
vymente elektrédu, ostatné ¢innosti vykonajte v opacnom poradi

d. Gombik zapal'ovania
» odpojte elektrické kable od gombika zapalovania
vytiahnite prepinac z predného panela
vymente gombik, ostatné ¢innosti vykonajte v opacnom poradi

e. Generator iskry
otvorte skrinku, v ktorej sa nachadza generator - odkrutte vrchnak
odpojte generator od elektrickych kablov
e vymente generator, ostatné ¢innosti vykonajte v opacnom poradi

f. Hlavny horak
odskrutkujte predny panel
odskrutkujte od ohrievacej dosky clonu odtoku oleja
odkrutte kolienko upevriujlce trysku hlavného horaku
odskrutkujte skrutky upevnujuce clonu horaku
vymente hordk, ostatné cinnosti vykonajte v opacnom poradi

g. Bezpecnostny termostat
* senzor bezpecnostného termostatu vytiahnite zo zasuvky v dne dosky
odpojte elektrické kable od termostatu
e vymente termostat, ostatné ¢innosti vykonajte v opa¢nom poradi

UPOZORNENIE!

Po vymene prvkov plynovej instalacie je potrebné vykonat kontrolu tesnosti systému pomocou
senzoru plynu.

Nespravna teplota dosky
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