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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung miissen allgemeingiltige, gesetzliche und

sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit glltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgeman verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalworter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Bertihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfuhren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien / Explosionsgefahr!

Verwenden Sie keine elektrischen Geréte innerhalb des Gerates.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere feuergefahrliche Gase und
Flussigkeiten in der Nahe von diesem oder anderen Geréaten. Die Gase kdnnen
eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Spriihdosen mit brennbarem Treibmittel
in diesem Geréat. Behalter mit brennbaren Gasen und Flissigkeiten kénnen bei
niedrigen Temperaturen auslaufen und sich durch Funkenbildung elektrischer
Geréate entziinden. Explosionsgefahr!

Wenn Kaltemittel austritt, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie alle Zundquellen in der Nahe, liften Sie den Raum und wenden
Sie sich an den Kundendienst. Vermeiden Sie den Kontakt von Kaltemittel mit
den Augen, es kann ernsthafte Augenverletzungen verursachen.

Reinigen Sie das Gerat und Geréteteile nie mit leicht entziindbaren
Flussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase kdnnen eine Brandgefahr
darstellen oder explodieren.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser l6schen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Beschleunigen Sie den Abtauvorgang nicht mit mechanischen Vorrichtungen
oder Heizquellen (Kerzen oder Heizungen) oder auf andere Weise. Der
aufkommende Dampf kann einen Kurzschluss verursachen und zu hohe
Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Halten Sie alle Liftungséffnungen des Gerétes wéhrend des Betriebes frei.
Beschadigen Sie niemals den Kihlkreislauf des Gerétes.

4/28 700967



€artscher

» Das Geréat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

+ Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Sicherheit

Bedienpersonal

Fehlgebrauch
+ Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuihren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgefihrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.
» Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen

am Geréat durch.
+  Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor. DE

» Bohren Sie keine Locher in das Gerat und montieren Sie keine Gegenstande an
das Gerét.

+ Stellen Sie keine schweren Gegenstéande auf dem Gerat ab.

700967 5/28



€artscher

1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Sicherheit

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder darliberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalf:
— Einfrieren und Aufbewahren von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

Dieses Gerat ist fir den Betrieb bei einer Umgebungstemperatur von hdchstens
30 °C und einer relativen Feuchtigkeit von 55 % bestimmt.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fiuhren Sie ausschlie3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerét
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:

— Aufbewahren von brennbaren oder explosiven Gegenstanden und
Flussigkeiten wie Ather, Petroleum oder Klebstoffen;

— Lagern von explosiven Stoffen wie Spriihdosen mit brennbarem
Treibmittel;

— Lagern von pharmazeutischen Produkten oder Blutkonserven.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewadhrleistung

Das Gerat ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fiir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriiche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstérungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

» Nicht bestimmungsgemafe Verwendung

» Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehérenden
Informationen

+ Eigenméchtige bauliche oder technische Verdnderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

» Unzureichende Wartung oder Reinigung

* Nicht behobene Stérungen

* Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

» Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

* Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfélle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt

» Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

Die Gewahrleistungsdauer betréagt 24 Monate nach Erwerb des Gerétes.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir Thnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei dul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerét bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschdtzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.

8/28 700967



€artscher

Technische Daten

4 Technische Daten
4.1 Technische Angaben
Ausfiihrung / Eigenschaften 700967 | 700968 | 700969

» Kuhlung: statisch
» Temperaturregelung: thermostatisch, stufenlos
» Steuerung: Drehregler
* Thermostat
+ Temperaturbereich: bis -18 °C
+ Klimaklasse: C1
+ GWP:3
* Umgebungstemperatur: bis 30 °C
» Kontrollleuchte:
— Ein-/Aus
— Kuhlen
—  Warnlicht
» Isolierung: Cyclopentane, 60 mm
* Trennwand:

— individuell einsetzbar
— Material: Kunststoff
* Anzahl Turen: 1
« Tar-Art: Hebetir
» Turanschlag: oben, Tiranschlag nicht wechselbar
* Abschlie3bar
* Inklusive:
— 1 Trennwand
— 2| 4|5 Kdrbe (je nach Modell)
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Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material innen:

Inhalt in L:

Nutzinhalt in L:

MaRRe innen (B x T x H) in mm:
Anzahl Koérbe:

MaRe Korb (B x T x H) in mm:
Kuhlmittel / Menge in kg:
Energieeffizienzklasse:

Energieverbrauch in kWh / Jahr:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material innen:

Inhalt in L:

Nutzinhalt in L:

MaRe innen (B x T X H) in mm:
Anzahl Kérbe:

MaRe Korb (B x T x H) in mm:
Kuhlmittel / Menge in kg:
Energieeffizienzklasse:

Energieverbrauch in kwh / Jahr:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

10/28

Technische Daten

Tiefkihltruhe 288-W
700967

Kunststoff | Stahl, lackiert
Aluminium, beschichtet
288

275

890 x 510 x 675

2

225 x 550 x 230

R600a / 0,070

B (EU Nr. 2019/ 2018)
340

0,13 kW | 230 V | 50 Hz
1.015 x 720 x 845

43,4

Tiefkuhltruhe 391-W
700968

Kunststoff | Stahl, lackiert
Aluminium, beschichtet
391

373

1180 x 510 x 675

4

225 x 550 x 230

R600a / 0,090

B (EU Nr. 2019/ 2018)
409

0,13 kW | 230 V | 50 Hz
1.305 x 720 x 845

63,0
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Technische Daten

Bezeichnung: Tiefkdhltruhe 479-W
Art.-Nr.: 700969
Material: Kunststoff | Stahl, lackiert
Material innen: Aluminium, beschichtet
Inhalt in L: 479
Nutzinhalt in L: 458
MaRe innen (B x T x H) in mm: 1430 x 510 x 675
Anzahl Kérbe: 5
MafRe Korb (B x T x H) in mm: 225 x 550 x 230
Kuhlmittel / Menge in kg: R600a / 0,095
Energieeffizienzklasse: B (EU Nr. 2019/ 2018)
Energieverbrauch in kWh / Jahr: 469
Anschlusswert: 0,14 kW | 230 V | 50 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 1.555 x 720 x 845
Gewicht in kg: 76,0
Technische Anderungen vorbehalten!

Weitere Angaben Uber das Gerét finden Sie auf unserer Internetseite
www.bartscher.com oder gemaf der Verordnung (EU) 2019/2018 in der
Produktdatenbank gespeicherten Informationen unter https://energy-
label.ec.europa.eu/. Geben Sie die Artikel-Nummer fur das Modell ein.

4.2 Funktion des Gerates

Im Gerat werden bei geeigneten Temperatureinstellungen frische Lebensmittel
eingefroren und aufbewahrt sowie bereits eingefrorenen Lebensmittel langfristig
aufbewahrt.
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4.3 Baugruppeniibersicht

11

Technische Daten

Hebeturgriff

Trennwand

Gitterabdeckung Wartungsraum
Ablassstopsel

. Gehause

11. Einhéngekorb (3x | 5x | 6x)

© N wR

12728

© o ~N

10.

Hebetir
Schloss
Bedienelemente
FlURe (4x)
Innenraum

Abb. 1

700967



Technische Daten

Bedienelemente / Anzeigen

— [l

Schnellgefrier-Taste (orange)

€artscher

N AN

Abb. 2

Nach Dricken dieser Taste leuchtet die Kontrollleuchte auf. Das Gerat lauft
auf héchster Leistung (der Kompressor ist ununterbrochen im Betrieb).
Wahrend die Kontrollleuchte leuchtet, wird die automatische

Temperatureinstellung deaktiviert.

Betriebs-Kontrollleuchte (griin)

Diese Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat an die Stromversorgung

angeschlossen und aktiviert ist.

Temperatur- Warnleuchte (rot)

Das Aufleuchten der Warnleuchte zeigt an, dass die Innentemperatur des
Gerates nicht den eingestellten Wert erreicht hat. Nach Erreichen der

Temperatur erlischt diese Warnleuchte.

Temperatur-Einstellregler

Mit Hilfe einer Miinze kann Uber den Einstellregler die Temperatur von Stufe
1 (h6chste Temperatur) bis zur Stufe 7 (niedrigste Temperatur) eingestellt

werden.

Analoge Temperaturanzeige

700967
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &ul3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

» Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Geréat nicht
beschadigt werden.

» Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

» Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebestandig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.
— Einen sicheren Stand gewahrleisten.
— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Liiftungsoéffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.
+ Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit direkter Sonneneinstrahlung oder in
der Nahe von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgeréate, usw.) auf.

Warmequellen kénnen den Energieverbrauch negativ beeinflussen, sowie zu
Funktionseinschrankungen fiihren.

» Stellen Sie das Gerat so auf, dass genligend Luft frei zirkulieren kann.

+ Um Stérungen des Kompressors zu vermeiden, kippen Sie das Gerat nicht
mehr als 45°, wenn Sie es aufstellen oder transportieren.

+ Sollte das Gerat an einem anderen Platz aufgestellt werden, gehen Sie wie folgt
vor:
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Installation und Bedienung

' »
=yariscner
— schalten Sie das Geréat aus

— ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

— raumen Sie den Inhalt des Gerates aus

— kleben Sie alle losen Elemente im Innenraum fest und die Tir zu
— transportieren Sie das Gerat nur aufrecht.

AnschlieRen - Strom
» Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréats (siehe Typenschild) zu den
Daten der értlichen Stromversorgung passen.

+ SchlieBen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schlieen Sie das Gerét nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

+ Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch mindestens 2 Stunden stehen,
bevor Sie es an die Stromversorgung anschlieRen.

» Nach einem Stromausfall oder nach Ziehen des Netzsteckers das Gerat
mindestens 5 Minuten nicht an die Stromversorgung anschlieRen.

5.2 Bedienung

Gerét vorbereiten

1. Reinigen Sie das Gerat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch nach
Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung*.

2. Trocknen Sie das Gerat und Zubehor anschliel3end griindlich ab.

Setzen Sie bei Bedarf die Trennwand im Gerét ein.

4. Héangen Sie bei Bedarf die Kdrbe in der gewlinschten Position im Innenraum
des Gerétes ein.

5. Schlie3en Sie die Hebetlir des Gerates.

w
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Gerat in Betrieb nehmen

Installation und Bedienung

1. SchlieRBen Sie die Hebetiir des Geréates.
2. SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

3. Waéhlen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatureinstellung
im Bereich zwischen 1 (héchste Temperatur) und 7 (niedrigste Temperatur) aus.

Das Gerat wird auf die eingestellte Temperatur heruntergekuhilt.

In der Temperaturanzeige erscheint die momentane Temperatur im Inneren der
Tiefkihltruhe.

4. Bestiicken Sie das Gerat nach Erreichen der eingestellten Temperatur bzw.
Erléschen der roten Temperatur-Warnleuchte mit frischen oder bereits
gefrorenen Lebensmitteln. Beachten Sie die Anweisungen im Abschnitt
»Einfrieren von Lebensmitteln in der Tiefkiihltruhe*.

ACHTUNG!

Um die volle Leistungsfahigkeit des Gerétes zu nutzen und die
Lebensmittel gesund aufzubewahren, muss zwischen der Hebetlr und den
eingelagerten Lebensmitteln gentigend Freiraum verbleiben.

Achten Sie bei der Beladung des Gerates darauf, dass die max. Ladelinie an
— h, A

der Seite des Innenraumes nicht tGberschritten wird.

Einfrieren von Lebensmitteln in der Tiefkiihltruhe

» Frieren Sie nur solche Lebensmittel ein, die dazu geeignet sind und gut niedrige
Temperaturen vertragen kénnen.

* Frieren Sie nur frische Lebensmittel ein.

» Wahlen Sie fur das jeweilige Lebensmittel eine entsprechende Verpackung und
verpacken Sie es richtig. Die Verpackung darf nicht luft- oder feuchtigkeits-
durchlassig sein, was ein Austrocknen des Gefriergutes verursachen wurde.
Folien und Tuten missen weich und geschmeidig sein, damit sie dicht am Inhalt
anliegen. Legen Sie keine unverpackten Lebensmittel in die Tiefkihltruhe.

« Frieren Sie niemals aufgetaute oder angetaute Lebensmittel erneut ein. Diese
Lebensmittel sollten verarbeitet und innerhalb von max. 24 Stunden verzehrt
werden.

+ Beachten Sie die entsprechenden Anweisungen der Hersteller fiir das Einfrieren
der jeweiligen Lebensmittel.

* Am besten frieren Sie kleine Portionen ein und tauen diese bei Bedarf auf. Dies
gewahrleistet schnelles gleichméRiges Einfrieren und Auftauen.

» Beim Einfrieren gro3erer Mengen frischer Lebensmittel kann die Temperatur im
Geréat zeitweilig ansteigen. Dies hat keinen Einfluss auf bereits eingelagerte
gefrorene Lebensmittel.
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+ Stellen Sie keine mit Flussigkeit gefiillten Flaschen in das Gerét. Flissigkeiten
dehnen sich im gefrorenen Zustand aus und kénnen die Flaschen zum Platzen
bringen.

+ Vermeiden Sie das Offnen der Tiir wahrend des Gefrierprozesses.

Installation und Bedienung

» Beschriften Sie das Gefriergut mit folgenden Informationen:
— Produktname (z. B. Rinderfilet)
— Gewicht der Portion
— Menge (Anzahl Stuck)
— Einfrierdatum
— Verbrauchsdatum.

» Verwenden Sie fir die Beschriftung handelsibliche Beschriftungsetiketten fur
Gefriergut.

Gehen Sie anschlieRend wie folgt vor:

1. Frische Lebensmittel am besten auf den Truhenboden legen. Hier herrscht die
niedrigste Temperatur.

2. Vermeiden Sie, dass die frischen Lebensmittel beim Einlegen mit bereits
eingefrorenen in Beriihrung kommen. Tiefgefrorenes kénnte sonst antauen und
die vorgesehene Lagerungszeit kann nicht eingehalten werden.

3. Fdullen Sie innerhalb von 24 Stunden nur die fur Ihr Gerat vorgesehene Menge
an frischen Lebensmitteln ein.

4. Nach 24 Stunden die nun tiefgefrorenen Lebensmittel vom Truhenboden in die
Einhangekodrbe umschichten, um nach Bedarf weitere Lebensmittel einzufrieren.

5. Achten Sie auf die richtige Temperatureinstellung, um unnétigen
Energieverbrauch zu vermeiden.

6. Im Falle eines Stromausfalls oder eines technischen Defekts, vermeiden Sie

das Offnen des Klappdeckels. Dies verzogert den Temperaturanstieg im
Inneren des Geréates.
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Vorbereitung, Einfrieren und Aufbewahrung von verschiedenen
Lebensmitteln
FLEISCH

Wurst, Wirstchen und andere Fleischprodukte, die eingefroren werden, sollten
fettlos sein und geruht haben.

Vorbereitung: Wenn die Pakete nicht dicker als 10-11 cm sind, kénnen sie leichter
eingelagert und besser aufbewahrt werden. Beachten Sie, dass die Knochen die
Gefrierbeutel nicht zerreil3en, sonst trocknet das Fleisch aus und verliert seinen
Geschmack.

Verpackung: In Plastikfolie oder Plastikbeutel sorgfaltig einpacken.
Aufbewahrungszeit: Lammfleisch: 8 Monate; Schweinefleisch: 6-10 Monate.
VORSICHT!
Fleisch nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Installation und Bedienung

Zubereitung: Kann wie frisches Fleisch zubereitet werden.

Um weiches Fleisch zuzubereiten, muss das Fleisch von neu geschlachteten Tieren
einige Zeit ruhen. Fragen Sie lhren Metzger, wie lange es geruht hat.

GEFLUGEL & WILD

Geflugelfleisch (Huhn, Gans, Ente, usw.) und Wildfleisch (Hase, Hirsch, Hirschkuh,
Wildschwein usw.) kénnen eingefroren werden.

Vorbereitung: Geflugelfleisch muss zuerst griindlich gewaschen, dann einen Tag
im Kihlschrank aufbewahrt werden, bevor es eingefroren wird. Packen Sie die
kleinen Teile ganz, die grofRen Fleischstiicke geteilt ein.

Das Wildfleisch muss nach 24 Stunden, nachdem die Tiere geschlachtet wurden, in
geeignete Stlicke geteilt werden. Das Fleisch mit Fettanteil kann 3 Monate,
fettfreies Fleisch 12 Monate aufbewahrt werden.

Verpackung: Verwenden Sie Plastikfolie oder Aluminiumfolie.

Aufbewahrungszeit: Ente: 2-4 Monate; Huhn, Hahnchen: 7-9 Monate; Gans,
Hase: 9-12 Monate.

FISCH

Die gekauften Fische kdnnen nicht sehr frisch sein, man nimmt an, dass nur neu
gefangenen Fische frisch sind.

Vorbereitung: Fische, die fur das Dinsten oder Braten geeignet sind, missen
nach dem sie gesaubert wurden, griindlich gewaschen werden. Fische, die gréRer
als 1 kg sind, mussen in kleinere Stuicke geteilt werden. Vorbereitete Fische werden
auf einer Folie 1 bis 2 Stunden gefroren, danach sollten die gefrorenen Fische in
Salzwasser getaucht werden. Bei fettigem Fisch fiigen Sie ca. 5 g Zitronensaure ins
Wasser zu.
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Verpackung: Fische in Plastikfolie oder vorzugsweise Aluminiumfolie fest
einpacken.

Aufbewahrungszeit: Diese ist fur fettigen Fisch kirzer als fir mageren Fisch.
Magerer Fisch: 4-8 Monate; fettiger Fisch: 2 Monate; Krebstiere: 2-6 Monate.

Installation und Bedienung

GEMUSE

Alle gekochten und blanchierten (abgebriihten) Gemisesorten kénnen tiefgefroren
werden.

Nicht geeignetes Gemise: Endivie, Kresse, Radieschen, Zwiebel.

Vorbereitung: Gemiise grindlich waschen, in kleine Stiicke schneiden und
blanchieren (abbruhen).

Schocken:

Damit das Gemuse seine Farbe, Geschmack, Aroma und die Vitamine nicht verliert,
muss es geschockt werden. Dafiir braucht man einen Kochtopf mit 7-8 Liter
kochendem Wasser und ein Sieb.

Fillen Sie das vorbereitete Gemiise (max. 0,5 kg) in das Sieb, tauchen Sie es ins
kochende Wasser (beim Tauchvorgang muss das Wasser kochen). Legen Sie den
Deckel auf den Kochtopf. Lassen Sie das Gemiise 2-3 Minuten im Wasser, bis das
Wasser wieder aufkocht. Nehmen Sie das Sieb heraus und stellen Sie es mit dem
Gemuse unter einen kalten Wasserstral. Lassen Sie das Wasser abtropfen und
frieren Sie das Gemuse ein.

Hinweis: Das Kochwasser kann mehrmals benutzt werden.

Verpackung: Gemuse kann in Plastikbeutel verpackt werden. Die Pakete mussen
klein sein, damit sie platzsparend aufbewahrt werden. Spinat und &hnliches
Gemuse kdnnen in Plastikbehdaltern eingefroren und aufbewahrt werden. Die
Portionen sollten nicht mehr als 1 kg sein.

Zubereitung von gefrorenem und abgetautem Gemiuse: gefrorenes Gemdise
muss in Wasser gegart bzw. in Fett (Ol) angebraten werden. Aufgetautes Gemiise
muss sofort verbraucht (zubereitet) werden. Die Garzeit fur gefrorenes Gemise ist
ca. 1/3 kurzer als vom frischen Gemdse.

OBST

Frieren Sie nur reifes Obst (nicht zu reif) ein. Obst, wie Apfel, Birne missen zuerst
mit der Schock-Methode vorbereitet oder sterilisiert werden. Gefrorenes Obst kann
zur Zubereitung von Kompott, Gelee, Marmelade oder als Kuchenbelag verwendet
werden. Das Obst kann nach je nach Bedarf oder Wahl mit oder ohne Zucker
tiefgefroren werden. Obst, welches in Sirup ist, bewahrt den Geschmack und das
Aroma auch nach dem sie tiefgefroren sind.

Zubereitung geman Verwendungszweck:

Kompott, Gelee, Marmelade: tiefgefrorenes Obst, nachdem es aufgetaut ist, wie
Ublich verwenden.
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Torten: Obst muss vollstandig aufgetaucht werden, bevor es verwendet wird.

Konigskuchen, Kuchen: Obst kann ohne Zucker tiefgefroren werden. Obst muss
vollstéandig bei Zimmertemperatur aufgetaut werden. Dann aufgetautes Obst dem
Kuchenteig zufligen, je nach Rezept mit Zucker bestreuen und backen.

Verpackung: Obst ohne Sirup sollte in Plastikbeutel und mit Sirup in
Plastikbehaltern aufbewahrt werden.

Aufbewahrungszeit: Aprikose, Fruchtgelee: 4-6 Monate; alle anderen Obstsorten:
8-12 Monate.

Installation und Bedienung

MILCHPRODUKTE, EIER

Milch- und Fettprodukte (saure Sahne, Rahm, Sahne und Mayonnaise) sind nicht
fur das Tiefgefrieren geeignet.

Eier sollten nicht mit Schale tiefgefroren werden (sie wird zerbrechen). Das Eigelb
sollte vom Eiweil3 getrennt, gut gemischt und anschlieRend eingefroren werden.
Damit das Eigelb oder das Gemisch nicht verdickt wird, muss eine Prise Salz oder
Zucker hinzugeflgt werden.

Verpackung: Eier (ohne Schale) in Plastikbehéltern aufbewahren.

BACKWAREN (Brot, Kénigskuchen, Kuchen)

Die gebackenen Torten, Kuchen, Kdnigskuchen und Teig sind fur das Tiefgefrieren
geeignet.

Die Kuchen konnen tiefgefroren werden, damit sie frisch bleiben. Verbleibende
(aufgetaute) Kuchen kdnnen nochmal eingefroren werden. Die Kuchen sollten,
nachdem Sie gefroren werden, sorgfaltig verpackt werden.

Verpackung: Die gebackenen Kuchen sollten in Aluminiumfolie eingepackt
werden. Kénigskuchen am besten in Plastikbehéltern aufbewahren. Fir Kuchenteig
ist Plastikfolie geeignet; wenn es in Aluminiumfolie eingepackt wird, kann es schwer
sein, den Teig herauszunehmen.

Aufbewahrungszeit: Brot, Kekse: 3-6 Monate; andere Kuchen: 1-3 Monate.

Auftauen: Wenn aufgetaute Kuchen (z. B. Kénigskuchen) 5-10 Minuten bei 150 °C
- 200 °C in Aluminiumfolie gebacken werden, sind sie noch frischer und bewahren
ihr Aroma.

SPEISEN

Der Geschmack von manchen Gewiirzen (Anis, Basilikum, Dill, Essig,
Gewdulrzgemisch, Ingwer, Knoblauch, Paprika, Majoran, Pfeffer, roter Pfeffer, Senf,
Thymian, Vanille, Zwiebel) &ndert sich beim Einfrieren. Deswegen sollte beim
Zubereiten von Speisen, die tiefgefroren werden sollen, nicht zu viele Gewtirze
hinzugefugt werden. Die Gewirze kdnnen nach Auftauen den Speisen
dazugegeben werden.
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Verpackung: Die fliissigen Speisen kénnen in Plastikbehéltern und andere kénnen
in Plastikfolie oder Plastikbeutel eingepackt werden.

Aufbewahrungszeit: Die Aufbewahrungszeit hangt vom Fett oder Ol ab, welches
bei der Zubereitung verwendet wurde. Margarine, Olivendl und Butter sind fiir das
Tiefgefrieren geeignet; Erdnussél und Schweinefett sind nicht geeignet.

Milch-, Teig-SuRspeisen: 1-3 Monate; Kartoffel-, Schmorgerichte: 2-3 Monate.

Installation und Bedienung

Lagerung von eingefrorenen Lebensmitteln in der Tiefkihltruhe

» Befolgen Sie die Anweisungen zur Aufbewahrung auf den Lebensmittel-
verpackungen. Gibt es keine, sollten Lebensmittel nicht langer als max. 3
Monate nach Kaufdatum eingefroren bleiben.

» Auf der Verpackung der industriell eingefrorenen Lebensmittel sind die
Aufbewahrungszeiten und Lagertemperatur gekennzeichnet. Bei der
Aufbewahrung und Verwendung beachten Sie die Anweisungen des
Lebensmittelherstellers.

* Wahlen Sie nur korrekt verpackte Lebensmittel, die mit vollstandigen Daten
versehen und in den Gefrierschréanken mit mind. -18°C gelagert sind.

* Wenn Sie tiefgefrorene Lebensmittel einkaufen, sollten Sie diese in geeigneten
Behaltern transportieren, um ein An- oder Auftauen zu vermeiden. Lagern Sie
die Lebensmittel schnellstmdglich wieder ein.

+ Kaufen Sie keine Lebensmittel mit Reifbelag, weil diese schon einige Male
teilweise angetaut waren.

» Schutzen Sie die Lebensmittel vor Ab- oder Antauen, da der Anstieg der
Temperatur ihre Aufbewahrungszeit verkurzt und auch ihre Qualitét
verschlechtert.

» Teilweise oder vollstandig aufgetaute Lebensmittel sind sofort zu verbrauchen.
Durch Kélte werden die Lebensmittel konserviert, die Mikroorganismen werden
aber nicht vernichtet. Sie reaktivieren sich beschleunigt und das Lebensmittel
verdirbt schnell. Durch teilweises Auftauen wird der Nahrwert der Lebensmittel
gemindert, besonders der Nahrwert von Obst und Gemuse und von fertigen
Speisen.

+ Ist die Verpackung beschadigt oder unnaturlich gewdlbt, ist es wahrscheinlich,

dass unsachgemaR gelagert wurde und das Lebensmittel wahrscheinlich
verdorben ist.

Gerat ausschalten

1. Wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung (Netzstecker ziehen!).
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Reinigung und Wartung

6 Reinigung und Wartung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Geréat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

ACHTUNG!
Verwenden Sie niemals heil3es Wasser flr die Reinigung des Gerates!

Benutzen Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, wie Scheuerpulver,
alkoholhaltige oder alkalische Reiniger, Verdinnungsmittel, Benzin,
welche die Oberflache des Gerétes beschadigen kénnen.

Reinigen Sie das Gerét regelmafig.

Wischen Sie die AuRenflachen der Tiefkiihltruhe mit einem weichen feuchten
Tuch und mildem Reinigungsmittel.

Entfernen Sie regelmafig Staub und Flusen von der Riickwand des Gerates mit
einer weichen Blrste oder einem Staubwedel.

Reinigen Sie die Dichtung der Hebetlr mit einem weichen Tuch, getrankt in
warmes Wasser ohne Verwendung von Reinigungsmittel. AnschlieRend gut
abtrocknen.

Eis- und Reif-Schichten, die sich an den Innenwanden der Tiefkiihltruhe bilden,
wirken ab einer gewissen Starke wie eine Isolation und beeintrachtigen die
Kélteabgabe der Innenwénde. Die Eis- und Reif-Schichten miissen von Zeit zu
Zeit entfernt werden. Verwenden Sie zum Entfernen von Eis und Reif einen
Schaber ohne scharfe Kanten, am besten aus Kunststoff oder Holz. Legen Sie
ein Tuch Uber das Gefriergut, damit das abgeschabte Eis aufgefangen und
danach einfach entfernt werden kann.

Sollten Sie lhr Gerét fUr I&ngere Zeit aul3er Betrieb setzen, lassen Sie dieses
offen stehen, um Geruchsbildung im Inneren zu vermeiden.
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Reinigung und Wartung

Abtauen

Bei normalem Gebrauch (3-4-mal Offnen des Deckels pro Tag) muss die
Tiefkuhltruhe ein- bis zweimal jahrlich abgetaut werden (in anderen Féllen 6fter).

Wie empfehlen Ihnen, das Gerat abzutauen, wenn die Eisschichtdicke 5 — 6 cm
erreicht hat.

ACHTUNG!

Verwenden Sie niemals elektrische Gerate wie Haartrockner oder
Heizllfter oder Hilfsmittel mit offener Flamme zum Abtauen der
Tiefkihltruhe. Der Kunststoff-lnnenraum kénnte schmelzen und

austretendes Schaummittel - Gas kdénnte sich durch Funken oder offene
Flamme entziinden.

1. Trennen Sie das Gerat vor dem Abtauen von der Stromversorgung (Netzstecker
ziehen!).

2. Stellen Sie einen geeigneten Behalter (Tragcontainer oder Waschekorb) bereit.

3. Trocknen Sie Ihre Hande sorgfaltig ab, um Hautschéden bei Kontakt mit
Gefriergut zu vermeiden. Verwenden Sie am besten Handschuhe, um das

Gefriergut herauszunehmen.
4. Entfernen Sie samtliches Gefriergut aus der Tiefkihltruhe und legen Sie es gut DE
in Zeitungspapier eingewickelt in den bereitgestellten Behalter. Stellen Sie

diesen in einen kihlen, trockenen Raum. Decken Sie den Behalter rundum mit
einer dicken Wolldecke ab.

5. Schaben Sie das grobste Eis wie vorher beschrieben vorsichtig von den Innen-
wanden der Tiefklhltruhe ab.

6. Um das wahrend des Abtauprozesses angesammelte Wasser aus dem
Innenraum zu entfernen, fiihren Sie folgende Schritte durch:

— nehmen Sie die Trennwand heraus, indem Sie diese nach oben ziehen
(Abb. A);

— stellen Sie die Trennwand unten den Ablassstdpsel (Abb. C), um das
Abtauwasser aufzufangen;

— drehen Sie den Ablassstdpsel 90° nach links und ziehen Sie ihn 2-3 cm
heraus (Abb. B). Lassen Sie den Ablassstopsel in dieser Position,
solange der Abtauprozess lauft;

— offnen Sie den Stopfen im Inneren der Tiefkihltruhe (Abb. D).
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10.
11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.

Reinigung und Wartung

. Wenn das Abtauwasser in den Auffangbehélter abgeflossen ist, reinigen Sie

den Innenraum der Tiefkihltruhe grindlich mit warmem Wasser und etwas
Essig.

Wischen Sie mit klarem Wasser nach.

Trocknen Sie den Innenraum anschlieRend mit einem saugfahigen Tuch
grindlich ab und lassen ihn 3-4 Minuten ausliften.

HINWEIS!

Um das Antauen des ausgelagerten Gefriergutes zu verhindern, sollten Sie
den Abtauvorgang moglichst ziigig erledigt haben.

Entsorgen Sie das Tauwasser.

Reinigen Sie die Trennwand grundlich mit warmem Wasser, einem milden
Reinigungsmittel und einem weichen Tuch. Spilen Sie die Trennwand mit
klarem Wasser ab. Trocknen Sie sie anschlieRend grundlich ab.

Stecken Sie den Stopfen im Inneren der Tiefkiihltruhe wieder ein.
Driicken Sie den Ablassstdpsel vorne am Geréat wieder ein.
Setzen Sie die Trennwand im Geréat ein.

Hangen Sie bei Bedarf die Korbe in der gewlinschten Position im Innenraum
des Gerétes ein.

SchlieRen Sie die Hebetir des Gerétes.
Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steckdose.
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18. Stellen Sie den Temperaturregler auf die hdchste Einstellung (Stufe 7) ein.

19. Fillen Sie nach Erreichen der eingestellten Temperatur das Gefriergut wieder in
die Tiefkuhltruhe bzw. Kérbe.

20. Legen Sie das Gefriergut mit der kiirzesten Aufbewahrungszeit nach oben.

21. Wenn die rote Temperatur-Warnleuchte erlischt, stellen Sie der gelagerten
Menge angepasste Temperatur ein.

Reinigung und Wartung

6.3 Wartung

Folgende Operationen sollten regelméafig von qualifiziertem Fachpersonal
ausgefihrt werden:

— Kondensator mit geeignetem Werkzeug (Staubsauger oder einer
weichen Burste) reinigen;

— elektrische Anschlusse tUberprifen;
— Thermostat und Sensor tberprifen;
— Tiren und Turdichtungen Uberprifen.
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7 Mogliche Funktionsstérungen

Mégliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Arbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal

durchgefiihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den
Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung
und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des

Gerates.

Fehler

Keine Funktion

Griine Betriebs-
Kontrollleuchte
leuchtet nicht

Kompressor lauft
dauerhaft

26/28

Mégliche Ursache

Netzstecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherung der Strom-
versorgung defekt

Stromausfall

Steckdose defekt

Umgebungstemperatur zu
hoch

Schlechte Luftzirkulation im
Kompressorraum
Hebetir nicht geschlossen

Hebetir wird zu oft oder zu
lange gedffnet

Behebung

Netzstecker ziehen und richtig
einstecken

Sicherung kontrollieren, Gerét
an anderer Steckdose testen

Stromversorgung priifen

Gerat an einer anderen
Steckdose priifen

Geréat an einem geeigneten
Platz aufstellen

Gitterabdeckung
Wartungsraum reinigen

Hebetur korrekt schlie3en
Offnungszeiten Hebetiir
verringern
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Mégliche Funktionsstérungen

Fehler

Gerat kuhlt nicht
ausreichend
Gefriervorgang
dauert zu lange

Kompressor lauft
zu oft

AuRenflache des
Gerates ist
beschlagen

Moégliche Ursache

Hebetir schlief3t nicht dicht

Dichtung wird nicht fest
angedriickt

Starke Eisbildung an den
Innenwénden des Geréates

Gerat steht am Platz mit
direkter Sonneneinstrahlung
oder zu nahe an einer
Warmequelle (Ofen,
Heizkérper)

Menge der frisch
eingelagerten Lebensmittel
nicht dem Gefriervermégen
des Gerétes angepasst
oder zu warme Speisen
hineingelegt

Luftfeuchtigkeit der
Umgebung betragt
mehr als 55 %.

€artscher

Behebung

Zur Priifung ein Blatt Papier

zwischen Dichtung und
Hebetir legen und diesen
schlieRen. Lasst sich das
Papier an einer oder
mehreren Seiten leicht
herausziehen, kontaktieren
Sie den Kundendienst.

Hinweise im Abschnitt 6
,Reinigung und Wartung*
beachten

Gerat vor direkter Sonnen-
einstrahlung schitzen,

Abstand zu Warmequelle

prufen, evtl. eine Isolierplatte
dazwischenschieben

Immer nur die fir das Gerét

festgelegte Menge an

Gefriergut in das Gerét legen,

warme Speisen auf

Raumtemperatur
herunterkihlen

Raum liften, Ursache fir die
hohe Feuchtigkeit nach
Moglichkeit beseitigen

Folgende Wahrnehmungen sind keine Stérungen bzw. Defekte:

— Kurzes, lautes Aufheulen oder Klicken, wenn der Kompressor des
Gerates sich einschaltet.

— Das Gerausch von flieRendem Wasser. Dieses Gerausch ist bei
normalem Gebrauch zu hdren. Dies ist das im System flieRende

Kuhlmittel.
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Ersatzteile

Die im Anhang Il der VERORDNUNG (EU) 2019/2018 aufgeflihrten Ersatzteile fur
Reparaturen dieses Gerétes stehen fur einen Zeitraum von mindestens acht Jahren
nach dem Inverkehrbringen des letzten Exemplars des Modells zur Verfiigung.

Entsorgung

8 Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

— Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerét.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelméaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aulRerdem verpflichtet, Altgeréate unentgeltlich
zurtickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugerates, wenn die Altgeréate in keiner
Abmessung grof3er sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet lhnen
Rucknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie
sich auch bei Ihrem Handler tUber die Rucknahmemdglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.

Kihlmittel

Das Treibmittel innerhalb des Gerétes ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Bestimmungen
erfolgen.
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